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Gougere a la raclette “On ne pouvait pas résister a un petit clin d'ceil
a la Bourgogne/Franche-Comté "

Créme de brebis au sumac, légumes fermentés et croquants
Leg entrées
Céleri-rave confit et menthole, vinaigre d'ananas et citron

Carotte en deux facons, escargots, morilles, sarrasin et miso

Les plat o

Agneau effiloché et grillé, pommes de terre ratte, chou kale, nori et jus corsé
Ravioles aux légumes, créme de raclette, herbes fraiches et ail noir

Parce que vous en avez fait des incontournables :

La belle cote de cochon, jus corsé, patate au four et créme fumeée

Les ris de veau en crofite, pressé de pommes de terre et chou-fleur, jusa la
verveine

(SUR RESERVATION UNIQUEMENT)

La fondue 100% rebloch’! Jambon cru 15 mois, coppa et salade verte

(2pers min) L&? ff‘

Le plateau de fromages, servi a table

Bleu d’Aillon un peu comme un dessert ! Poire et noix caramélisées

Les desserts

Riz au lait, champignons de Paris et cremeux au chocolat blanc fumé
Orange sanguine, feve de tonka et amande
Pour o4 p' L9 hewrevx
(Meing de 10 app)

Poulet pané et potatoes ou Ravioles aux légumes, sauce raclette.
P'tite assiette de fromage ou glace maison ou compote de pommes.

5.50€
Iy piéce

15.00€

14.50%€

16.50€

50,00€

26.50€

26.00€

H4.00€

25,50€

/pers

11.50€

11.50€

12.00€

15.00€

14.00€



