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VOTRE PROGRAMME 
SUR MESURE :
TOUT EST MODULABLE 
SELON VOS SOUHAITS !

  
MENU

Kir ou jus de fruits

Brioche farcie d’un saucisson de saumon, 
sauce aux herbes 

ou biscuit de merlan au saumon fumé 

Noix de joue de bœuf mitonné longtemps, 
garnitures  

ou ballottine de volaille aux herbes, jus corsé, 
garnitures

Tarte aux pommes tièdes, glace vanille  
ou soufflé glacé à l’orange 

¼ de vin et café ou infusion par pers. 
Choix commun à l’ensemble des participants. 

Fromage en supplément sur demande.

MATIN
CHOCOLAT DES PRINCES
Depuis plus de 120 ans cette grande dame de la 
chocolaterie nous régale avec ses créations. Envie 
d’en apprendre plus sur le savoir-faire de la maison ? 
On enfile une charlotte, une blouse et c’est parti pour 
un tour au cœur des ateliers. Vous allez côtoyer de 
très près les stars de la chocolaterie ! Ici, pas de vitre 
vous séparant de la chaîne de production, on passe 
au milieu des machines et des tapis roulants. Et après 
la visite si on testait les saveurs ? Des amours de 
chocolat vous attendent pour la dégustation.

• Boutique

DÉJEUNER

APRÈS-MIDI
PLANÉTARIUM
Confortablement installé, le nez levé vers le grand 
écran en demi-sphère – 200 m² tout de même - on 
embarque pour un voyage au cœur de l’Espace. Vous 
allez vivre de belles histoires qui parlent de planètes 
mais pas que ! Le Planétarium a une belle collection 
de films, vous n'aurez que l'embarras du choix. Ici, on 
vous offre une spectaculaire expérience de Terrien et 
d’astronaute grâce à des films en 3D, une technologie 
que le Planétarium de Saint-Étienne est le seul en 
France à posséder. Saviez-vous qu'il réalise et produit 
aussi ses films ? Bref, être à la pointe de l’innovation 
et vous faire passer un bon moment, c’est dans l’ADN 
stéphanois. Le petit plus  ? C’est la présentation du 
ciel du moment à la fin de la séance.

• Boutique

Planétarium

DES ÉTOILES 
PLEIN LES YEUX

Chocolat des Princes

42,30 € par pers. / base 20 - 34 pers. 
41,80 € par pers. / base 35 et +

• Circuit de 20 km environ ;
• Minimum 20 personnes ;
• Ouverture saisonnière variable selon les sites ;
• Réalisable du lundi au vendredi.


