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Menu saint valentin vous servijr est

notre plaisir

Cette année notre Menu de Saint Valentin, élaboré par notre
nouveau Chef de Cuisine Kevin Goursaud, allie la créativité

culinaire a |'esthétique visuelle des formes géométriques. =
Simple, claire et sans équivoque. g ™
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Triangle de carpaccio de Saint Jacques aux fruits de la passion,
sorbet aux agrumes, gelée de citron vert
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Carré de médaillon de veau et creme de foie gras, mini légumes
glacés, mousseline de panais et noisettes torréfiées
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e Bordeaux

Sphére en chocolat avec une ganache montée chocolat orange,
mousse a la mangue, tuiles aux amandes et coulis de mangue

Menu Saint Valentin 65 €
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