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La Pain d’épicerie
DELICIEUSE NATURE

Le métier de pain-d’épiciere remis a I’honneur, la passion de I'artisanat pour contrer la standardisation,
une relation authentique a la nature tissant le fil de son inspiration : telle est la ligne directrice du projet
gourmand d’Helena. Et pour l'orchestrer, elle choisit de beaux produits, cueille les dons de la nature et
compose de délicieuses spécialités sucrées et salées. Dans son atelier accolé a la jolie boutique, Helena
travaille le miel, les fruits, les fleurs, les légumes, les aromates et les épices pour concocter pains d’épices
moelleux, miellades originales, vinaigres parfumés, biscuits fondants, tartinades du soleil et plus encore.
Depuis 26 ans, elle régale gourmets du proche et du lointain, ces connaisseurs n’imaginant pas se priver
des produits de la petite boutique bleue d’Entrevaux.
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