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La Magnanerie
L’ORIGINALITÉ PAR ESSENCE

En lisière de forêt, l’endroit investi par Luisa et Cédric Da Fonseca a tout du 
paradis. Inspiré par l’Amérique du Sud, le Chef rehausse ses plats d’une touche 
d’exotisme : chaque jour pièce du boucher, poisson frais, volaille du moment et 
plat végétarien, le tout concocté avec délices du potager. En terrasse, la cuisson 
de l’agneau entier dans le four en terre est étonnante ! Plat du jour à 16€.

2000, route de Marseille, 04200 AUBIGNOSC  –  Tél. : 04-92-62-60-11
www.la-magnanerie.net

La Pain d’épicerie 
DÉLICIEUSE NATURE

Le métier de pain-d’épicière remis à l’honneur, la passion de l’artisanat pour contrer la standardisation, 
une relation authentique à la nature tissant le fil de son inspiration : telle est la ligne directrice du projet 
gourmand d’Helena. Et pour l’orchestrer, elle choisit de beaux produits, cueille les dons de la nature et 
compose de délicieuses spécialités sucrées et salées. Dans son atelier accolé à la jolie boutique, Helena 
travaille le miel, les fruits, les fleurs, les légumes, les aromates et les épices pour concocter pains d’épices 
moelleux, miellades originales, vinaigres parfumés, biscuits fondants, tartinades du soleil et plus encore. 
Depuis 26 ans, elle régale gourmets du proche et du lointain, ces connaisseurs n’imaginant pas se priver 
des produits de la petite boutique bleue d’Entrevaux.

Rue du Marché, 04320 ENTREVAUX  –  Tél. : 06-51-21-69-08 
www.lapaindepicerie.net

L’âme du gourmand est toute  
dans son palais.

Jean-Jacques Rousseau (1712-1778)


