
M E R C R E D I  3 1  D É C E M B R E

L E  C L U B  L E  T R A I T  D ’ U N I O N

L E  C H A I  -  S T  G E O R G E S  D ’ O L É R O N

SOUPE CHAMPENOISE ET SES BOUCHÉES

TRUITE FUMÉE DES PYRÉNNÉES ET SAUMON MARINÉ, 

VINAIGRETTE AGRUMES 

FOIS GRAS MI-CUIT,  CONDIMENT AUX OIGNONS BLANCS, 

CARPACCIO DE POMME GRANNY, 

COMPOTÉE DE FRUITS ET OIGNONS AU VIN ROUGE

FILET DE BŒUF SAUCE BORDELAISE, MOUSSELINE D’ANTAN 

AUX BRISURES DE TRUFFE, POTIMARRON, POIS GOURMANDS 

ET PETITS BRUNS EN CRU-CUIT

DUO DE FROMAGES, SALADE VERTE

SABLÉ NOISETTE, CRÉMEUX CARAMEL ET 

MOUSSE CHOCOLAT NOISETTE,POIRES SAUTÉES ET GEL POIRE

EAU- VIN - CAFÉ - COUPE DE CHAMPAGNE

1 1 0  € U R O S  

R É S E R V A T I O N  A V E C  L E  P A I E M E N T  
A V A N T  L E  1 7  D É C E M B R E
G I N E T T E  0 6  8 7  1 8  0 8  1 0  

C R É A T I O N  E T  I M P R E S S I O N  P A R  L ’ U N I O N  D E S  A S S O C I A T I O N S  -  N E  P A S  J E T E R  S R  L A  V O I E  P U B L I Q U E -  M E R C I


