SAVOIR-FAIRE ET PRODUITS LOCAUX

I.es gourmandises du Roannais

{

tA
A‘

W
r

Votre journée sera consacrée a la découverte de produits gourmands fabriqués aux
alentours de Roanne. Le matin, I’entreprise La Bonbonniére vous fera découvrir son
atelier chocolat et son atelier pralines. En début d’aprés-midi, une visite rapide de
Roanne vous permettra de découvrir son centre ancien. Et pour conclure la journée,
Julien vous attendra pour vous faire visiter sa brasserie et vous dévoiler les secrets de

ses biéres artisanales.

10 h 00 Visite guidée de la Bonbonniére
a Riorges - 2h00

En entrant dans cette fabrique artisanale,
vous serez déja conquis par l'odeur des
douceurs proposeées : plus de 60 sortes de
chocolats au moment des fétes et plein
d'autres confiseries artisanales (pates de
fruits, caramel..) qui vous donneront l'eau
a la bouche. Lors de la visite de I'entreprise
vous découvrirez a la fois I'atelier pralines et
I'atelier chocolats. Boutique climatisée.

12 h15 Déjeuner au restaurant
Le Dahu a Parigny

14 h 30 Visite commentée du centre
ancien de Roanne - 1h0OO

Le centreancien, c'est'@meetlecharmede
Roanne ! Ce lieu compte plus de 20 siecles
d'histoire. Il renferme les plus anciens
vestiges de la ville : maisons a colombages,
chateau et son donjon ou encore fours de
potiers gallo-romains. Notre guide vous fera

découvrir le temps d'une visite rapide les
batiments qui ornent cette place comme
I'église Saint-Etienne.

16 h 00 Visite guidée de la Brasserie la
Limaille a Le Coteau - 2h00

Julien est un ingénieur passionné de
bieres. Durant ses études en Alsace, il a
un véritable coup de cceur pour les biéres
locales qui le pousse a faire évoluer son
parcours professionnel. Autodidacte, il lui
aura fallu de longues heures de travail pour
trouver une recette bien a lui qu'il produit
dans sa brasserie.

18 h 00 Fin de la journée
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PAR PERSONNE

Roanne

MENU

Mousseline de brochet, sauce
crustacés

Mijoté de boeuf Charolais forestier
Gratin dauphinois

Fromage blanc

Choux craquelin en profiterole,
sauce chocolat

Vin de la Céte Roannaise
rouge ou rosé
(1 verre par personne)

Café ou thé/infusion
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