Remonter les vieux murs de ces petits batiments sobres,
en pierres séches et toitures de lauzes, remettre en marche
la turbine horizontale, les meules et la trémie, réutiliser
des piéces d'origine et réhabiliter a I'ancienne, sans outillage
moderne. L'un de ces moulins produit a nouveau de la farine,
traditionnellement de seigle, qui permettait la fabrication
d'un pain longue conservation... Un autre sert d'écomusée
exposant d'anciennes pieces et outillages. Un 3¢ a été laissé
en I'état pour montrer le batiment avant réfection. Au total:
cinqg restaurations situées le long des ruisseaux des moulins
et de la scie.

N'oublions pas ces autres témoins de la vie des villages:
les fours. Six d'entre eux ont été réhabilités sur la méme
commune. Chaque été, ils redeviennent des lieux
de rencontres ou I'on devine la cordialité et la saveur
d'antan. Au 17¢ siécle, leur usage est réglementé en raison
de la rareté du bois sur le territoire. Seuls les fourniers
ont le droit de cuire la Cuitte, que I'on consomme cassée
dans la soupe. Un pain dur bien éloigné de la baguette
fraiche de notre quotidien et dont l'usage est difficile
a imaginer aujourd'hui. Comme il est complexe appréhender
l'utilisation de ces communs dans des vies modernes,
ou I'électroménager régne désormais dans chaque foyer.

Pour visiter

Au départ de Saint-André, des circuits
balisés et remis en état par I'association
les amis des chemins Saint Andrenins
vous invitent a découvrir la richesse
d’'une commune riche en patrimoines!



