Rpéritifs

Apéritif Anisé 2 cl

Martini, Suze, Marsala 5 cl
Whisky, Vodka, Gin 4 cl

Baby 2 cl

Malibu ananas 4 cl

Blanc de Savoie "Apremont" 14 cl
Rosé pamplemouse 14 ¢l

Kir au vin de Savoie 14 ¢l

Pétillant de Savoie 14 ci

Kir au Pétillant de Savoie 14 cl

Bouteille champagne

Biéres pression

Blonde pression 25 cl

Blonde pression 50 cl

Affligem ou Blanche pression 25 cl
Affligem ou Bianche pression 50 cl
Panaché 25 cl

Amstel pression sirop 25 cl
Monaco 25 cl

Picon Biere 25 cl

Biéres bouteilles
Duvel 33 ¢l
Chouffe 33 cl

Despérados 33 cl
Bavaria IPA 0% 33 cl

Voir la carte des Cocktails sans alcool

Et

La carte des Cocktails avec alcool

Mais aussi

Cocktail a la rose
Pétillant de Savoie, sirop de rose et cerise amarena

Red passion
Gin, Campari, jus d'orange et limonade, sirop de grenadine

Apérol spritz

3,50 €
4,50 €
7,50€
3,50 €
7,50 €
3,00€
3,50 €
3,50 €
5,60 €
6.00 €

45,00 €

3,50 €
7,00 €
4,80€
9,60 €
3,50 €
3,70 €
3,70 €
4,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
3,80€

6,50 €

8,60 €

8,50 €
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Salade mixte 5,50€
Salade verte avec tomates.

(s siette de Cfbavcedevie 13,50€
Jambon cru, rosette, coppa, viande séchée des Alpes, beurre, cornichons et ses oignons blancs.

Salade Césax ' 14,50€

Salade, tomates, filet de poulet cornflakes, crofitons, copeaux de parmesan
et sa sauce césar.

Satade Campagravde 14,50€

Salade, tomates, jambon cru, lardons grillés Beaufort, ceuf dur et ses crofitons.

Salade de Cferve cliaud 14,50€
Salade, tomates, toasts de chévre chaud, lardons grillés, copeaux de parmesan et ses noix.
Satade Ceéare 16,50€

Salade, tomates, tranches de saumon fumé, crevettes, citron et sa ciboulette.

Cavpaccie de bceef 17,00€

Carpaccio, copeaux de parmesan, pignons, frites et sa salade.
Dowlite Cavpaccie de boeef 23,00€
Ussiette vepas du « Randarmewy » 18,00€

Salade, tomates, jambon cru, jambon blanc, rosette, coppa, viande séchée
des Alpes, Beaufort et Tomme de Savoie, beurre, cornichons et ses oignons blancs.

Satade Jtatierre 18,50€
Salade, tomates cerise, jambon cru, Burrata, gressins, pesto, basilic et ses pignons.
Slarche mizte & pavtager 25,50€

Charcuterie et fromages de nos régions.
Jambon cru, rosette, coppa, viande séchée des alpes, cornichons, oignons, beurres,
Beaufort et Tomme de Savoie.

~ Mence Colont ~ 10,006

Jusqu’a 12ans

Jambon blanc ou steak haché « fagon bouchére » (150g) frites
Ou mini pizza (tomate, jambon, fromage)
Ou mini Tartiflette, frites
Ou mini Croziflette, frites

Une compote a boire ou une boule de glace.




Tomate, fromage.

3
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Vésuvie

Tomate, fromage, jambon blanc.
Napalitaire

Tomate, fromage, anchois, cpres, olives.

Royale

Tomate, fromage, jambon blanc, champignons, olives.

Hebab

Tomate, fromage, lamelles de kebab halal, oignons confits, sauce blanche, olives.
Stromboli

Tomate, fromage, spianata, lardons, olives.

Calzone (pizza en chaussen)

Tomate, créme fraiche, fromage, jambon blanc, ceuf.

Cuatre

Tomate, mozzarella, roquefort, chévre, reblochon.
Paysanne
Tomate, créme fraiche, fromage, lardons, pommes de terre, jambon cru.

Ambricai

Tomate, fromage, viande hachée de beeuf, ceuf, frites.

Burata

Tomate, fromage, jambon cru, burrata entiére, tomates fraiches, pignons, roquette.
~ %& Wanches ~
Capri

Créme fraiche, fromage, chévre, miel, noix.

Indienne

Créme fraiche, fromage, émincé de poulet, poivrons, curry.
Créme fraiche, fromage, saumon, ciboulette, citron.

Saveyarde

Créme fraiche, fromage, pommes de terre, oignons, lardons, reblochon.

Supplément d’ingrédient : 1.50 € sauf pour le saumon : 3.00 €
Et pour la Burrata : 5.00 €

11,00€
12,50€
13,50€
13,50€
13,50€
13,50€
14,00€
14,50€
14,50€
14,50€
17,50€

13,50€
13,50€
15,00€
15,00€

~ Grrmudde /9/‘%@ ~ 12,50€

Y% pizza au choix servie avec salade composée
(Marguerite, Vésuvio, Royale, Capri, Stromboli)




ssiette febal

Lamelles de kebab, frites, salade, sauce blanche.

Fanbienger « fagon boucheére » (150g) frites, salade.
Cfeeselirsger « fagon bouchére » (150g) frites, salade.

Hirng Hambrevger « fagon bouchére (150g) avec galette de pomme de terre »
frites, salade.

Le DPuvgey Savayavd

Steak haché « fagcon bouchére (150g) avec tranche de jambon cru et reblochon
fondu, frites, salade.

Jantare de beeuf aux couteana (race Limousine 180g), frites, salade
Entvecite gritlée (emiven 220g) frites, salade.

Fawé de bewwf Guille (envinon 220g) frites, salade.

Ertvecite gvibltée XXL (envinon 350g) frites, salade.

Ferdue Powvgedigreonne (Prix par pewsonne, 2 persennes minimum )

250 g de viande de beeuf a cuire dans 1’huile aromatisée servis avec salade,
frites et sauces.

Tautes nos viandes peuvent étve accompagnées d’une sauce au choia :
- Roquefort, fondue d’échalote, poivre, beurre Maitre d’hétel.

« Uniquement sur 1ésenvation »

Sewvies & pantin de 2 pensonnes, pricc par perscnne.

Fievvade 3 viarndes
250 g de viande de beeuf, veau et blanc de poulet, frites, Iégumes et sauces.
Fieviade voyate

250 g de viande de beeuf, veau, magret de canard et gambas.

Viandes bovines : origine France

Sauf steak hachés : origine UE

15,50€

16,00€
17,00€
18,00€

19,00€

19,50€
22,00€
22,50€
28,00€
27,50€

1,50€

27,50€

30,50€



~Bhvindlts Fovoyards inddividiodls ~

Ravioles gratinés aux 3 fromages ef sa salade verte 16,50€
Tandtifletle o fait-maison » et sa salade verte 16,50€
Pommes de terre sautées avec lardons, oignons, créme fraiche gratinées au reblochon.
Croziflette v fait-malson » ef sa salade vedte 17,50€
Crozet de Savoie cuisinés avec lardons, oignons, créme fraiche gratinés au reblochon.
Tardtiflette w fait-maisor », salude verte ef sa chavcutevie 20,50€
Servie avec jambon cru, coppa, rosette, viandes séchées des Alpes.

FTlarclie decouverle, satade verte et sa chavcidevie 22,50€

Mini Tartiflette et Croziflette servie avec jambon cru, coppa, rosette, viandes
séchées des Alpes.

Boite du Fromager, salade verte ef sa chiavcuterie 23,00€

Moelleux du Revard de Savoie fondu au four servi avec ses pommes
de terre grillées, jambon cru, coppa, rosette, viandes séchées des Alpes.

am—

Sewvies & pantin de 2 pexsonnes, prix par personne.

Raclette of sa chavcatevie (appared i devlite vampes ) 25,00€
Servie avec jambon blanc, jambon cru, rosette, coppa, viandes séchées
des Alpes, pommes de terre et condiments.

Tautes les fondues charcuterie sant sexvies avec jambian blanc,
o, nosette a, viandes séchiée des (lpes.

Ferdue Savayande 19,00€
Ferndue Saveyavde aux cépes 22,50€
Fordue Savoyavde avec sa chavcatevie 25,00€

Fordue Savayavde aux cépes avec sa chiavcoterie 27,00€



IMENU DECOUVERTE 26,50 €

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool
sk etk
La Péla et sa salade composée
« Pommes de terre a la créme gratinées aux 3 fromages

Accompagnées de jambon cru, rosette, coppa
Et viande séchée des Alpes »

Tkhkhk

Glace 2 boules ou Tarte aux pommes ou
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges

MENU SAVOYARD 28,00 €

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool
ke ]
Planche découverte et salade composée

« Mini Tartiflette et Mini Croziflette accompagnées de jambon cru,
Coppa, rosette et viande séchée des Alpes»

dedededhk

Glace 2 boules ou Tarte aux myrtilles ou
Faisselle a 1a créme et coulis de fruits rouges

Servi a partir de 2 personnes, prix par pesonne
Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool

ek

Raclette charcuterie ou Fondue Savoyarde charcuterie

Servies avec jambon cru, rosette, coppa, jambon blanc et viande séchée des alpes

B2 2

Glace 2 boules ou Tarte aux myrtilles ou
Faisselles a la créme et coulis de fruits rouges
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Ussiette de froemages, salade et noix 6,50€
Jante aux pemmes et sa chantilly 5,00€
Faisoelle & ba cveme et son coulis au cheix 5,50€
(Chocolat, café, caramel ou fruits rouges)

Crueme bnitlée vanille bourbon 6,00€
Briache fagen pain perdu, glace vanille et sen coulis de caramel 6,50€
Jante citron meringuée et sa chantilly 6,50€

Tante aux framboises et sa chantilly 7,00€
Tante auwax Myntilles et sa chantilly 7,00€

Mousse au checolat « fait-maisen » 7,00€

Meelleux au chocelat, glace vanille et sa chantilly 7,50€

Café eu thé geunmand 8,50€

Picoffee - Génépi, café, sucre de canne, chantilly 8,50€

Juish coffee - Whisky, café, sucre de canne, chantilly 8,50€
/

Dame tlanche cu Dame neire 8,00€

3 b. vanille ou chocolat, sauce au chocolat ¢t chantilly et amandes

Les lidgecis : 8,00€
2 b. café ou chocolat ou caramel
1 b. vanille, sauce café ou chocolat ou caramel, chantilly et amandes

Coupe Malaga - 3 b. thum raisin, sauce au caramel, chantilly et amandes 8,00€
Ceupe péche melba 8,50€
1 b. vanille, 2 b. fraise, p€che au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly et amandes
Coupe Jlandaise - 2 b. café arrosé de Bailey’s | 8.50€
Ceupe des sammets - 2 b. genépi arrosé de Génépi 8,50€
Coupe calenel - 2 b. sorbet citron arrosé de Vodka 8,50€
Coupe Jcelieng - 2 b. menthe chocolat arrosé de Get 27 8,50€
Coupe Untillaise - 2 b. rhum raisin arrosé de Rhum 8,50€
Coupe de glace 1 boule 2,50€
2 boules 4,50€
3 boules 6,50€
Supplément chantilly : 1,00€ Supplément sauce chocolat : 0,50€

Parfums de glace : Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Fraise, Citron,
Framboise, Myrtille, Menthe chocolat, Rhum raisin, Génépi.
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Vin au pichet

Rouge Merlot, Rosé Cinsault, Blanc de Savoie

25¢cl  6,00€ 50cl 11,00€ 75 ¢l 16,00€
37.5¢l 75¢l
Blanc de Savoie
Upremart AOP 14,50€ 17,50€
Chigrun grarede vésevve AOP 18,50€
Chigriin sétectiorn AOP 23,00€
Rowsselte AOP 25,00€
Rosé
Gamay de Savcie AOP 14,50€ 20,00€
Ruosé de Proverce St Rock AOC 18,00€ 28,00€
Rouge
Gamay de Savote AOP 14,50€ 20,00€
Cite due Rhtiree AOC 14,00€ 22,00€
Merdewse Jorgieua AOP 28,00€
Vacgeeeyras AOP 25,00€ 37,00€
Beawjolais
- Jelierears AOP 28,00€
Vin pays de Loire
- Savurey Chanmpigrey AOC 28,00€
- St Nicolas de Bewsgeed AOC 29,50€

Prix nets — TTC — Service compris
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a2 consommer avec modération »




