
9H00 À 16H30 - RESTAURANT D‘ALTITUDE - PANORAMIQUE DU SAQUET 

SERVICE DU MIDI ENTRE 11H30 ET 15H00
SERVICE COMPRIS - PRIX TTC

5.50€

8.50€

NOS DIGESTIFS

CALVADOS BEAUJOUR  4CL

COGNAC ABK6  4CL

ARMAGNAC XO 10 ans d‘AGE  4cl

RHUM AMBRÉ ST JAMES MARTINIQUE, POIRE WILLIAMS OU PRUNE, GÉNÉPI OU BAILEYS  4cl

7€

6€

GET 27  4CL

LIMONCELLO  4CL

5.50€

5€

rouge, ROSÉ OU BLANC VERRE  12.5CL 

ROUGE, ROSÉ OU BLANC  50CL

NOS vins
vins des côtes catalanes au pichet

rouge, ROSÉ OU BLANC  25CL 

rouge, ROSÉ OU BLANC  50CL 

rouge, ROSÉ OU BLANC  75CL 

vins BOUTEILLES - LES DEMOISELLES, CORBIÈRES AOC/AOP

ROUGE, ROSÉ OU BLANC  75CL

3.50€

5.50€

8.50€

13€

14€

23€

BLANQUETTE ET CHAMPAGNE

BLANQUETTE DE LIMOUX ANTECH EXTRA BUT

CHAMPAGNE AUTRÉAU 1ER CRU BRUT 55€

35€

NOS BIÈRES ET CIDRES
PRESSION TUBORG ou panache  

1/2 PECHE, 1/2 citron ou un monaco

3.80€

PICON BIÈRE

BIÈRES PRESSION 25cl 33cl 50cl

4.90€ 7€

4.10€ 5.40€ 7.50€

4.50€ 6€ 8.50€

BIÈRES artisanales bio d‘ARIÈGE “GRAND BISON“ bouteille  33cl

“RAAAHAA“ IPA, “CRO MIGNONNE“ BLANCHE, “FLAMBEUSE“ BRUNE OU “ROUCMOUTH“ AMBRÉE 6€

CIDRES

CIDRE BRETON BRUT KERISAC

25cl 75cl

6€ 15€

NOS BOISSONS CHAUDES

CAFÉ BIO 100% ARABICA 2€

Déca, noisette, café allongé 2.20€

Double café, café au lait

Chocolat chaud    

Café ou chocolat viennois

ThÉ
noir EARL GREY, vert ou menthe bio

INFUSION
VERVEINE, TILLEUL OU TILLEUL MENTHE

VIN CHAUD

Carajillo
CAFÉ AVEC UNE GOUTTE DE RHUM

3.50€

3.50€

5€

3€

3€

4.50€

5€

NOS APPÉRITIFS

4€

Pastis 51 ou Ricard  2cl

4€Porto, Kir cassis, Muscat  10 cl

Whisky william Lanson  4cl

Martini blanc ou rouge  6cl

5€

4€

3€

Sambuc  10cl
APPÉRITIF LOCAL à base de Sureau

NOS BOISSONS FROIDES
3.80€

JUS DE FRUITS 

2€

DIABOLO  25CL

LIMONADE  25CL

3.30€

3€

SODA  33CL
COCA, COCA ZÉRO, OASIS TROPICAL, orangina, ice tea, schweppes

SIROP À L‘EAU  25cl
menthe, fraise, citron, pêche, grenadine

menthe, fraise, citron,  pêche, grenadine

JUS D‘ORANGE  33CL OU JUS DE POMME d‘ARIÈGE  25CL

eau neuve PLATE 50 cl 

eau san pellegrino  50cl

eau neuve gaz  33cl 

2.50€

3€

3.80€

supplément citron  tranche

supplément sirop

0.30€

0.30€

3.80€

rhum blanc de martinique  6cl

gin tanqueray  6cl

aperol spritz  15cl

supplÉment soda (coca, tonic ou jus d‘orange)

5€

5€

9€

1.50€

IRISH COFFEE 9€

NOS PLANCHES
Planche fromage 1/2 PLANCHE

Grande planche 25€
15€

Planche CHARCUTERIE 1/2 PLANCHE
Grande planche 19€

12€
Jambon de pays, saucisson, coppa et pate de campagne, pain

NOS PLAtS
Soupe du jour avec toast gratiné 9€

Poke bowl 18€
Crozet au sarrasin, chou chinois, chiffonnade de saumon fumé, Oignons, carottes marinés, 
fromage frais, aneth, miel et moutarde à l’ancienne

SALADE CÉSAR
salade, œuf dur, copeaux de parmesan, tomates séchées, Chou-carotte ET EmincÉs de poulet panÉ 
(version possible végétarien avec falafel)

16€

Burger du coin
pain artisanal haché de bœuf Ariège (150 gr), Sauce MAISON à la Tomme d‘Ariège et oignons confits 

18€

Grillade DE boeuf D‘ARIÈGE
pièce selon arrivage (~200gr)   

27€

Ribs sauce BBQ maison
miel d’Ariège, paprika fumé, tomate ET épices

17€

AZINAT LA POTÉE ARIÉGEOISE
chou, pomme de terre, carottes ventrèche, Saucisses de Toulouse ET de couennes 
ET Rouzole (farci DE viande et persillade) 

TARTIFLETTE au REBLOCHON
pomme de terre, crème, oignons, Lardons fumés ET reblochon de Savoie

SUGGESTION DU JOUR

22€

15€

15€

Accompagnements : poêlés de légumes du jour OU patatoes OU salades crudités

NOS desserts

DESSERT DU JOUR 6€

TARTELETTE MYRTILLES 7€
pâte sablée, crème pâtissière ET myrtilles

CROUSTADE GOURMANDE
pomme, caramel beurre salé et boule de glace vanille 

FROMAGE BLANC
miel ou confiture myrtilles ARIÉGEOISE ET sablé de Mérens  

crêpes maison
SUCRE
caramel ou myrtilles ou spéculoos ou choco-noisette

SUPPLÉMENT CHANTILLY

CAFÉ GOURMAND

8€

6.50€

3.50€
4.50€

1.50€

9.50€

NOS MENUS
MENU ENFANT
VOIR ARDOISE

FORMULE PLAT ET DESSERT
suggestion du jour et dessert du jour

12€

19€

VOIR ARDOISE

VOIR ARDOISE

3 fromages des pyrÉnÉes, pain

La


