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9HOO A 16H30 - RESTAURANT D'ALTITUDE - PANORAMIQUE DU SAQUET

NOS PLANCHES

PLANCHE FROIMAGE 1/1PLANCHE  15€
5 FROMAGES DES PYRENEES, PAIN GRANDE PLANCHE ~ 2)€
PLANCHE CHARCUTERIE 1/1PLANCHE  12€

JANMBON DE PAYS, SAUCISSON, COPPA ET PATE DE CANMPAGHE, PAIN

NOS PLATS

GRANDE PLANCHE ~ 19€

SOUPE DU JOUR AUEC TOAST GRATINE 9€
TARTIFLETTE AU REBLOCHON 15€
POMIME DE TERRE, CREME, OIGNONS, LARDONS FUNES ET REBLOCHON DE SAUOIE

SUGGESTION DU JOUR 15€
UOIR ARDOISE

SALADE CESAR (53
SALADE, GEUF DUR, COPEAUX DE PARMESAN, TONIATES SECHEES, CHOU-CAROTTE ET EMINCES DE POULET PANE

(VERSION POSSIBLE UEGETARIEN AUEC FALAFEL)

RIBS SAUCE BBO MAISON 7€
MIEL DARIEGE, PAPRIKA FUME, TONIATE ET EPICES

POKE BOUIL 18€
CROIET AU SARRASIN, CHOU CHINOIS, CHIFFONNADE DE SAUMON FUNE, OIGNONS, CAROTTES MARINES,

FRONMAGE FRAIS, ANETH, MIEL ET MOUTARDE A LANCIENNE

BURGER DU COIN 18€
PAIN ARTISANAL HACHE DE BEUF ARIEGE (150 GR), SAUCE MAISON A LA TOMNE DARIEGE ET OIGNONS CONFITS

AZINAT LA POTEE ARIEGEOISE 12€
CHOU, POMME DE TERRE, CAROTTES UENTRECHE, SAUCISSES DE TOULOUSE ET DE COUENNES

ET ROUZOLE (FARCI DE UIANDE ET PERSILLADE)

GRILLADE DE BOEUF D'ARIEGE 7€
PIECE SELON ARRIUAGE (~200GR)

ACCOMPAGNENENTS : POELES DE LEGUNES DU JOUR OU PATATOES OU SALADES CRUDITES

NOS MENUS

MENU ENFANT 12€
UOIR ARDOISE

FORMULE PLAT ET DESSERT (Vi3
SUGGESTION DU JOUR ET DESSERT DU JOUR

NOS DESSERTS

CREPES MAISON

SUCRE 350€
CARANEL OU MYRTILLES OU SPECULOOS OU CHOCO-NOISETTE 4.50€
DESSERT DU JOUR &€
UOIR ARDOISE

FROMAGE BLANC 6.50€
MIEL OU CONFITURE MYRTILLES ARIEGEOISE ET SABLE DE MERENS

TARTELETTE MYRTILLES 1€
PATE SABLEE, CRENE PATISSIERE ET MYRTILLES

CROUSTADE GOURNANDE 8€
PONINE, CARANIEL BEURRE SALE ET BOULE DE GLACE UANILLE

CAFE GOURNMAND 950€
SUPPLEMENT CHANTILLY 150€
NS BOISSONS CHAUDES

IRISH COFFEE 9€
CARAJILLO €
CAFE AUEC UNE GOUTTE DE RHUM

CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS €
UIN CHAUD 4.50€
DOUBLE CAFE, CAFE AU LAIT 150€
CHOCOLAT CHAUD 1J0€
THE )€
NOIR EARL GREY, UERT OU MENTHE BIO

INFUSION €
UERUEINE, TILLEUL OU TILLEUL MENTHE

DECA, NOISETTE, CAFE ALLONGE 2.20€
CAFE BIO 100% ARABICA 1€

SERVICE DU MIDI ENTRE 11H30 ET 15HOO

SERVICE CONMPRIS - PRIX TTC

NHOS BOISSONS FROIDES

SODA 73CL
COCA, COCA ZERO, OASIS TROPICAL, ORANGINA, ICE TEA, SCHUIEPPES

EAU NEUDE GAZ 33CL

dUS DE FRUITS
JUS DORANGE F3CL OU JUS DE POMME DARIEGE 25CL

DIABOLO 25CL
MENTHE, FRAISE, CITRON, PECHE, GRENADINE

LIMONADE 25CL
EAU SAN PELLEGRINO 50CL
EAU NEUUE PLATE 50 CL

SIROP A LEAU 25CL
MENTHE, FRAISE, CITRON, PECHE, GRENADINE

SUPPLEMENT CITRON TRANCHE
SUPPLEMENT SIROP

NOS APPERITIFS

APEROL SPRITZ 15CL

WHISKY WILLIAM LANSON 4CL
RHUM BLANC DE MARTINIQUE 6CL
GIN TANQUERAY 6CL

PORTO, KIR CASSIS, MUSCAT 10 CL
MARTINI BLANC OU ROUGE 6CL

SAMBUC 10CL
APPERITIF LOCAL A BASE DE SUREAU

PASTIS 51 OU RICARD 2CL
SUPPLENMENT SODA (COCA, TONIC OU JUS D'ORANGE)

NOS BIERES ET CIDRES

BIERES PRESSION BCL el
PRESSION TUBORG OU PANACHE 1.80€ 490€
1/2 PECHE, 1/2 CITRON OU UN MONACO 410€ 7.40€
PICON BIERE 450€ 6€

BIERES ARTISANALES BIO D'ARIEGE “GRAND BISON" BOUTEILLE 33CL

“RAAAHAA" IPA, “CRO MIGNONNE" BLANCHE, “FLAMBEUSE” BRUNE OU “ROUCNMOUTH" AMBREE

CIDRES BClL
CIDRE BRETON BRUT KERISAC 6€

HOS UINS

VINS DES COTES CATALANES AU PICHET

ROUGE, ROSE OU BLANC UERRE 12.5CL
ROUGE, ROSE OU BLANC 25CL
ROUGE, ROSE OU BLANC 50CL
ROUGE, ROSE OU BLANC 75CL

DINS BOUTEILLES - LES DEMOISELLES, CORBIERES AOC/AOP
ROUGE, ROSE OU BLANC 50CL
ROUGE, ROSE OU BLANC 75CL

BLANQUETTE ET CHAMPAGNE
BLANOUETTE DE LIMOUX ANTECH EXTRA BUT
CHANMPAGNE AUTREAU 1ER CRU BRUT

NOS DIGESTIFS

ARMAGHNAC XO 10 ANS D'AGE 4CL

COGHNAC ABK6 4CL

RHUN AMBRE ST JAMES MARTINIQUE, POIRE WILLIAMS OU PRUNE, GENEPI OU BAILEYS 4CL
CALVADOS BEAUJOUR 4CL

GET 27 4CL

LIMONCELLO 4CL
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