DOMAINEDEDIVONNE
GRAND HOTEL'"™* - GOLF - CASINO
www.domainedivonne.com




»* X X

# LES ATELIERS DU PERE NOEL #

Dimanche 15 décembre, dés 12h30
* ) SALON LEMAN #

x . , * ' o
CQadatey
C’est av.ec passion ‘ WM o rVW\/O(ﬂ /l/l (5 & '

gue nos équipes

ont imaginé pour vous : . . Cette année enf:ore, le Pére No:-zl
installera ses ateliers au Grand Hoétel,

le temps d’un brunch festif.
e fll g gpormandes.

Du buffet d’entrées jusqu’aux desserts,
en passant par les petits plats
g R > chauds et mijotés de notre Chef,
et des offres spéciales, - Y ce I?runch est le ren.dez—vou§
du réve et de la magie de Noél.

des rendez-vous chaleureux

pour illuminer vos Réveillons.

. £ E)| PROGRAMME DES ATELIERS

Nous vous souhaitons (les enfants sont encadrés)

de beaux moments partagés, ’ d “Prépare ta blche de Noél”

o . . “ Réalise une décoration
en cette fin d’année % pour ton sapin”

2 O 2 4 . “Atelier surprise”

Passage du Pére Noél
a partir de 13h30.

par personne
plate et pétillante,

f 8, infusion et jus Jd Tarifs enfants :
de fruits inclus. &£

= 2, 39€(de6al2ans)
i

Offert pour les

moins de 6 ans.
*

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenerpent.divonne@pgrtouche.cm




» . % LE REVEILLON DE NOEL # . % LE DEJEUNER DE NOEL #

)

Mardi 24 décembre; des 20h00 . Mecredi 25 décembre, dés 12h30
: " , * SALON LEMAN
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R grends plrigiry e g rionir s fomil Lo ——

* Buffet de la mer - ? )
x ®  Huitres, totirteaux, langoustjnes, homards,
saumon et espadon fumés...

AMUSE BOUCHE
xConsommeé de queue de boeauf,
pickles de chou-fleur et foie gras

*

........... %

3 ) x . o ) - . Buffet de plats chauds
Langoustine rétie, : X . .
* e
céleri comme un risotto a I’ail noir, : X B
x o . . * ‘ . . WMﬂ(/‘t /1& Mug
émulsion de tétes, poudre de carapaces *
X
Granité de génépi Maison la Gessienne, Buffetfpec:lalpour les em:ants *
. cannelle et vanille Bourbon N A
........... X Plateau de fromages frais et affinés
* * Volaille et créme de Bresse * ‘ x .
) Buffet de desserts de Noél

au vin Jaune,
gratin de topinambours,
5 * blettes minute au poivre blanc -

Blches gourmandes, macarons,
* entremets chocolatés...

C i e ol A

*

#*
S _ : . 94 €
N ) x x ' Prix net par pefsonne
69 € . eau minérale plate et pétillante,
x g Prix net par personne * . : : café, thé, infusion
& hors boissons. M a et jus de fruits imclus.
3% * N . + *

X%

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenement.divonne@partouche.com Réservations : +33 (0)4 50-40 34.34 - evenerpent.divonne@p%rtouche.com
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. | . LE DINER DANSANT DE LA SAINT-SYLVESTRE . °

“ Mardi 31 décembre, dés 20h00 *
* . . S SALON LEMAN * ,
x . * * : * *
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Amuse-bouche

B

., Brie de Meaux truffé, *
salade mesclun a 'huile de noix
" ek moutarde violette

Escalope de foie gras,
confit de marrons et oignons doux,
bouillon de canard au foin -

@

. Prélude gourmand

. '\.-;-..--.-

&
1/2 homard roti dans sa carapace,.’
crémeux de panais et crosnes rotls -

t g . . * z z
jus de tétes réduit au vin rouge - Mignardises, cafe, thé

2

245¢€

*
Menu incluant 1/2 houteille de

Tournedos de boeuf, . |
pommes purée a la double

x
. . ) .. champagne Laurent-Perrier, eaux
créeme, légumes de saison rétis, minérales par table de 2 persennes.
; * sauce Chateau Chalon Prix net par persopne hors boissons.
N By
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. * 3t « * >
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" Soirée animée par un DJ jusqu’a. 3h du matin, mentaliste & cotillons.
. ‘
* * * ) * N *
s x * * 3*

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenement.divonne@partouche.com
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¥ LE DEJEUNER DU NOUVEL AN % | - . NOS OFFRES. %#
* . Mecredi1* janvier dés 12h30 . 8 / SPEC[AL_ES NOEL y

"
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SALON LEMAN *
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Buffet de la mer
Huitres, langoustines, bulots, homards, crevettes...

REVEILLON DE NOEL

x Buffet d’entrées

Foie gras, charcuteries de nos régions,
salades et verrines...

Buffet de plats chauds . ﬁ : NUITRSRIGRANDIBUEEETRDEINOE 8

* Ce coffret comprend :
@Mo(/v ”10 Mvg x Une nuit en chambre double
* Le Grand Buffet de Noél
(eau minérale plate et pétillante, café, thé, infusion et jus de fruits inclus)
Buffet spécial pour les enfants ' , Le libre accés a notre Espace Forme & Détente

» a partir de 326 €*
- Plateau de fromages frais et affinés (

Buffet de desserts ' REVE |ECONICEGRANDIBUEEEIRD ERENOES

, * % Ce coffret comprend :
Entremets chocolatés, tartes gourmandes...

Un diner de Noél gastronomique 3 plats
W 0’10 o{/woo(/qj * * . (hors boissons)
Une nuit en chambre double
Le Grand Buffet de Noél

(eau minérale plate et pétillante, café, thé, infusion et jus de fruits inclus)

Le libre accés a notre Espace Forme & Détente

. : ' " 94¢€

. * ’ . *
Prix net par personne a partir de 464 €
eau minérale plate et pétillante, " *
cafe, the, infusion . JPrix net pour 2 personfies en chambre Confort. Offre sous réserve de disponibilités. *
et jus de fruits inclus. .

* | Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - reservations.divonhe(apalg}ouche.com
ou en direct sur www.domainedivonne.com ;

*

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenement.divonne@partouche.com

¥




SOIREE DANSANTE DE LA'S™-SYLVESTRE

Ce coffret comprend :

Un diner dansant** gastronomique 5 plats
(1/2 bouteille de champagne incluse - Animation : DJ, mentaliste, cotillons)

Une nuit en chambre double
Le petit-déjeuner sous forme de buffet

Le libre accés a notre Espace Forme & Détente

m 3 partir de 672 €*

NUITR& GRAND BUEEETRDU NOUVEL*AN

Ce coffret comprend :

Une nuit en chambre double
Le Grand Buffet du Nouvel An

(eau minérale plate et pétillante, café, thé, infusion et jus de fruits inclus)

Le libre accés a notre Espace Forme & Détente

a partir de 326 €*

Ce coffret comprend :
Un diner dansant** gastronomique 5 plats
(1/2 bouteille de champagne incluse - Animation : DJ, mentalist, cotillons)
Une nuit en chambre double

Le Grand Buffet du Nouvel An
(eau minérale plate et pétillante, café, thé, infusion et jus de fruits inclus)

Le libre accés a notre Espace Forme & Détente

a partir de 816 €*

*PriX net pour 2 persor‘\ﬁnes en chambre Confort. Offre sous réserve de disponibilités.
**Fin de soirée a 3h du matin.  x

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - reservations.divonnetapartouche.com
» ou en direct sur www.domainedivonne.com

Poursuivez votre soirée -
-au Casino du Domaine

Salle de Machines a sous, Jeux traditionnels,
Poker room, Bar lounge.

*

Le Casino vous accueille 7j/7 :
de 10h a 4h du matin (5h le samedi).

+ d’infos sur www.casino-divonne:partouche.com
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Toute I’équipe du Domaine
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