FORMAGGI

Avantou Fin du Repas

O ASSIETTE DE FROMAGE ..ottt 8,00 €
Sélections de fromage italiens a pate molle et a pate dure - Allergenes: 7

PLATEAU DE FROMAGE POUR 17 2 oo 15,00 €
Sélections de fromage italiens a pate molle et a pate dure pour 1/ 2 personnes
Allergenes: 7

GRAND PLATEAU DE FROMAGE POUR 3/4 ..o, 26,00 €
‘ Sélections de fromage italiens a pate molle et a pate dure pour 3/ 4 personnes N
Allergenes: 7 H
Fin Heureuse O
AFFOGATO AL CAFFE oo eeeeeeeeee e eeeeeeeeeesesseeaeeeeeseseeeeeeens 7,00 € c D
‘ Glace Vanille noyée au café chaud -Allergénes:1-3-7-8
AFFOGATO AL LIQUORE ...ttt 8,00 €
Glace Vanille noyée au liqueur: soit Marsala soit Grappa soit Cointreau
Allergenes:1-3-7-8
TIRAMISU ...ttt ettt 8,00 €
Boudoirs (Savoiardi) . Café. Mascarpone Allergénes:1-3 -7
‘ PANNACOTTA VANIGLIA & FRUTTI DI BOSCO ..o 8,00 €
Pannacotta a la vanille de Madagascar & Fruits Frais de Saison
Allergenes: 7 - GI' Gluten I'ree
CAFE GOURMAND TERRACOTTA ...oooviiieereeeeecieee e seesesee s, 8,00 €
Café expresso et assortiment de mignardises lerracotta
. Allergenes:1-3-7-8

ATLANTE oottt ettt e e et e e e aeeae e e e eaeeseeesesaeensesseeneannas 8,00 €
Démi-sphere au chocolat & poire - biscuit au caramel et noisettes
Allergenes:1-3-7-8
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CHEESECAKE RICOTTA & PISTACCHI oot 9,00 €
Cheesecalke Ricotta & Pistaches
Allergenes:1-3-7-8

' PETTIROSSO D INVERNO ...ttt 9,00 €

Mousse de Mascarpone au Fruit de la Passion avec Cceur de Mandarine
Allergeénes: 1-3-4 -7

Conception Visuelle

www.artemisia-studio.com




TAGLIERI

Sélection de Fromages & Charculteries dorigine italienne,

ANTIPASTI

Lavant-repas

SECONDI PIATTI

Plats a base de Poisson

Appelizers de Légumes & Poissons .
ARANCINI BEVER ..ottt et ese st es s s s sttt asanaens 16,00 € PASSERA DORATA SU LETTO DI PORRI, OLIVE E CAPPERI ............. 28,00 €
Arancinifarcis au riz. viande de veau & légumes fAllergéneS: 13-7-8-9-12 SFUMATURE NOTTURNE ..ottt 12,00 € Filet de Carrelet en crotite de Pain, Poireaux, Olives taggl’asche el Cdpres
CHARCUTERIE POUR 1/ 2 PERSONNES 14.00 € Oignon paille, Guanciale Fumé, Brisure de Truffe. Crumble au Charbon Végétal - 18 minutes de cuisson -Allergénes: 1- 5 -9
..................................................... , Allergenes: 1 - 7
CHARCUTERIE POUR 3/ 4 PERSONNES .....ooovossvvvrs e 24,00 € FRITTELLE DI BACCALA & LENTICCHIE CON SALSA AIOLI ... 13.00 € ;
Sélections de charculeries italiennes - Allergénes: 1- 8 Bei de M Lentilles R Sauce Aioli 8
TRUEEE POUR 1/ 2 PERSONNES 16.00 € cignets de Morue aux Lenlifles Rouges et Sauce Aiolt SPADA AL FUOCO DI MARE E AGLIO NERO DI LUNA ......c...cccooeeeee. 27,00 € *
TRUFFE o / e 28,00 . Allergenes:l “3-5-7 Espadongrillé avecpoélée de Salicorne et Ail Noir rdpé
................................................................. , Mleroenes: = - GF Gluten F
Sélections de fromages & charcuteries a la truffe - Allergenes: 1-7- 8 ersenes 5 uten ree ‘
MARE PROFUMO DI MARE 17 2 oo 18,00 € PRIMI PIATTI '
MARE PROFUMO DI MARE 3/ 4 .o 36,00 € Ledébutd ‘
Friture de Poisson - Selon arrivage edebutdurepas . .
Allergénes:1-2-5 - 14 Plats a base de Viande
, GNOCCHI AL PESTO, POMODORO & BURRATA DI PUGLIA ................. 18,50 €
ANTIPASTO ALL'ITALIANA POUR 1/ 2 PERSONNES ....c.ooovioieieeeeeeeenn 18,00 € G hi . to basilic - S / e B ta des Pouilles* )
ANTIPASTO ALL’ITALIANA POUR 3 /4 PERSONNES 36 OO € hoce lfarClS auPeS o bastic aucetomate Al;;ra \a es routtes STINCO DI MAIALE 8' PURE DI CARDI .................................................. 24,00 €
ALL ' NNES .ocoovvcnnnne. e 00 € ergenes:1-3 79 e P T — T N
Sélections de Charcuterie, Fromages, l.égumes, Anneazzd ei‘lcornets, Arancini *Burrata : spécialité d'Andria dans les Pouilles. Jarretde Porc sur purée de Cardons uten I'ree X;lsesr(()grén :;rla_cg_cgl
ergenes:1-3-5-7-14 :
CANNELLONI AL RAGU’ DAGNELLO S.CARCIOFI ............................. 24,00 € OSSOBUCO ALLA MILANESE S FREGOLA ALLO ZAFFERANO .......... 2700 €
P | Z Z E Cannellonis au ragoat d’Agneau et créme d'Artichauts Ossobuco a la milanaise *- Cuisson Terracotta - et I'regola™ au Safran
Allergenes:1-3-7 -9 Allergenes:1 -7-9 &
La pate a pizza a levure fraiche a une attente pour lever de 48 heures. 2 \
Les différentes typologies de farine sont: blé, seigle.mais. avoine, épeautre RISOTTO AL NERO DI SEPPIA CON CAPESANTE ....coooeeievereeerereee. 27,00 € *L'ossobuco a la milanaise est un plat traditionnel de Milan. composé de jarret de veal)
. Risotto a lencre de Seiche avec Coquilles Saint-Jacques et Palourdes braisé. cuit lentement dans un mélange de légumes. de vin blanc et de bouillon. ‘

N E S T A oo e, 13,00 € Allergeénes:2-7-9 - 14

Tomate,*Mozzarella de Bufflonne, Olives Taggiasche dénoyautées de Ligurie, Basilic
Allergénes: 1-7

en petites boules et torréfiée pour lui donner une texture légéerement croquante

**La fregola est une pate artisanale sarde. fabriquée a partir de semoule de blé dur. roulée'

SATURNO ...ttt 18,00 €
Pizza Blanche, Mozz.Fior di Latte, Champignons Forestier, Jambon Blanc a la 'Truffe dété
Allergénes: 1-7

BONOINIA e e e e e e e e e e et e e e e e e et e s e e e e e e eeanennan 18,00 €

Mozzarella Fior di Latte, Mortadella de Bologna, Pesto a la Pistache, Burrata des Pouilles
Allergenes:1-7-8

B 17 49

N ESUNN A e et e et e e e et e et e e e e e e e e eaeeeaeeeaeeeaeenns 15,00 €

Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Scamorza. I'riarielli, Guanciale Fumé
Allergénes: 1-7

Afin de garantir la meilleure qualité et la sécurité sur certains produits
qui provoquent des allergies ou intolérances voici la liste des allergenes:
1. gluten - 2. crustacés - 3. ceufs - 4. arachides - 5. poissons - 6. soja 7. lait -

8. fruits a coque - 9. céleri - 10. moutarde 11. sésame - 12. sulfites
13. lupin - 14. mollusques

FER OINI A et e e e e et e e et e et e e e e e e e e e e ee e e e e e eaeeeaeeeeeenns 16,00 €

Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Saucisse Fraiche d’Echalas, Noix, Poires
Allergenes:1-7-8

S A L A T A et e e e e et e e e aaeeeaeaanes 19,00 €

Tomate. Mozzarella Fior di Latte. Créeme de Morue. Brunoise d'Espadon aux Capres
Allergenes:1-5-7

TCR - technique de congélation rapide




