.‘l

t_t 3!1...14:.._ MEdF

—




MENU DENOEL - JEUDI 25 DECEMBRE

Amuse-Bouches

ENTREe

Capuccino de Légumes oubliés & Truffe
Velouté onctueux aux Saveurs douces et délicates, relevé d'une touche de Truffe parfumeée

ou

Terrine de foie gras maison, Chutney
Foie gras délicatement assaisonné, accompagné d'un Chutney sucré-sale aux notes festives

PIAT

Blanquette de poularde aux Morilles
Poularde fondante cuite dans une sauce cremée aux morilles, accompagnée de legumes de saison

ou

Noix de Saint-Jdacques snackées, butternut réti, jus court noisettes
Saint-dacques nacrées sur une purée de butternut, nappées d’'un jus réduit & noisettes

FROMAGE

Brie de nos régions, farci aux noix, baies & herbes fraiches

DESSERT

Blche de Noél de notre pétissiére

MIGNARDISES 89.00€

par personne



Renseignements & Reservations
+33 (0)180 70 97 60
www.hotelnapoleon-fontainebleau.com



