MENU DU MARCHE (32€)

“RETOUR DE PRODUCTEURS”

Servi uniquement le midi, du mardi au vendredi

Saveurs de bienvenue

“Inspiration du chef”

[.e Champignon de Paris

Velouté de champignons de Paris, sabayon au thym fumé,
jus de veau réduit et petits crotitons

ou
LL.e Chou-Fleur et Esturgeon fumé
Mousseline de chou-fleur, d’autres croquants, esturgeon fumé,

herbes fraiches et gel de yuzu

Le Merlu Sauvage

Merlu sauvage roéti, chou kale et riz thai, citronnelle et gingembre,
velours de noix de coco et curry vert

(0]0]
Le Canard

Magret de canard roti, variations de carottes de couleurs,
jus réduit condimenté a I'orange sanguine et miel de carottes

e Blanc-Manger

Blanc-Manger a la vanille, coulis de poires caramélisées,
streusel aux amandes et billes de poires pochées
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[.e Riz au Lait

Riz au lait a la vanille de Madagascar tout en légereté,
caramel lacté et noix de Pécan caramélisées
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