. BRAZ & Co | Mise en bouche

-
* Salnt-’ Foie gras poelé et sa purée
“alentln de patates douces et oignons confits

ou

m Cassolette de saumon fumeée

aux pleurottes et creme citronnée

Magret de canard cuit a basse température
sauce miel accompagné de

gratin dauphinois et légumes
ou

Risotto de saint jacques et gambas

Trou Normand

P——sn restaurant sS———aes

Fromage blanc ou sec

Brasero » Grill » Pizza « Afterwork

Assiette de desserts surprises a partager



