Téléphone : 04 50 21 28 36
Facebook : @fabiorestaurant
FABIO

Instagram : @fabiorestaurantsamoens

RESTAURANT https://www.fabio-bar-a-vin.fr

Sonebis

NOS DESSERTS
QUR DESSERTS

Planche de fromages de Ia Vallée du Giffre - 11,00 €
Cheese board with cheese from the Vallée du Giffre

Les Desserts d>Amandine, hotre patissiére partenaire —12 €

Amandine’s desserts, our parther pastry chef

itron dans tous ses états
(Mousse |égére au Citron / Insert Citron infusé verveine — BisCuit sans gluten)
(Light lemon mousse / Lemon £laVvor insert infused with verbena — Gluten free cookie)

a Myrtille sighature
(Bavaroise a la Vanille / Insert g la Myrtille — Biscuit Sablé)
(Vanilla Bavarian / Blueberry insert — Shortbread)

Cceur coulant chocolat de Sébastien Colombel, Chocolatier 3 Mieussy — 12,00 €
Servi gvecC une boule de glace Vvanhille et chantilly
Soft-centred chocolate pudding from Sébastien Colombel loCal chocolatier with Vanilla ice Cream

Coupe Fabio - 11,00 €
Fruits frais, meringue, Créme épaisse, coulis de fruits
rouges et glace Vanilla, Chantilly
Fresh fruits, meringue, thiCk Cream, red fruit coulis, vanhilla ice Cream, whipped Cream

Profiterole Chocolat —12 €
Choux craquelin patissier, glace Vanille, chocolat Chaud, chantilly
Choux cracker pastry Chef, Vahilla ice Cream, hot chocolate, whipped Cream

Profiterole Carame| Beurre salé —12 €
Choux Craquelin patissier, glace Caramel, Caramel beurre salé, Chantilly
Choux CraCker pastry Chef, Carammel iCe Cream, Salted butter Caramel, whipped Cream

Café Gourmand — 13,00 €

Thé ou Tisane gourtand — 13,50 €
Gelon les inspirations d’Amandine, notre patissiere partenaire
According to Amandine’s inspiration, our parther pastry chef




