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SENTIER DECOUVERTE
& PATRIMOINE
Par les vignerons des Collines du Bourdic

VIGNES|VINS

/l
> \\\ I
L T

Avignon

C
€
Nmig= &
Emmm = .
Zig3s . 2/
m [a'a) Q €
1 3 :
) =
ﬁHu Hu H”u —) .m% OMw
ooms 4 % -
= A
o o

Anduze

€12°50.0C o7 3-S¥8°LL1.6G o€V N * Sd9 "P400)
8znpuy “11p s9zf,p W - )1A¥N0Y 0610€

“9D8IS el X NP ULIUDZAG-UDUIOI BIAIS 8P BUDWO! 81|58 Bun 1SSND B]AAY!

9] ‘U39 U0S SUDQ j JIPINOG NP SBRSIAADL| SaIaIUIAP Xnap Inod Jaluss op Jngap

ap snd SoA Ins zaquiojal J9 8[jani b| zenIng "geg | Ua abiia ‘a]|in} 8p auald us jupjsajoid
9]dwsa 8| Jupaap zassnd "sajloL}g 4o senbidAy sajjani sas SianpLy b abD||iA 8] SUDP J1UBASY -~ ZL

safiaq sap a10}} 0| 48 unDj 0| 13|dwiajuod
1nod anayiny ap nad un,p zajiyoid Jo saiqup spunib ap aiquio,| b SnoA-zajguy “abiojjin
8| a1puloler 1nod d1pinog 8| zabuo| J3 “ay>nob D saidp aysnl zauinoj ‘yuod 8| zasIBADI| -~ ||

[01n}nIDLIFS] 8105 D SIon saP 86DABJ3,| 8P B|0UBADD BJIALID,| BP B|OGUIAS
w XnalA 4o punib un assap es ajiop aLoA Y “« jafing » np ujway 8| zaubiolay-- ot

9s ua aufiin ap ajjax1nd aljol sun Ins ajunabuojd ana aun p
z0)1j01d J 9|-Z3UIN0JU0D ‘« SBQWIOQ SBP JOZDY » NP UOLDAIIP Ua I3IJUBS 8] INS ZBNUIUO) -~ ¢

"« 8SSD[) 8IS » UOpIDg NP
sabiog saypoid sajno} S| ‘Jo aISDISDUY 84S 48 I0znp|g “saliBDg - J0Y|IUDS “Isan() us Is7,p
‘pns ny "sazp) Djap-10d ulWIXDYY 4S 8 “py|eIny - senfinjjindiy ‘sanBinssngny ‘a1jojng 8ig
- sanBiuing ‘js3 ua Jsan(),p 1o PION D : JIpInog np s8ulj[0) sap SejpdpuLd saunwiLed Jiny
S| NS ,09¢ D anA aun,p zajljoid 4o aliaBlaq auuanUD aun zassndap ‘nnajo|d o] Ins zanly-- 8

sabiosAod sou 1od a11npgs SNoA-Zassip|
4 asnnd aun sa}in{ “uownBuur sups I Jupssinounda s [~ ‘saHanl|o ‘alalynuy ‘sasnauiwinba)
‘5010919 “saubiia] ainyjnaAjod oj zeniasq() 849> b zajunidwa Ja snd SOA INS B)INSUS ZoUBNSY - - /

vignobles &
découvertes

/S"

1nol np agnay oy 8p ajuayn,j sauiidys inod » §s3 U8 JSaN(),p SUBNIO §

diodyduil JULION 34

. 2 al " .o

annee

»
e

Balade/guidée et visite des chais en saison
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ENTIER BALISE AVEC PANNEA

Balade en acces libre toute I
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LE VIGNOBLE ET LE TERROIR

De St Chaptes, territoire le plus @ I'ouest, en passant par Uzes jusqu’au Pont du Gard,
et en longeant les Gorges du Gardon au sud, notre vignoble s'étend sur 1800 hectares.
Bénéficiant d'un microclimat exceptionnel, nos plaines et coteaux baignés par le soleil
méditerranéen se ressourcent @ proximité du piémont cévenol ce qui donne a nos vins leur
spécificité : une belle fraicheur.

Notre terroir revét des sols argilo-calcaires, caillouteuy, pauvres et filtrants qui assurent
aux ceps de vigne, un bon rationnement en eau. La diversité de ce terroir et lu sélection
parcellaire rigoureuse mise en place par la cave, nous permettent de produire des vins de
caractére, de qualité reconnue ef récompensés réguliérement des plus hautes distinctions.

Nos vins sont de dénomination AOP Duché d'Uzés, IGP Gard,
IGP Cévennes, IGP Pont du Gard ou IGP Pays d'Oc.
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L'ENVIRONNEMENT

« Depuis une dizaine d'années, la culture de lo vigne et sa protection ont évolué grice
aux prévisions météorologiques fiables d 5 jours, d lo modélisation des maladies, aux
fechniciens de notre cave sur le ferrain qui observent analysent et nous quident vers
les interventions uniguement nécessaires (culture raisonnés). Ainsi, nous limitons
[utilisation des produits de traitements. Nous avons supprimé les anti-botrytis, les
insecticides et réduit de 75% les herbicides. Tous les coopérateurs sont engages vers
une agriculture durable, respectueuse de son ferroir et de I'environnement, et parmi
nous, plusisurs se convertissent @ [agriculture biologigue. » Les vignerons-coopérateurs
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Caveau de dégustation
Changement de direction
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SIGNALETIQUE
CODE DE BALISAGE

PATRIMOINE A VOIR

L'ancienne gare ferroviaire

Un puits, une fontaine et un abreuvoir du XIXe

Le Chdteau du XVII® et son pont en pierre et fer forgé
Les sépultures rupestres

Le pigeonnier du XVIII¢

L"église romane du XII°

Le temple protestant de 1838

LA CAVE

Notre cave, créée en 1928, n'a cessé d'évoluer, avec foujours une dynamique
d'innovation. Equitable et solidaire, « Un homme, une voix », notre coopérative
nous permet de mettre efforts et moyens en commun, pour vinifier nos raisins ef
vivre de notre métier. Sélection parcellaire minutieuse, cahiers des charges rigoureux,
vendanges effectuées a maturité optimale et outil de vinification performant
permettent @ notre cave de magnifier le trovail de ses vignerons.

Nous sommes aujourd’hui 110 vignerons attachés @ notre territoire et, nous nous
engageons dans des démarches responsables, notamment en matiére environnementale.

Nous vous invitons & venir découvrir dans
nos deux caveaux de dégustation et de
vente, nos vins AOP Duché d’'Uzes, IGP Gard,
IGP Cévennes et IGP Pays d'OC ¢ ¢ e o o ¢ o«

Nous cultivons 25 cépages pour vous offrir une palette de vins
variés et séduisants. Des vins de cépages, des assemblages, une
gamme en agriculture biologique, des cuvées haut de gamme, des
vins doux, de fines bulles...en blanc, rosé et rouge !
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