
              

          Bouchées Apéritives 

                            **** 

                                                      Mise en Bouche : 

Raviole de Courge à l’Araignée de Mer 

Poire, Aigre Doux 

**** 

Bûche de Foie Gras au Vin Chaud 

Pâte de Coing aux Epices 

**** 

Coquille St Jacques 

Salsifis Infusés aux Agrumes 

Caviar et Champagnes 

**** 

Chapon « Miéral » à la Truffe 

Racines, Sauce Albufera 

**** 

Mousse de Beaufort des Alpages 

**** 

Sphère à l’Orange Sanguine 

Safran & Whisky 

Menu de Noël         

115€ 


