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by Le Cloître Saint Louis
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Menu de Noël

Granité citron,  verveine & farigoule

 Mont Blanc glacé, crémeux marrons & gelée de cassis

Risotto de St Jacques & caramel de mandarine

Chapon farci, morilles au thé fumé,  pomme de terre maximes

Cloître Saint Louis ****
A P  H O T E L S  C O L L E C T I O NA P  H O T E L S  C O L L E C T I O N

Foie gras en terrine, jus corsé au cacao & noisettes torréfiées

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

85€ par personne - Hors boissons

Une surprise gourmande 

vous attend !

Menu en 6 temps

Accords mets et vins 120€ 

Pain perdu & perles de hareng fumé
Gravlax de saumon au gin, gelée citron verveine

Gnocchi croustillant, émulsion parmesan et truffe

Uniquement sur réservation   

Mises en bouche

Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

   24/12/25                                à partir de 19 :00

mailto:reception@cslavignon.com


Les Cocottes
by Le Cloître Saint Louis

A
V

I G N O

N

Menu de Noël

 Mont Blanc glacé, crémeux marrons & gelée de cassis

Risotto de St Jacques & caramel de mandarine

ou

Chapon farci, morilles au thé fumé,  pomme de terre maximes

Cloître Saint Louis ****
A P  H O T E L S  C O L L E C T I O NA P  H O T E L S  C O L L E C T I O N

Foie gras en terrine, jus corsé au cacao & noisettes torréfiées

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

70€ par personne - Hors boissons

Menu en 4 temps

Accords mets et vins 105€ 

Uniquement sur réservation   

Mises en bouche

Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

   25/12/25                                de 12:00 à 14:00

mailto:reception@cslavignon.com


Sain t  Sylves t r e  
Menu

de la

2026

Accords mets et vins 135€ 

Menu en 6 temps

95€ par personne - Hors boissons

Briochette & brouillade à la truffe

Raviole de cèpes & crémeux de vieux parmesan

Langoustines pochées à la vanille

Filet de boeuf Rossini & pommes de terre Ana

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

Granité citron, verveine & farigoule

Entremet glacé vanille, et noix de pécan

Pain perdu & perles de hareng fumé
Gravlax de saumon au gin, gelée citron verveine

Gnocchi croustillant, émulsion parmesan et truffe

Mises en bouche

Cloître Saint Louis ****
A P  H O T E L S  C O L L E C T I O NA P  H O T E L S  C O L L E C T I O N

Uniquement sur réservation   
Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

31/12/25 à partir de 19 :00
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Briochette & brouillade à la truffe

ou

Langoustines pochées à la vanille

Raviole de cèpes & crémeux de vieux parmesan

ou

Filet de bœuf Rossini & pommes de terre Ana

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

Entremet glacé vanille, et noix de pécan

Accords mets et vins 125€ 

Menu en 4 temps

80€ par personne - Hors boissons

Mises en bouche

Cloître Saint Louis ****
A P  H O T E L S  C O L L E C T I O NA P  H O T E L S  C O L L E C T I O N

Uniquement sur réservation   
Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

Sain t  Sylves t r e  
Menu

de la

2026
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01/01/26 de 12:00 à 14:00

mailto:reception@cslavignon.com

