85€ PAR PERSONNE - HORS BOISSONS
ACCORDS METS ET VINS 120€

29 /12 /15
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Mises en bouche

Pain perdu & perles de hareng fumé +
Gravlax de saumon au gin, gelée citron verveine <

Gnocchi croustillant, @mulsion parmesan et truffe

<

Foie gras en terrine, jus corsé au cacao & noisettes torréfiées

Risotto de St Jacques & caramel de mandarine

Chapon farci, morilles au thé fumé, pomme de terre maximes

<

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

Granité citron, verveine & farigoule

UNIQUEMENT SUR RESERVATION
Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

CLOITRE SAINT LOUIS ****

AP HOTELS COLLECTION



mailto:reception@cslavignon.com

MENU DE NOET (¢
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70€ PAR PERSONNE - HORS BOISSONS Fran©
ACCORDS METS ET VINS_105€

15 /12 /15 0/0 1200 & 14-00

Chows Ui 4707wf§/

Mises en bouche

Foie gras en terrine, jus corsé au cacao & noisettes torréfiées

. {E}

Risotto de St Jacques & caramel de mandarine

ou

Chapon farci, morilles au thé fumé, pomme de terre maximes

Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

Mont Blanc glacé, crémeux marrons & gelée de cassis

UNIQUEMENT SUR RESERVATION

Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

CLOTTRE%A[NT LOUIS ****

AP HOTELS COLLECTION
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95€ PAR PERSONNE - HORS BOISSONS
ACCORDS METS ET VINS 135€
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Mises en bouche

Pain perdu & perles de hareng fumé
GCravlax de saumon au gin, gelée citron verveine
Gnocchi croustillant, @mulsion parmesan et truffe

Briochette & brouillade a la truffe

Raviole de cepes & crémeux de vieux parmesan

Langoustines pochées a la vanille

Filet de boeuf Rossini & pommes de terre Ana
Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne
Granité citron, verveine & farigoule

Entremet glacé vanille, et noix de pécan

51/11/15 & Wyﬁ/ 0/0 1900

UNIQUEMENT SUR RESERVATION

Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

CLOTTRE@AINT LOUIS ****

AP HOTELS COLLECTION
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by Le Cloitre Saint Louis
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80€ PAR PERSONNE - HORS BOISSONS
ACCORDS METS ET VINS 125€
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Mises en bouche

Briochette & brouillade a la truffe
ou

Langoustines pochées a la vanille

Raviole de cepes & crémeux de vieux parmesan
ou

Filet de boeuf Rossini & pommes de terre Ana
Chaource, dentelle de pain & gelée de champagne

Entremet glacé vanille, et noix de pécan

01,/01 /16 4’0 1200 & 14-00

UNIQUEMENT SUR RESERVATION
Par mail : reception@cslavignon.com ou telephone : + 33 (0)4 90 27 55 55

CLOITRE‘SAINT LOUIS ****

AP HOTELS COLLECTION
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