PLANCHES

CHARCUTERIE
Assortiment de charcuterie

FROMAGE
Assortiment fromages locaux

L'OCEANE
Saumon fumé, rillettes de poisson et blinis

LA CROUSTILLANTE
Assortiment de fritures

NOTRE FORMULE a 25€
PLANCHE + DESSERT ou PLAT + DESSERT

NOS SUGGESTIONS

Chaque jour, notre cuisine s'adapte aux
arrivages et aux envies du moment.
Laissez-vous tenter par nos suggestions a
I’ardoise.




NOS PLATS
_18€

TARTINE AUBOISE
Andouillette, chaource, chutney d’oignon, roquette, tomates cerises

TARTINE ITALIENNE @

Tomates anciennes, burrata, basilic, pesto vert, copeaux de
parmesan et creme de balsamic (option: jambon de parme)

SALADE AU CHAOURCE CHAUD
Miel, Tomates cerises, lard et copeaux de noix

NOS DESSERTS




COCKTAILS
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Cocktail signature 9€
SANS ALCOOL
Virgin Mojito 6€
Virgin 3x+ 6€
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WHISKY 4CL

Clan Campbell 8€ |
Jack Daniel’s 8€ =
Chivas 12 ans Q€
Su;ﬁ;. sﬂftﬁ +71€

Get 27/31 1€
Limoncello 7€
Prunelle de Troyes 9€
Baileys 8€
Chartreuse 9€
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APERITIFS

Ricard 2cl

Ratafia de Champagne
Kir au vin blanc 12cl
Martini rouge ou blanc 6cl

Kir royal au Champagne 12c|

3,50€

S5€
6€
6€
9€

Y
PRESSION 25¢| 50c|
Bud 4 50€ 8€
Leffe Ruby 5,50€ 9,50€
Hoegaarden blanche 5€  9,50€
Triple Karmeliet 6€ 10€
Picon Biere 5€ 9€
Panache 4€ 7,50€
Monaco 4€ ]50€
BOUTEILLE 33cl
Desperados 1€
Biere locale de saison 7€
Perrier / Coca Cola / Coca Zero 4€
Orangina 33cl 4€
Jus d’orange, ananas,
pomme, tomate 25c¢| 4€
Fuze Tea / Lemonade 25¢| 4€
Diabolo* 25¢l 4€
Sirop a I'eau™® 25¢| 2,50€
* péche, menthe, fraise,
grenadine, citron, cerise, violette
BOISSONS CHAUDES
Café expresso 2€ Cappuccino
Café décaféiné 2€ Irish Troyen
Double expresso  3,50€ Irish coffee
Café Créme 3,50€ Thé ou infusion
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VINS & CHAMPAGNES

12cl 75¢l 12cl 75¢l
Cotes du Tarn 5€  25€ Cotes du Tarn 5€ 25€
Bourgogne Aligoté  ¢¢  26¢ Cotes du Rhone 6,50€ 32€
Domaine des Remparts Domaine Martin
Coteaux du Layon  ¢50¢ 29¢ AOC Saumur Champigny 6,50€ 36€
Domaine St Anne Domaine Ratron
AOC Chablis 8€  46€ Irancy 8€  44€
Domaine Fournillon Domaine des Remparts
12¢l 75¢l
IGP Pays d’'Oc BE  95¢
“Terres de I'Engarran”
AOC Cotes de Provence €  29¢
cuvée Romane,
Ch. Mesclances
12¢l T5el Magnum
Champagne Gruet 8€ 45€ 90€
Champagne Clérambault Rosé 9€ 49€ 98€

Champagne Chassenay d’Arce - 59€ -
Cuvée Brut Blanc de Blancs
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