Samedi

Accord mets & vins de Condrieu 25 Avril

Dégustation des vins en apéritif

A partir de 19h '

Menu 49€

par personne

Mise en bouche

Gravelax de truite du Vercors aux baies roses et zeste de citron combava, mousse de foie gras en verrine

Entree

Noix de saint jacques snackées, mousseline de panais au beurre noisette et vanille de Madagascar, bisque de
carapaces yuzu, petits légumes du moment

Plat

Volaille de Bresse rotie, sauce morilles et asperges blanches croquantes, petits légumes de saison

Fromage

Fromages rigotte de Condrieu affinée, servie avec une gelée de coing, noisettes torréfiées

Dessert

Le Caillou du Rhone (mousse au chocolat praliné, éclats de noisettes, glacage miroir au charbon végétal,
miettes de spéculos, sorbet citron de Menton)

Amblance lumlere tam1see ‘

Mus1que dansante en fm de so1ree ammee p.ar




