
Amoureux du vignoble, épicurien curieux ou 
vacanciers gourmands, venez découvrir les 

secrets d’une fabrication originale et réaliser une 
expérience gastronomique hors du commun.La Compagnie de Bouteville

1 rue Montmorency 16120 Bouteville
contact@bouteville.com - 05 45 64 92 76 - www.bouteville.com

@lebaumedebouteville

VENTE DIRECTE À LA FABRIQUE
De octobre à avril : lundi au vendredi de 9h à 17h

De mai à septembre : lundi au samedi de 10h à 18h

VISITES & TEAM BUILDING

OÙ NOUS TROUVER :
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En assaisonnement, déglaçage, 
marinade avec les crustacés, fruits, 

poissons, viandes, fromages...
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Visite « Initiation »
Présentation  

de nos produits  
et dégustation 

Visite « Découverte »
Introduction  

à l’histoire  
du château,  
du vignoble,  

du processus de fabrication 
des produits et dégustation. 

Visite « Conviviale »
Découverte du  

processus de  
fabrication des  

produits et dégustation 
accompagnée d’huîtres ou 

charcuterie et vin de pays 

TEAM BUILDING

NOS EXPÉRIENCES  
& VISITES

1 
20 min

5,50 €/pers
� Gratuit pour tout  
achat en boutique

1h00

11 €/pers
� Gratuit pour les  
enfants(-12 ans)
� Tarif groupe  
(10 pers) : 9,90 €/pers

1h30

24 €/pers
� Tarif groupe  
(10 pers) : 22,50 €/pers

Prestation sur-mesure  
et réservation 48 h  
à l’avance

Découverte du vignoble au pied  
du château de Bouteville 

et 
Immersion dans l’univers  

de la Fabrique

Tournoi de pétanque ou  
mölky en équipe

Cocktail déjeunatoire/dinatoire 
ou 

Apéro convivial 2
3
POUR TOUTE DEMANDE PERSONNALISÉE,  

CONTACTEZ NOUS AU 07 88 93 12 41 !

Au cœur du vignoble cognaçais, 
la compagnie de Bouteville est 

une production gastronomique 
artisanale charentaise qui élabore 
des balsamiques et vinaigres à 
partir de jus de raisins récoltés 
dans les meilleures parcelles en 
Grande Champagne et vieillis en 
fûts de Cognac.

Parfait équilibre entre douceur et 
acidité, révélateur de goûts, les 
arômes de nos baumes sauront  
sublimer vos recettes.

VENEZ DÉCOUVRIR  
LA FABRIQUE AU PIED  
DU CHÂTEAU DE BOUTEVILLE.


