
FROMAGE - CHARCUTERIE - VIANDE
•  NOS PRODUITS LAITIERS 

Tomme blanche.............................................................................................................................................

Fromage blanc faisselle…............................................................................................................................

Lait cru entier ………………….………..…………………………………………….(avec ou sans consigne)…

•  NOTRE  CHARCUTERIE

Saucisson  Pur Porc (nature, fumé, noisettes, gruyère) ou Porc/Bœuf, Rosette…………………………..

Noix de Jambon (nature ou fumée) - Coppa – Lonzo ………..…….………………………………….……...

Poitrine sèche (nature ou fumée)..................................................................................................................

Viande séchée de Boeuf…………………………………………………………………………………………….

Jambon  Cru  ……………….…………………………………………………………………………………….......

Jambon  Blanc….………………………………..………………………………………………………….………..

Plateau de charcuterie tranchée...............................................................................(sur commande)........

Saucisse sèche ……………………………………………………………………….……………………………...

Chorizo………………………………………………………………………………………..………………………..

Saucisses fagots - Grelots aux noix ……………………….…………..…………….……….………………….

•  NOS PLATS CUISINES EN BOCAUX et PÂTÉS DE CAMPAGNE  

Tripes  cuisinées……………………….………………………………………………………………………..…..

Sauce Bolognaise…………………………………………………………………………………………………...

Sauté  de  Porc  cuisiné  - Bœuf  Bourguignon  cuisiné  – Blanquette  de  Veau cuisinée…......…..

Nature – Poivre Vert – Champignons (Bocal de 180gr et 350 gr)..………..…………….……………………

Terrine à la coupe – Rillettes pur porc – Mousse de Foie de Porc……………………….…………………

Pâté-Croûte……………………………………………………………………………………………………………

•  FROMAGES DE NOS FRUITIÈRES 

et PRODUITS FERMIERS D’AUTRES PRODUCTEURS

Reblochon (Fruitière du Mont Salève - Cruseilles)….…………………………………………………..………..

Tomme  de Savoie – de 1,4 kg à 1,8 kg (Fromagerie Chabert)………………………………………………..

Tomme au marc (automne  - hiver)  1,4 kg à 1,8 kg……............................................................................

Comté (12 mois d’affinage) (Coopérative du Plateau Arboisien)…………….…………………………………..

Abondance fermier (Ferme de Trossy)…………..………………..…………………….……………………….

Cœur de  Savoie  (12 mois d’affinage)  (Fromagerie Chabert)………………………………………………….

Emmental de Savoie (Fromagerie Chabert)….……………….......................................................................

Raclette Nature ou Fumée (automne/hiver)  (Fromagerie Chabert)……………………………..……….........

Plateau de raclette tranchée (nature ou/et fumée)………………………..…………(sur commande)……....

Beurre (plaque de 250 gr) (Fromagerie Chabert)………………………………….…………..…..…………….

Yaourts Nature ou aux Fruits (Fromagerie Chabert)………………………….…………………………………

Fromage de chèvre (Chèvrerie de la Forêt – Marlioz) :  Petit fromage de chèvre………………………….

Marliotin ……………………………….……….…..

Raclette de chèvre (hiver)……............……..……

Yaourt au lait de chèvre………………………….. 

Jus de pommes, poires bio / Cidre bio (Lacroix  - Cercier)…………….…………………………………;…..

Vins de Savoie (Roussette – Mondeuse) - V. Courlet Frangy……………………………………………........

Crémant de Savoie (V. Courlet - Frangy)………….…………………………………………..……………….…

Coulis  de framboises et de mûres (La Framboiseraie – Ballaison)……………..…………………..………..

la pce

Pack de 4

le litre

le kg

le kg

le kg               

le kg     

le kg     

le kg     

le kg 

la pce 

la pce

le kg

Bocal 750g 

Bocal 750g

Bocal 1 kg

la pce

le kg

le kg

la pce

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg 

le kg

le kg

la pce

pack de 2

la pce

le kg

le kg 

la pce

le litre

la blle

la blle

la pce

4,30 €

3,60 €

1,60 / 1,30 €

23,10 €

26,10 €

16,50 €

43,00 € 

29,60 €

20,40 €

32,00 €

4,80 €

4,90 €

22,00 €

11,80 €

13,70 € 

16,70€/19,20€/23€

4,40 € / 6,70 €

16,80 €

17,70 €

7,70 €

15,40 €

17,00 €

18,70 €

17,10 €

17,10 €

16,40 €

15,70€ / 16,70€

22,50 €

3,15 €

1,80€ / 2,10€

2,60 €

25,60 €

30,00 €

1,60 €

4 € / 5,10 €

8,80 € 

12,00 €

4,60 €

•       ET POUR VOS CADEAUX…… 
                          Découvrez nos paniers gourmands de 20 à 80 Euros
                  (Ex. : 1 saucisson, 1 pâté de campagne 180g, 1 vin de Savoie : 20 €) 

                                                    Pour la viande, retournez la page s.v.p. ……



FROMAGE - CHARCUTERIE - VIANDE
•  LA  VIANDE  AU  DETAIL   ET  NOS  SPECIALITES 

Filet de Bœuf – Tournedos (filet) …………………..……………………….……………………………...........

Côtes de Bœuf - Beefsteaks – Faux-Filet - Rosbif – Rumsteack - Coeur de Rumsteack………………

Rôti à braiser (paleron, gite-noix, aiguillette baronne) - Joues de bœuf…………….….……………………

Steaks hachés de Bœuf………………..……………………………….…………………….…………………...

Boeuf Bourguignon – Langue de Bœuf……………………..……….…………………………………..….….

Pot  au feu  : Plat de côte - Jarret  …………..……………………….………..…………..………………..….

Tendrons - Blanquette de Veau – Osso Bucco – Rôti Collier - Rôti Epaule…………………....……….

Côtes de Veau - Rôtis de Veau (Sous-Noix - Quasi) – Escalopes de Veau………..…..…………………..

Foie de Veau - Filet mignon de Veau ……………………….………….……….………………………………

Rôti de Porc….……….……………………………………………………………..……………….………………

Rôti de Porc aux pruneaux ou assaisonné…………………………..…………………………………………

Rouelle de Porc ……….…………..………………..……………………………………..……………….………..

Sauté de Porc – Grillade parisienne…………………………………………………..………………………….

Travers de Porc  - Chair à farce……………………..………………………………..…………………………..

Côtelettes – Echines de Porc……..…………………………………..….……………………………………….

Filet mignon de Porc…………………………………….………………………………….………………………

Cordons Bleus (Porc ou Veau)………..…………………………………………………………………………..

1/2 sel   :   Jambonneau – Coti – Poitrine plate - Petit roulé – Palette……..….…..………………………

Diots(pur porc/porc-bœuf)-Saucisson à cuire(nature ou pistaches)-Longeole-Saucisse façon Toulouse

Fromage de tête – Salade de museau – Carrés savoyards………………………..………………………...

Boulettes de Bœuf orientales – Boulettes de Veau/Tomate…………………………………………..……..

Boudins noirs (natures ou antillais) - Atriaux (automne – hiver)…………………………..…………………..

Boudins Blancs (natures ou forestiers ou truffés) (Noël et Pâques)…………………………………………..

Choucroute cuite (Automne – Hiver) ……………………………………………………..…………………….

Jarret de porc cuit – Roulé de porc cuit…………………..…………………………………………………….

Saucisses façon Strasbourg – Saucisson à l’ail - Saucisses blanches (veau et porc)………….……...

Fondue Bourguignonne - Pierrade (Bœuf – Porc – Veau) - Fondue Chinoise  (le tout, sur commande)

Emincé de Veau mariné(Crème Girolles)–Emincé de Bœuf mariné(Maître d’Hôtel ou Thai)……………..

Pâté  Lorrain – Saucisson brioché………..……………………………………………………………………... 

Lasagnes maison…………………….…………………………………..…………………………………….…....

• POUR  VOS  BARBECUES  (Printemps – Eté)

Chipolatas (natures, herbes, échalotes, vigneronnes, créoles, piments) - Merguez – Chorizos à griller 

Poitrines paysannes …………………………………………..…………………….…………………………...

Brochettes (Porc – Bœuf – Veau)…………..………..…………………………………………………….…..

Côtelettes de porc marinées – Basses-côtes de bœuf marinées………….……………….….…………

Jambon à cuire à la broche (saumuré) (cru ou précuit) ……………………..……(prix pesé saumuré cru)

•  NOS  CAISSETTES  DE  PORC (sur commande)

Assortiment de 15 kg (Automne-Hiver) - 3 rôtis, échines, côtelettes, 1 filet mignon, 2 rouelles, ½ sel….

Longe (9 à 11 kg) (Automne-Hiver) - 3 rôtis, 15 échines, 20 côtelettes, 1 filet mignon……….…..………..

Longe entière désossée, assaisonnée, roulée (minimum 8 kg)..………………………….………………..

•  NOS  CAISSETTES  DE  BŒUF (sur commande)

Assortiment 8 kg – rôtis à braiser, pot au feu, bourguignon, steaks hachés……………..……………….… 

Assortiment 12 à 15 kg–rôtis à braiser, pot au feu, bourguignon, pièce à fondue, rosbifs, côte, steaks…

Assortiment de 8 à 10 kg – rosbifs, pièce à fondue, côte de bœuf, rôti gite-noix, beefsteaks……………..

•  NOS  CAISSETTES  DE  VEAU   DE  LAIT (sur commande)

Assortiment 7 à 10 kg– rôtis épaule, collier, sous-noix, escalopes, côtes, jarret, blanquette, tendrons….. 

le kg

le kg

le kg 

le kg

le kg

le kg 

le kg 

le kg  

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg 

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg
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la pce

le kg 

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg 

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

le kg

45 €

de 23,20€ à 32,10€

17,30 € 

14,20 €

13,30 € / 11 € 

7,50 €  / 9,50 €

16,10 € / 19,40 €

de 23 € à 27,20€

29 € / 33,50 €

12,90 €

14,30 €

10,30 €

11,80 € / 14,40 €  

9,70 € / 10,70 € 

12,40 €

19,80 €

16,90 € / 24,50 €

10,20 €

13,10 € / 13,50 €

14,70 €

16,50 / 19,10 €

12,60 € / 11,00 €

18€ / 22€ / 27€

5,30 € 

12,50 € / 15,20 €

15,20 € / 17 €

28 €  / 29 € 

26,30€

4,40 € / 11,30 €

16,00 €

13,50 €  

11,80 €

de 18,00€ à 29,10€

13,60 € / 20,20 €

de 11,20 € à 13,20 €

10,10 €

10,80 €

13,80 €

12,30 €

15,90 €

21,50 €

20,50 €

•  Pour les caissettes de viande, nous effectuons la prestation de découpe, d’emballage et d’identification.

Pour vos commandes, vous pouvez réserver au : 

04 50 44 06 52  ou  06 07 22 16 52
                       Merci et à bientôt…                        

Tarifs 2024                                                                        Pour la charcuterie et le fromage, retournez la page s.v.p. …
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