
Menu de Noël 2025

Le Foie gras de canard d’Auvergne

La tarte fine de noix de Saint Jacques

litchi et fleur de sureau

agrumes et vanille fumée

Le pavé de Lotte rôti

Les Langoustines grillées

capucines et caviar croquant

butternut, oseille et algues

Le chariot de Bûches de Noël
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les chocolats grands crus Valrhona

La pause glacée
vin rouge et épices

Prix indiqués TTC, service compris. Toutes nos viandes sont d’origine France.
Liste des allergènes disponible sur demande.

Le filet de volaille de Bresse
cuisse en cromesquis, morilles et chanterelles

l’exotique à la vanille de Madagascar
le retour de cueillette dans le Pilat

Menu en 7 séquences à 125€ par personne


