Nos bntrees

Ecargats ghatinés aw blew d'CQluvergne x 12 17.50 €
ﬁm&wwmmmmmmmmm¢'mw
Clssiette de Charcuterie des montagnes 17.30 €

en enthée.

Jartare Jomates- Fraises & VNoggarella 1320 €
Léger, prais et sukprenant : le mariage bucré-salé des tomates et fraibes, heleué pak
une moggarella fondante. Un tartare qui sent ban Lété !
Thuite @W@ sauce cithan-vanille 13.00 €
gmm@mmamwmd’mmmmdm
tsuaupeﬂw:,de 12.00 €

Nos Sabades

Salade de 'Ours 10.50 €

Une salade généreuse et savoureuse : Wlew &' Cluvergne, tomates, noix, cudités,
akpergel, artichauts, burhata crémeube et lamelles de jambon d'Cluvergne.
Salade de Chéure chaud 19.00 €

Parfait powt un repas léger et plein de caractire.
Nos Desserts

Toramisw aw WBirlow 7.50 €

Vlatre version régianale du tiramisu, twistée aw MWirlaw (pomme-chitaigne,)
Vougat glacé 7.30 €

Un classique rewisité, tout en douceun et craquant, idéal pour finit en beauté.
Lessert de saidon 7.00 €

Une création de natre Patissien, selon Uinspiration & les inghédients de saisan
Jarte maison, 7.35 €

Cage Gourmand, 8.90 €

La Table de L COurs

Saison Estivale 2025
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/Va@ Flats

@d/w#ad& aun VNorilles™ 39.00 €

%m@wwmmg@mdeza,mggade pamnmdem;amm

’H*(v‘ 75 €//2@ww/bl@l¢a/mude,ﬂmpmafo)

Truffade aw St Vectaire 19.80 €
Spécialits auvergnate & base de pammes, de terre et de St Vlectaire, seruie
auvec ba balade et san jambaon &'Cuvergne

Pavette accompagnie frites maison 20.20 €
sauce aw choix : sauce aw paiure Qu aw WBlew d/luvergne.”
Cabillaud, en crodte de Cantal 21.00 €
Cabillaud, en croite craustillante aw Cantal affiné

Cndouillette 18.50 €
Cuite aw four, servie avec frites maisor et balade,

sauce aw chaix : poivre Ouw WBlew d'Cluvergne

Chouw Farci 17.80 €
Une spécialité de la maisan qui allie thadition et gourmandise

Plat du Jour 17.00 €

uanriées et gouwhmandes.”

Foie de Veaw 20.90 €

Faie de veaw poélé avec amaur, telewé dun dowx vinaighe de framboise

et dun filet de créme balsamique. Un plat vaffiné et savouwrews.

Cluisses de Grenouilles x 12 21.50 €

Les cuisses bien dorées, tendres et craustillantes, accompagnées de nos frites

maibor.

Nos ﬂamvye&

Jhio de promages &' Quuergne 7.50 €
Légustation de thaib fromages emblématiques de la tégion
St-Vlectaire et ba salade 4.00 €
Fromage blanc 4.50 €

i Coupe de glace :
: Ou Lessert du, jour

| e ,
. Zus d'orange
! Ou Sirop & Leaw

I Une pormute pleine. de récangort poun tes
I pew‘bgowtmwm/ |
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géace/baale,#.OO €
glac&2 boules 6.50 € *

welueine

Supptément Céme Fouettée  1.50 €
Coupe du Velay 9.10 €
Colonel 9.10 €
Glace citron, vadka

Café aw chocolat liégeais 8.30 €

caramel bewrre balé

Lame PBlanche 8.30 €
salé
ygﬁatfpeedcdaup’ 8.90 €

Un dessert explosif : glace chacolat et frambaise, ligueur de



