PLANCHES & APERO

PLANCHE DU MONTAGNARD
Jambon sec d'Auvergne, Cantal entre-deux

Gaec de l'estorgue, saucisson d’auvergne, st
nectaire Gaec vallée du Burandou, Cantal
vieux Gaec Estorgue, crudités et fruits de
saison

. 17,00€
Grande 23,00¢€
PLANCHE DU BERGER
Cheévres frais déguisés Gaec de Chamablanc,
houmous de lentilles velr’res, P'ickles de légumes 14,00€
de saisns et toasts grillée aillée

PANIERE AIGUILLETTES DE POULET 8,00€
PANEES

MINI CAMEMBERTS FRITS 8,00€
Paniére de 8 piéces
FRITES MAISON PANIERE 5,00€

PLATS

TRUFFADE ARTISANALE 20,00€

Spécialitée auvergnate & base de pommes de
terres, tomme fraiche et Cantal jeune Gaec
de L'estorgue, accompagnée de salade,
jambon cru d'Auvergne et Saucisson
d'Auvergne

FAUX FILET SALERS OU AUBRAC 25,00¢€
SELON ARRIVAGE 250GR

FRITES MAISON ET SALADE

Sauce au Bleu de Laqueuille

OU ACCOMPAGNEMENT TRUFFADE +4,50€

OMELETTE NATURE 8,00¢€
OMELETTE FROMAGE 10,50€

Cantal ou St Nectaire ou Bleu de Laqueuille

TOUTES NOS OMELETTES SONT ACCOMPAGNEES
DE SALADE VERTE

SALADES

LA VERCINGETORIX 16,50€
Salade verte, tomates confites, tartine de Bleu

de Laqueuille gratinée, tranchettes de poulet,

oignons rouges, dés de cantal Gaec Estorgue

LA BANNE 16,00€
Salade verte, tomates, Cantal, jambon cru

d'Auvergne, gésiers de poulet (France),
lentilles vertes du Puy

LA CHEVRE 15,00€
Salade verte, tomates confites, tomates,
jambon cru d'Auvergne, figue séchée, bricks

chévre miel
BURGERS

LE POLORAMIX 18,50€
Pain brioché, oignons rouges confits, steak

haché (VBF) 150gr, sauce au Bleu de
Laqueuille, galette de pomme de fterre,

salade, tomate, oignons

LE VEGI'BANNE 16,50€
Pain brioché, oignons rouges confits, galette

de légumes, sauce blanche et fines herbes et

menthe, steak de tomate coeur de boeuf

braisée, salade, tomate, oignons

PULLED PORK 18,00€
Pain  brioché, oignons rouges confits,
effiloché de porc mariné, jambon cru

d'Auvergne, St Nectaire, sauce BBQ maison,
cornichons aigres-doux, salade, tomate,
oignons

LE ST ‘NECT 19,50€
Pain brioché, oignons rouges confits, steak

haché (VBF) 150gr, st nectaire fondu, oignons

crispy jambon cru d'Auvergne, sauce st

nectaire et moutarde & |'ancienne cornichons
aigres-doux, salade, tomate, oignons

LE PUY GROS 19,50€
Pain brioché, oignons rouges confits, steak

haché (VBF) 150gr, raclette locale fondue

Gaec des Estives, jambon cru d'Auvergne,

sauce BBQ maison, tomates confites,
roquette, tomate, oignons

LES PETITS MONTAGNARDS

TRUFFADE ENFANT 11,50€

Spécialité auvergnate & base de pommes de terre, tomme fraiche et Cantal

jeune, accompagnée de jambon blanc

STEAK HACHE BOEUF FRANCAIS 150GR + FRITES MAISON 10,50€

DESSERTS

TARTE MYRTILLE 6,50€ TIRAMISU SPECULOS MYRTILLE 6,50¢€
ﬁAL{FRE(enjournée seulement) 5,00€ MOUSSE AU CHOCOLAT 5,00€
utella, sucre, confiture
GLACE 1 BOULE 3 00€ CREME BRULEE 4,50¢€
Chocolat, vanille, fraise, myrtille, citron, ! FROMAGE BLANC 5,00€

mangue, caramel, café, rhum raisin, alcool
verveine, cookie, Stracciatella

BOULE SUPPLEMENTAIRE +1,80€

Nature, sucre, confiture Maison
Myrtille /Framboise / Abricot



BOISSONS

BOISSONS NON ALCOOLISEES BIERES
PEPSI / PEPSI MAX 33CL 4,00€ PELFORTH PRESSION 25CL 3,20€
SCHWEPPES BLONDE 50CL 6,00€
FUZ TEA
ORANGINA DURANA PRESSION 25CL 4,00¢€
PERRIER 33CL 4,00€ AMBRE 50CL 7,00¢€
JUS DE FRUITS 25CL 3,60€ AFELIGEM 25CL  3,50€
ACE, ORANGE, POMME, ANANAS BLANCHE 50CL  6,80¢€
SIROP A L'EAU 33CL 1,80€ BANNE PRESSION 25cL  3,90¢
FRAISE, GRENADINE, CITRON, MENTHE, FRAMBOISE CITRON 50CL 7,00€
PECHE, MYRTILLE, ORGEAT BANNE PRESSION 25CL 3,50€
BLONDE LEGERE DRY HOP 50CL 6. 50€
DIABOLO / LIMONADE ARTISANALE 3,00€
25¢CL DURANA BOUTEILLE 33CL 6,50€
BOUTEILLE D'EAU MONT DORE 50CL 2,00¢€ IPA, VERVEINE
BOUTEILLE D'EAU MONT DORE 1,5L 3,00€
BOISSONS CHAUDES APERITIFS
CAFE EXPRESSO/ ALLONGE 1,80€ RICARD / WHISKY 2CL 3,00¢€
CAFE AU LAIT 2,50€ WHISKY 4cClL 5.00¢
THE / TISANE 3,50€ KIR 4,50€
CHOCOLAT CHAUD 3.00€ CASSIS, FRAMBOISE, MYRTILLE, BIRLOU
MUSCAT / MARTINI /AVEZE 4,60€
DIGESTIFS 4CL 6,00€
RHUM DIPLOMATICO, RHUM DON PAPA,
VERVEINE, MENTHE PASTILLE, GENEPI, GET
27, BAILEYS
VINS
VINS AU VERRE 12CL 6,00€

N'HESITEZ PAS A DEMANDER LA

CARTE DES VINS !
ROUGE, BLANC, ROSE

ERRIL pueminn
- ——

ALT : 1334 m

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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