
M E N U

L E S  P E T I T S  M O N T A G N A R D S  
T R U F F A D E  E N F A N T 1 1 , 5 0 €

S T E A K  H A C H É  B O E U F  F R A N C A I S  1 5 0 G R  +  F R I T E S  M A I S O N 1 0 , 5 0 €

Spécialité auvergnate à base de pommes de terre, tomme fraiche et Cantal
jeune, accompagnée de jambon blanc

S A L A D E S
L A  V E R C I N G É T O R I X 1 6 , 5 0 €

L A  B A N N E

L A  C H È V R E  

1 6 , 0 0 €

1 5 , 0 0 €

Salade verte, tomates confites, tartine de Bleu
de Laqueuille gratinée, tranchettes de poulet,
oignons rouges, dès de cantal Gaec Estorgue

Salade verte, tomates, Cantal, jambon cru
d'Auvergne, gésiers de poulet (France),
lentilles vertes du Puy 

Salade verte, tomates confites, tomates,
jambon cru d'Auvergne, figue séchée, bricks
chèvre miel  

P L A T S  

T R U F F A D E  A R T I S A N A L E 2 0 , 0 0 €

F A U X  F I L E T   S A L E R S  O U  A U B R A C
S E L O N  A R R I V A G E  2 5 0 G R
F R I T E S  M A I S O N  E T  S A L A D E

O U  A C C O M P A G N E M E N T  T R U F F A D E  

2 5 , 0 0 €

Spécialitée auvergnate à base de pommes de
terres, tomme fraiche et Cantal jeune Gaec
de L’estorgue, accompagnée de salade,
jambon cru d'Auvergne et Saucisson
d’Auvergne

+ 4 , 5 0 €

Sauce au Bleu de Laqueuille  

O M E L E T T E   N A T U R E 8 , 0 0 €
O M E L E T T E   F R O M A G E 1 0 , 5 0 €

T O U T E S  N O S  O M E L E T T E S  S O N T  A C C O M P A G N É E S
D E  S A L A D E  V E R T E  

Cantal ou St Nectaire ou Bleu de Laqueuille

D E S S E R T S

6 , 5 0 €

5 , 0 0 €

3 , 0 0 €

+ 1 , 8 0 €

M O U S S E  A U  C H O C O L A T 5 , 0 0 €

F R O M A G E  B L A N C

T I R A M I S U  S P E C U L O S  M Y R T I L L E

4 , 5 0 €

6 , 5 0 €

C R È M E  B R U L É E

5 , 0 0 €
Nature, sucre, confiture Maison
Myrtille /Framboise / Abricot 

T A R T E  M Y R T I L L E

G L A C E  1  B O U L E

B O U L E  S U P P L É M E N T A I R E

G A U F R E  
Nutella, sucre, confiture 

Chocolat, vanille, fraise, myrtille, citron,
 mangue, caramel, café, rhum raisin, alcool
verveine, cookie, Stracciatella 

P L A N C H E S  &  A P É R O

1 7 , 0 0 €

M I N I  C A M E M B E R T S  F R I T S  8 , 0 0 €

F R I T E S  M A I S O N  P A N I E R E  5 , 0 0 €

2 3 , 0 0 €

P A N I E R E  A I G U I L L E T T E S  D E  P O U L E T
P A N É E S  

8 , 0 0 €

Petite
Grande

Panière de 8 pièces

Jambon sec d'Auvergne, Cantal entre-deux
Gaec de l’estorgue, saucisson d’auvergne, st
nectaire Gaec vallée du Burandou, Cantal
vieux Gaec Estorgue, crudités et fruits de
saison

P L A N C H E  D U  M O N T A G N A R D

B U R G E R S

1 8 , 5 0 €L E  P O L O R A M I X
Pain brioché, oignons rouges confits, steak
haché (VBF) 150gr, sauce au Bleu de
Laqueuille, galette de pomme de terre,
salade, tomate, oignons 

1 6 , 5 0 €L E  V E G I ' B A N N E
Pain brioché, oignons rouges confits, galette
de légumes, sauce blanche et fines herbes et
menthe, steak de tomate coeur de  boeuf
braisée, salade, tomate, oignons  

1 8 , 0 0 €P U L L E D  P O R K  
Pain brioché, oignons rouges confits,
effiloché de porc mariné, jambon  cru
d'Auvergne, St Nectaire, sauce BBQ maison,
cornichons aigres-doux, salade, tomate,
oignons  

1 9 , 5 0 €L E  S T  ‘ N E C T  
Pain brioché, oignons rouges confits, steak
haché (VBF) 150gr, st nectaire fondu, oignons
crispy jambon cru d'Auvergne, sauce st
nectaire et moutarde à l’ancienne cornichons
aigres-doux, salade, tomate, oignons

1 9 , 5 0 €L E  P U Y  G R O S
Pain brioché, oignons rouges confits, steak
haché (VBF) 150gr, raclette locale fondue
Gaec des Estives, jambon cru d'Auvergne,
sauce BBQ maison, tomates confites,
roquette, tomate, oignons

P L A N C H E  D U  B E R G E R
Chèvres frais déguisés Gaec de Chamablanc,  
houmous de lentilles vertes, Pickles de légumes
de saisns et toasts grillée aillée

1 4 , 0 0 €

(en journée seulement)



B O I S S O N S  C H A U D E S

B O I S S O N S  N O N  A L C O O L I S É E S B I È R E S

P E P S I  /  P E P S I  M A X  3 3 C L
S C H W E P P E S
F U Z  T E A
O R A N G I N A  

4 , 0 0 €

J U S  D E  F R U I T S  2 5 C L 3 , 6 0 €

S I R O P  À  L ' E A U  3 3 C L 1 , 8 0 €

D I A B O L O  /  L I M O N A D E  A R T I S A N A L E  
2 5 C L

3 , 0 0 €

B O U T E I L L E  D ' E A U  M O N T  D O R E  5 0 C L 2 , 0 0 €

3 , 0 0 €B O U T E I L L E  D ' E A U  M O N T  D O R E  1 , 5 L

P E L F O R T H  P R E S S I O N            2 5 C L
                                       5 0 C L

3 , 2 0 €
6 , 0 0 €

D U R A N A  P R E S S I O N               2 5 C L  
                                        5 0 C L  

4 , 0 0 €
7 , 0 0 €

D U R A N A  B O U T E I L L E  3 3 C L

3 , 9 0 €B A N N E  P R E S S I O N  

3 , 5 0 €

C A F É  E X P R E S S O /  A L L O N G É 1 , 8 0 €

C A F É  A U  L A I T 2 , 5 0 €

T H É  /  T I S A N E 3 , 5 0 €

A P É R I T I F S

R I C A R D  /  W H I S K Y  2 C L
 

3 , 0 0 €

W H I S K Y  4 C L  5 , 0 0 €

K I R 4 , 5 0 €

4 , 6 0 €M U S C A T  /  M A R T I N I  / A V È Z E  

V I N S

V I N S  A U  V E R R E  1 2 C L 6 , 0 0 €
N ' H É S I T E Z  P A S  À  D E M A N D E R  L A
C A R T E  D E S  V I N S  !
R O U G E ,  B L A N C ,  R O S É

L'abus  d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

ACE, ORANGE, POMME, ANANAS

FRAISE, GRENADINE, CITRON, MENTHE,
PÊCHE, MYRTILLE, ORGEAT

C H O C O L A T  C H A U D

AMBRE

IPA, VERVEINE

FRAMBOISE CITRON 

CASSIS, FRAMBOISE, MYRTILLE, BIRLOU

6 , 5 0 €

3 , 0 0 €

D I G E S T I F S  4 C L 6 , 0 0 €
RHUM DIPLOMATICO, RHUM DON PAPA,
VERVEINE, MENTHE PASTILLE, GENEPI, GET
27, BAILEYS

P E R R I E R  3 3 C L 4 , 0 0 €

B O I S S O N S

3 , 5 0 €
6 , 8 0 €BLANCHE

A F F L I G E M                           2 5 C L  
                                        5 0 C L  

BLONDE

2 5 C L
5 0 C L 7 , 0 0 €

B A N N E  P R E S S I O N  
BLONDE LEGERE DRY HOP 6 , 5 0 €

2 5 C L
5 0 C L


	MENU
	PLANCHES & APÉRO
	SALADES
	Jambon sec d'Auvergne, Cantal entre-deux Gaec de l’estorgue, saucisson d’auvergne, st nectaire Gaec vallée du Burandou, Cantal vieux Gaec Estorgue, crudités et fruits de saison
	Petite
	Grande
	17,00€
	23,00€
	LA VERCINGÉTORIX
	16,50€
	Salade verte, tomates confites, tartine de Bleu de Laqueuille gratinée, tranchettes de poulet, oignons rouges, dès de cantal Gaec Estorgue

	LA BANNE
	16,00€
	Salade verte, tomates, Cantal, jambon cru d'Auvergne, gésiers de poulet (France), lentilles vertes du Puy

	15,00€
	Salade verte, tomates confites, tomates, jambon cru d'Auvergne, figue séchée, bricks chèvre miel
	Chèvres frais déguisés Gaec de Chamablanc,  houmous de lentilles vertes, Pickles de légumes de saisns et toasts grillée aillée

	14,00€

	BURGERS
	LE POLORAMIX
	18,50€
	Pain brioché, oignons rouges confits, steak haché (VBF) 150gr, sauce au Bleu de Laqueuille, galette de pomme de terre, salade, tomate, oignons

	LE VEGI'BANNE
	16,50€
	Pain brioché, oignons rouges confits, galette de légumes, sauce blanche et fines herbes et menthe, steak de tomate coeur de  boeuf braisée, salade, tomate, oignons

	PULLED PORK
	18,00€
	Pain brioché, oignons rouges confits, effiloché de porc mariné, jambon  cru d'Auvergne, St Nectaire, sauce BBQ maison, cornichons aigres-doux, salade, tomate, oignons

	LE ST ‘NECT
	19,50€
	Pain brioché, oignons rouges confits, steak haché (VBF) 150gr, st nectaire fondu, oignons crispy jambon cru d'Auvergne, sauce st nectaire et moutarde à l’ancienne cornichons aigres-doux, salade, tomate, oignons

	LE PUY GROS
	19,50€
	Pain brioché, oignons rouges confits, steak haché (VBF) 150gr, raclette locale fondue Gaec des Estives, jambon cru d'Auvergne, sauce BBQ maison, tomates confites, roquette, tomate, oignons

	8,00€
	8,00€
	Panière de 8 pièces

	5,00€

	PLATS
	20,00€
	Spécialitée auvergnate à base de pommes de terres, tomme fraiche et Cantal jeune Gaec de L’estorgue, accompagnée de salade, jambon cru d'Auvergne et Saucisson d’Auvergne

	25,00€
	FAUX FILET  SALERS OU AUBRAC SELON ARRIVAGE 250GR FRITES MAISON ET SALADE
	OU ACCOMPAGNEMENT TRUFFADE
	Sauce au Bleu de Laqueuille

	+4,50€
	OMELETTE  NATURE
	8,00€
	OMELETTE  FROMAGE
	10,50€
	Cantal ou St Nectaire ou Bleu de Laqueuille

	TOUTES NOS OMELETTES SONT ACCOMPAGNÉES DE SALADE VERTE

	LES PETITS MONTAGNARDS
	Spécialité auvergnate à base de pommes de terre, tomme fraiche et Cantal jeune, accompagnée de jambon blanc
	11,50€
	STEAK HACHÉ BOEUF FRANCAIS 150GR + FRITES MAISON
	10,50€

	DESSERTS
	TARTE MYRTILLE
	6,50€
	(en journée seulement)

	GAUFRE
	Nutella, sucre, confiture

	5,00€
	GLACE 1 BOULE
	BOULE SUPPLÉMENTAIRE
	3,00€
	Chocolat, vanille, fraise, myrtille, citron,  mangue, caramel, café, rhum raisin, alcool verveine, cookie, Stracciatella

	+1,80€
	TIRAMISU SPECULOS MYRTILLE
	MOUSSE AU CHOCOLAT
	CRÈME BRULÉE
	FROMAGE BLANC
	Nature, sucre, confiture Maison Myrtille /Framboise / Abricot

	6,50€
	5,00€
	4,50€
	5,00€


	BOISSONS
	BOISSONS CHAUDES


