
Restaurant Le Chamois
Réservations au 04 50 91 32 18

MENU 
SAINT

SYLVESTRE

Amuse Bouche 

Cappucc
ino de châtaign

e au lard

Chestnu
t cappucin

o crispy bacon chips

 

Mi Cuit de foie gras, 

chutney
 de poires au vin chaud, 

Mi cuit duck foie gras, 

mulled pear chutney,

Filet de boeuf Ro
ssini, cha

mpignon
 truffe, 

moussel
ine de pommes de terre , jus truffé

Beef fillet
 Rossini, t

ruffle mushroo
ms, 

potato mousseli
ne, truffl

e jus

Siphon de brie à la truffe, 

chips de Pain, roq
uette

Truffle brie foam (siphon), 

bread chips, aru
gala

Absolum
ent noisettes

Absolut
e Hazelnut

Amuse Bouche 

Cappuccino de châtaigne au lard

Chestnut cappucino crispy bacon chips

 

Mi Cuit de foie gras, 

chutney de poires au vin chaud, 

Mi cuit duck foie gras, 

mulled pear chutney,

Filet de boeuf Rossini, champignon truffe, 

mousseline de pommes de terre , jus truffé

Beef fillet Rossini, truffle mushrooms, 

potato mousseline, truffle jus

Siphon de brie à la truffe, 

chips de Pain, roquette

Truffle brie foam (siphon), 

bread chips, arugala

Absolument noisettes

Absolute Hazelnut

120€ HORS BOISSON 190€ ACCORDS METS - VINS


