7{6:1/6[/[)7/1 de la Saint S ylvestre 2024

7237’_[7[ 60 euros Jvar _/1937’5072726

Cé(éﬁregvotre réveillon duNouvel An dans le caclre naturel de [ AuﬁergerReﬁtge

Ofe‘RoyEon. Tout est _prévu Jpour vous fahfe Jpasser une mervei((euse solrée.

‘Rejoignez-nous dans une ambiance festive.

Venez ¢ ﬁapeauté

TanfGo eurosyar_personne

Arrivée au rgﬁage a partir de 18530 [ Apéro et quizz 19ﬁ30, repas 21h




Reveillon de la Saint Sylvestre 202,

(Menu
~/

’Bu@s ﬁsﬁves et ses mises en £ouc£:e

%c/c;&‘e 4l é‘ozgic; composée de ﬁom;zges des _/@rmes de Saint Martin enVercors,

De cﬁ:arcuz‘eries, de e pomme de terre 4 [ suédoise et accompagnée de [a belle maraichere

Saucisse de Montbéliard 1GP
Raglette au élz‘auzévgc&-ff’maé@c&@se Magret de canard fumé1GP
Raclette au lait cru de chévre - Chivrerie d Bard 53 Viande des Grisons
Blew duVercors AOP - Ferme aé@cﬁ'ewe Salami Spianata Piccante
Jambon blanc
Jambon cru dAuvergne

’Dgesz‘f a/cj.s:,vrain'es no. es

* Dessert gécé (*maison) et Bulles fest'[ves
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