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Morgon “Les charmes” - vielles vignes 
Domaine de la Bonne Tonne
Beaujolais 2020

Beaujolais blanc - Emmanuel Fellot 
Beaujolais 2022 

Régnié “agath te blues” 
Domaine de la Bonne Tonne
Beaujolais 2021 

Côte de Brouilly -  “Les cailloux”
Emmanuel Fellot Beaujolais 2019

“Elémantaire” - Dominique Lucas 
Les vignes du paradis - Savoie  

FOOD IN AUGUST

LES PLANCHES 
ET APÉROS

La Terrine maison 10 €
La boîte de Sardine
La planche de charcut’

Le Berthoud

LES PLATS
Le burger à l’italienne 
Steak haché”boucher”, tomates séchées, pesto
de basilic, parmesan, roquette 
Servi avec pommes de terre grenailles et salade
Steak supplémentaire :  5 €
Option “rossini” :  7 €

LES VINS

LA CARTELA CARTE

2914 Rte du Clos Baron
74360 La Chapelle d’Abondance 

0450735132

OPEN
HOURS

MONDAY - SUNDAY
10AM - 10PM

LUNDI - DIMANCHE
10H - 22H

 8 €
15 €

La planche de fromage 15 €
La planche de mixte
La Maxi Planche de l’été

Grande planche, composée d’une burrata assaisonnée, une
boite sardine, une terrine de campagne, un houmous

maison, de la charcuterie et du fromage   

16 €
30 €

Le ceviche de daurade 
Fines lamelles de daurade assaisonnées,
réduction de myrtilles et brunoise d’abricots 
Servi avec pommes de terre grenailles et salade 

Les tomates anciennes et
burrata
Déclinaison de tomates “oubliées” et
multicolores, assaisonnées et accompagnées
d’une burrata 

La Côte de Boeuf du Crêt Béni 
Côte de boeuf de la boucherie “Maulaz” à
Abondance 
Servi avec pommes de terre grenailles et salade
pièce de viande à partager (min 2 personnes)  

Abondance gratiné au vin blanc et au madère.
servi avec salade, pomme de terre, charcuterie

Le rôti de reblochon 
Demi reblochon fermier rôti au four.
servi avec salade, pomme de terre, charcuterie

Le Baba au Génépi

La tarte myrtille 

LES DESSERTS

Le craquant chocolat caramel

La coupe de la montagne 
Trois boules de glace parfum myrtille, vanille et
framboise avec chantilly et coulis fait maison  

La coupe gourmande 
Trois boules de glace parfum caramel, chocolat,
vanille avec chantilly et sauce caramel faite maison  

Blancs :
Jacquère - Domaine Barlet 

Savoie 2023

Chapeau Melon - Jérémie Huchet - VDF
Loire 2023 

LES SPÉCIALITÉS

Mondeuse blanche “avalanche” 
Fabien Trosset - Savoie 2022 

Rouges :
Gamay - Domaine Jean Vullien 

Savoie 2023 

Mondeuse “instant présent”  
Domaine des Orchis - Savoie 2023

Rosé :
La nuit tout les chats sont gris

IGP Gard 2023 

Bulles :

21 €

20 €

19 €

39 €/pers

24 €

24 €

9 €

9 €
9 €

8 €

8 €

23 €

30 €

22 €

25 €

24 €

34 €

32 €

37 €

36 €

23 €

36 €

le.cret.beni

"Au Crêt Béni, on mange bien, on boit bien, on vit bien !"


