Rpéritifs

Apéritif Anisé 2 cl 3,50 €
Martini, Suze, Marsala 5 cl 450€
Whisky, Gin, Vodka 4 cl 7.50 €
Baby 2 cl 3,70€
Malibu ananas 4 cl 750€
Blanc de Savoie "Apremont" 14 cl 3,50 €
Rosé pamplemouse 14 cl 3,90 €
Kir au vin de Savoie 14 cl 3,90 €
Pétillant de Savoie 14 ¢l 6,00 €
Kir au Pétillant de Savoie 14 cl 6,50 €
Bouteille champagne 46,00 €

Biéres pression

Blonde pression 25 ci 3,70 €
Blonde pression 50 cl 7,40 €
Affligem blonde ou Blanche Mont Blanc pression 25 cl 490 €
Affligem blonde ou Blanche Mont Blanc pression 50 cl 9,80 €
Pression sirop 25 cl 3,90€
Pression sirop 50 cl 7,80 €
Panaché, Monaco 25 cl 3,90€
Monaco, Panaché 50 cl 7,80 €
Picon Biere 25 ¢l 4,70 €
Picon Biere 50 cl 9,40 €

Biéres bouteilles

Duvel, Chouffe, Despérados 33 cl 6,50 €
Bavaria IPA 0% 33 cl 4,00 €

Boissons rafraichissantes

Limonade 25 ¢l ' 3,50€
Diabolo 25 cl 3,70 €
Orangina, lce Tea, Oasis, Sprite, Schweppes, Jus de fruit 25 cl 410 €
Perrier, Coca cola, Coca cola zéro 33 ci 4,30 €
Vittel 25 cl 340€
Evian 50 cf 450 €
Badoit 50 cl 480 €
Badoit 1litre 6,00€

Voir la carte des Cocktails sans alcool
Et

La carte des Cocktails avec alcool

Mais aussi
Cocktail a la rose ‘ 7,50€
Pétillant de Savoie, sirop de rose et cerise amarena
Red passion 9,00 €

Gin, Campari, jus d'orange et limonade, sirop de grenadine
Apérol Spritz 9,00€




. %A -
Manguevite 11,50€

Tomate, fromage.

Yésuvia 13,00€
Tomate, fromage, jambon blanc.

Napalitaine 13,80€
Tomate, fromage, anchois, cépres, olives.

HKebab 13,80€
Tomate, fromage, lamelles de kebab halal, oignons confits, sauce blanche, olives.

Stnvombioli 14,00€
Tomate, fromage, spianata, lardons, olives.

Quatre saisans 14,00€

Tomate, fromage, poivrons, artichauts, champignon, roquette.

Toyale 14,50€

Tomate, fromage, jambon blanc, champignons, olives.

Calzone (pizzaen chausson) 15,50€

Tomate, créme fraiche, fromage, jambon blanc, ceuf.

Cuatre fromages 15,50€

Tomate, mozzarella, roquefort, chévre, reblochon.

FPaysanne 15,50€
Tomate, créme fraiche, fromage, lardons, pommes de terre, jambon cru.

Uméricaine 15,50€
Tomate, fromage, viande hachée de beeuf, ceuf, frites.

Buwmata 18,00€

Tomate, fromage, jambon cru, burrata enti¢re, tomates fraiches, pignons, roquette.

~ Diggas Uanches ~

Capri 14,00€
Créme fraiche, fromage, chévre, miel, roquette.
JIndienne 14,00€

Créme fraiche, fromage, émincé de poulet, poivrons, curry.

Daltigee 16,50€
Créme fraiche, fromage, saumon, ciboulette, citron.

Saveyarde 16,50€

Creme fraiche, fromage, pommes de terre, oignons, lardons, reblochon.

Supplément d’ingrédient : 1.80 € sauf pour le saumon : 3.00 €
Et pour la Burrata : 5.00 €

~ Tormudo % pigga ~ 13,00€

V4 pizza au choix servie avec salade composée
(Marguerite, Vésuvio, Kebab, Royale, Capri, Indienne)




~ Gontris ot Ttods ~

Salade mixte

Salade verte avec tomates.

Satade César
Salade, tomates, filet de poulet cornflakes, crofitons, copeaux de parmesan
et sa sauce césar.

Salade de gésiews de valoille

Salade, tomates, gésiers de volaille et lardons grillés, pommes de terre.

Salade Créare

Salade, tomates, tranches de saumon fumé, crevettes, citron et sa ciboulette.

Satade Jtalienne

Salade, tomates, jambon cru, Burrata entiére, gressins, pesto, basilic et ses pignons.

Ussiette vepas du « sfetecer »
Salade, tomates, jambon cru, jambon blanc, rosette, coppa, viande séchée
des Alpes, Beaufort et Tomme de Savoie, beurre, cornichons et ses oignons blancs.

5,50€

15,50€

15,80€

16,80€

18,80€

18,80€

~Menie Colont ~ 10,506 ~

Jusqu’a 12ans

Jambon blanc ou steak haché (VBF-150g) frites
Ou mini pizza (tomate, jambon, fromage)
Ou mini Tartiflette, frites
Ou mini Croziflette, frites

Une compote & boire ou une boule de glace.




e il T

Usiette felialk 15,80€

Lamelles de kebab halal, frites, salade, sauce blanche.

Harmbrenger (VBF charal 150g) frites, salade. 17,00€

Clteeselipenger (VBT charal 150g) frites, salade. 18,00€

Ring Hambrerger (VBF charal 150g) avec galette de pomme de terre, 19,30€
frites, salade.

Le Buvgey Savayard 20,50€

Steak haché (VBF charal 150g) avec tranche de jambon cru et reblochon
fondu, frites, salade.

Jantare de beeuf aua couteaua (race Limousine 180g) frites, salade. 20,00€
Crtvecite gritlee (envinon 220g) frites, salade. 23,00€
Magret de caravd Gulle (envinen 350g), fites et salade. 23,50€
Favé de bwrf GHtle (envinon 220y) frites, salade. 23,50€
Ertvecite gritlée XXL (envivon 350g) frites, salade. g 29,00€
Fordue Loevgedgreorre (Frix par pewsenne, 2 pexsennes minimum ) 28,50€

250 g de viande de beeuf a cuire dans ’huile aromatisée servis avec salade,
frites et sauces. :

Tautes nes viandes peuvent étre accempagnées d’une sauce au chaeix :
- Roquefort, fondue d’échalote, poivre, beurre Maitre d’hotel. 1,80€

e A D

« Uniquement sur vésewvation »

Sewvies & pantin de 2 pensennes, prixc par pevsonne.

Flevvade 3 viardes 28,50€
250 g de viande de beeuf, veau et blanc de poulet, frites, légumes et sauces.
Fievwade voyale 31,50€

250 g de viande de beeuf, veau, magret de canard et gambas.

o D iors

Crowestitlart de Lutfe aun chorizo, coulis de tomate épicée et polenta rotie. 23,00 €

Toutes nos viandes bovines sont d’origine France.



N%@mw ~

Ussiette de fremages, salade et noix
Faisselle a la cweme et sen coulis de fruits nouges
Jante aux pemmes et sa chantilly

Brioche facen pain perdu, glace vanille et sen coulis de caramel
Jante citran meringuée et sa chantilly
Tante aux framboises et sa chantilly
Tarnte aux Myutilles et sa chantilly
Meausse au checolat « fait-maisen »

Moelleux au ciocelat, glace vanille et sa chantilly
fl’iw{ffee - Génépi, café, sucre de canne, chantilly

Inish ca{fee - Whisky, café, sucre de canne, chantilly

N%@MWN

Dame tlanche cu Dame noire

3 b. vanille ou chocolat, sauce au chocolat et chantilly et amandes

2 b. café ou chocolat ou caramel
1 b. vanille, sauce café ou chocolat ou caramel, chantilly et amandes

eaupe Mafaga - 3 b. rhum raisin, sauce au caramel, chantilly et amandes
Coupe péche melba

1 b. vanille, 2 b. fraise, p€che au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly et amandes

Coupe Jdandaise - 2 boules de café arrosées de Bailey’s
eaupe des semmets - 2 boules de génépi arrosées de Génépi
Coupe calonel - 2 boules de sorbet citron arrosées de Vodka
Ceupe Jcelbierg - 2 boules de menthe chocolat arrosées de Get 27
Ceupe Untillaise - 2 boules de rhum raisin arrosées de Rhum

Coupe de glace 1 boute
2 boules
3 beules
Supplément chantilly : 1,50€ Supplément sauce chocolat : 1,00€

Parfums de glace : Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Fraise, Citron,
Framboise, Myrtille, Menthe chocolat, Rhum raisin, Génépi.

7,00€
6,00€
6,50€
6,80€
7,00€

7,00€
7,00€

7,50€
7,50€
7,80€
8,50€
9,00€
9,00€

8,50€

8,50€

8,50€
8,50€

9.00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
2,50€
4,50€
6,50€




IMENU DECOUVERTE 28,00 €

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool

EL T 2

La Péla et sa salade composée
« Pommes de terre a la créme gratinées aux 3 fromages
Accompagnées de jambon cru, rosette, coppa
Et viande séchée des Alpes »

Kdkkkkk

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges ou
Faisselle a 1a créme et coulis de fruits rouges

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool
*hkhkk
Planche découverte et salade composée

« Mini Tartiflette et Mini Croziflette accompagnées de jambon cru,
Coppa, rosette et viande séchée des Alpes»

*kdkdt

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges ou
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges

Servi a partir de 2 personnes, prix par personne

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool

Tekkdkd

Raclette charcuterie ou Fondue Savoyarde charcuterie

Servies avec jambon cru, rosette, coppa, jambon blanc et viande séchée des alpes

dekkkk

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges ou
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges




Ravioles gratinés awx 3 fromages ef sa salade verte 17,50€
Ravieles awx cépes gralinés av vebllachiorn ef sa salade verte 19,50€
Tantiflette vemisitée v fadt maison » ef sa salade verte 17,50€
Pommes de terre sautées avec lardons, oignons, créme fraiche et gratinées au reblochon.

Craziflette v fait maison » ef sa salade verte 18,50€

Crozet de Savoie cuisinés avec lardons, oignons, créme fraiche et gratinés au reblochon.

Escalope Savoyavde gralinee ef ses pommes de tevve gritlées 21,50€
Escalope de veau gratinée au reblochon avec créme fraiche, jambon cru et
champignons frais.

Jantiflette vemisilée w fadt maison ¥, salade verte et sa charcitevie 21,50€
Servie avec jambon cru, coppa et rosette, viande séchée des Alpes.
Flarche decouverte, salade vede ef sa charcrtevie 23,50€

Mini Tartiflette et Croziflette servie avec jambon cru, coppa et rosette et
viande séchée des Alpes. ' :

Delte du Fromages, salade vedte et sa chavcutevie 24,50€
Fromage individuel fondu au four servi avec ses pommes de terre grillées,
Jambon cru, coppa et rosette, viande séchée des Alpes.

~ Shcuiollss Formgparels o praviizgos ~

Sewvies a pantinv de 2 pensonnes, pricc par pexsenne.
Toutes les naclettes sant sexvies avec jambon cuu, jambon blanc,
wosette et coppa, viande séchée des Ulpes, pemumes de tevie et condiments.
Raclette ef sa chavcutevie (appavel ¢ double vampes ) 26,00€
Raclelte « adl des Cuevs » ef sa chavculedie (appaved ic dovble vampes) — 27,50€

* Jautes les fondues charcuterie sent sewvies avec jambon cuu,
jambion blanc, vosette et cappa, viande séchiée des ULpes.

Ferdue Savoyavde 20,00€
Fordue Savoyarde awx cépes 23,50€
¥ Fondue Savoyavde et sa chavculevie 26,00€

¥ Jonduwe Saveyaide ava cépes et sa chavculevie 28,00€



~ %é%/mm ~

Rouge Merlot, Rosé Cinsault, Blanc de Savoie

25¢l 6,00€

Vin au pichet

50 cl

Blanc de Savoie

Upsemart AOP

Chigreire grarde véseve AOP
Ctigrein sétectiorn AOP
Roussette AOP

Rosé

Gamay de Savaie AOP
Rasé de Proverce St Rack AOC

Rouge

Gamay de Savoie AOP
Cite du Rhiree AOC

Vin pays de Loire

- Savrreeey Charmepigrey AOC
- St Nicatas de Bocevgueill AOC

12,00€

75 cl

37.5¢cl

15,00€
19,00€

15,00€
18,50€

15,00€
15,00€

25,50€

Prix nets — TTC — Service compris

« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 2 consommer avec modération »

18,00€

18,00€

23,50€
25,50€

20,50€
28,50€

20,50€
22,50€
28,50€
37,50€

28,50€

28,50€
30,50€



