
Croquant de foie gras et champignons  
Pressé de magret fumé, poire, vanille et basilic 

Langoustine marinée au yuzu, tapioca 

Crème aigrelette légèrement fumée, gel de vinaigre de sureau 

En royal tiède, pomme de terre en légèreté, caviar osciètre 
maison  «Kaviari» 

Mûre, aneth et crème d’Isigny 

Pochées dans leurs consommé, choux-fleur multicolores, beurre blanc 
au citron caviar 

Grillé au binchotan, pommes de terres et oignons de chez Julien Favry

Échalotes et ciboulettes, salade d’herbes citronnée

Vanille/ fève de tonka/ noisette

Macarons framboise / litchi 

Truffe chocolat, fleur de sel 

Menu 179€/pers

Menu de la St-Sylvestre

Canapés

 L’ huître Gillardeau N°3

Le haddock

La betterave rouge de Julien Favry

La Saint-Jacques

Le Wagyu japonais 

Notre Fontainebleau

Dessert

Mignardises

Menu disponible le 31 décembre midi et soir 
et le 1er Janvier midi  


