
 

 

Carte du Midi - Lunch menu 
 

ENTRÉES FROIDES  

Saumon fumé, crème de chèvre frais aux herbes  29 € 

Smoked salmon with a cream of fresh goat cheese with herbs    

Salade César    28 € 

Ceasar salad      

Burratina et olives taggiasche, légumes anciens croquants   26 € 

Burratina and taggiasche olives, traditional crunchy vegetables   

Tarte aux légumes et champignons, parmesan végétal  22 € 

Vegetable and mushroom tart with vegan parmesan     

Foie gras de canard en mi-cuit, pain croustillant  29 € 

Duck foie gras, crispy bread    

 

PÂTES FRAÎCHES ET RISOTTOS  

Tagliolini à la crème et citron à l’Italienne  26 € 

Italian style tagliolini with cream and lemon   

Tagliolini à la truffe  32 € 

Truffles tagliolini    

Tagliolini à la bolognaise  28 € 

Bolognese tagliolini    

Tagliolini aux légumes  26 € 

Vegetables tagliolini    

Taglioni à l’huile d’olive  24 € 

Tagliolini with olive oil    

Risotto carnarolli à la truffe  32 €  

Risotto carnarolli with truffles    

Risotto carnarolli aux légumes   28 € 

Vegetables risotto carnarolli    

 



 

 

 
 

 

LES BURGERS “BAUX-ARTS”  

Hamburger “Baux-Arts”, bœuf, oignons, tomate et pommes frites  29 € 

“Baux-Arts” hamburger with beef, onions, tomatoes  

and french fries   

Club Valmouriane, blanc de poulet, crudités, mayonnaise, œuf dur                                   

et pommes frites   28 € 

Valmouriane club sandwich with chicken breast, raw vegetables,                        

mayonnaise, hard boiled egg and french fries        

 

Supplément frites maison    7 € 

Extra home made french fries  

Supplément légumes de saison    8 € 

Extra seasonal vegetables 

Supplément salade verte    7 € 

Extra green salad   

 

 

 

LES DESSERTS 

Assiette de fruits frais   15 € 

Fresh fruits    

Cheescake passion   15 € 

Passion fruit cheesecake    

Pavlova   15 € 

Pavlova    

 

 

Assiette de sorbets   15 € 

Selection of sorbets    

Mousse chocolat 70%   15 € 

Chocolate mousse 70%    

Crème brûlée pistache et lavande  15 € 

Lavender & pistachio crème brûlée   

 

 



 

   

 Menu enfant – Children menu 

 
Entrée, plat ou plat, dessert     16 € 

Starter, main course or main course, dessert 

 

Entrée, plat et dessert       22 € 

Starter, main course and dessert 

 

 

Potage légumes du moment 

Vegetable soup of the moment 

ou 

Burratina 

       ~ 

Poulet jus parfumé 

Chicken with perfumed juice 

ou 

Burger Valmouriane 

ou 

Pâtes bolognaise 

Bolognese Pasta 

~ 

Garniture : Frites maison, légumes de saison, riz, purée de pomme de terre 

Sides : Homemade fries, seasonal vegetables, rice, mashed potatoes 

       ~ 
Mousse au chocolat   

Chocolate Mousse 

ou 

Glace ou sorbet maison  

Homemade ice cream or sorbet 

 

 

*Taxes et services compris 

 


