
Ambiance Piano-Bar

Menu du 14I02
Saint-Valentin

Coquille Saint-Jacques 
gratinée aux petits légumes

ou
Croustillant de Saint-Marcellin

aux pommes caramélisées
ou

Duo terre et mer : 
Foie gras maison et saumon gravlax

Souris d’agneau, jus thym et miel
Écrasé de pommes de terre à la truffe

ou
Filet de bœuf Rossini, jus au porto

Gratin dauphinois
ou

Filet de Saint-Pierre, bisque de Favouilles
Risotto crémeux au parmesan

Cabécou du Périgord

Dessert au choix

60€

Saint-Valentin



COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP
Château Paradis (rouge, rosé, blanc)  25.00€  29.00€
Château La Coste (rosé d’une nuit) 33.00€  39.00€
Château La Coste (rouge) 33.00€  39.00€

CÔTES DE PROVENCE AOP
Domaine Tasquier (rouge, rosé) 33.50€  39.00€

BANDOL AOP
Château Barthes (rouge, rosé)  48.00€

CASSIS AOP
Domaine La Ferme Blanche (blanc) 42.50€  48.00€

LANGUEDOC-ROUSSILLON AOP
Picpoul de Pinet (blanc)   33.00€

CÔTE DU RHÔNE AOP
Guigal (rouge)   42.00€

BORDEAUX SUPÉRIEUR AOP
Chapelle Saint-Martin (rouge)  33.00€

ALSACE AOP
Gewurztraminer-Klipfel (blanc)   45.00€
Edelzwicker-Klipfel (blanc)   36.00€

Coupe de Champagne (12cl)  12.60€
Kir royal (12cl)                           13.10€
Pipers-Heidsieck (75cl)            90.00€

50cl

100cl

75cl

Champagnes

Vins

33.00€  39.00€

33.50€  39.00€

COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP
25.00€  29.00€
33.00€  39.00€
33.00€  39.00€

50cl

25.00€  29.00€
33.00€  39.00€
33.00€  39.00€

75cl


