Ricard, Pastis 2/ 3.50€
Martini, Suze,

Campari, Marsala 5c1 4.50€
Vin Blanc de Savoie 14 ¢!

(Apremont) 3.50€
Kir au Vin Blanc 14 ¢l 3.80€
Pétillant de Savoie 14 ¢ 6.00€
Kir au pétillant

de Savoie 14 ¢l 6.50€
Spritz 9.00€
Sirop a I'eau 25 ¢l 250 €
Lait au sirop 25 cf 270 €
Limonade 25 c| 3.00 €
Diabolo 25 cl 3.20 €
Coca-Cola, Fanta orange,

Ice Tea, Orangina 25 cl 3.70 €
Limonade 350 €
Diabolo 370 €
Orangina, ice Tea, Dasis 4.10 €

Schweppes, Jus de fruit, Sprite

Perrier, Coca-Cola,

Coca-Cola Zero 430 €

Pichet de Cidre 25 ¢l 3.80¢€
Bouteille de Cidre brut 75¢1 11.00 €

Vittel 25 cl 340 €
Evian 50 ¢! 450 €
Badoit 50 ¢l 4.80 €
Badoit 1L 6.00 €

Supplement sirop owtranche de citron 0,20 £

25 ¢l
Blonde 370 €
Blanche Mont-Blanc 4.90 €
Affligem Blonde 4.90€
Pression sirop
ou Monaco 3.90 €
Picon biére 470 €

Bavaria IPA 0% 33 ¢l

Chouffe, Despé, Duvel 33l

Café, déca

Cafeé allongeé
Grand café

Petit creme
Grand créme

Lait chaud

The, infusion
Citron chaud
Chocolat chaud
Vin chaud
Cappucing
Chocolat viennois
Grog au rhum
Chocolat + alcool
Green chaud

Ghocolat + alcool + chaniilly 7.20 €

Bouteille de Champagne 46.00 €

50cl ||
740 € |
9.80 € ‘
9.80 €

=

7.80€ |
940€ ||

2.00 € |||H
420€ || |
a.40€ |||
s40¢ ||
650€ ||

B50€ |
6.50 € ‘l

|

Calvados 4 ¢ 7.00€ Mont Corbier 4
Marie Brizard 4 ol 7.00€  Gananigg
Cognac 4 ¢/ 7.00 €
Chartreuse Vert
Poire Williams 2 o 7.00 € Ak
Rhum 4 ¢ 750€ Marc de Savoie 4 c|
Get 27 4 ¢ 7.50 €  Shooter Génépi
Bailey’s 4 ¢ 750 €
Whisky, Vadka, Gin 4 c 7.50 €
Le baby 2 ¢ 370 €
Irish Coffee 9.00 €
Vin au pichet
Rouge Meriot, Rose Cinsault, Blanc de Savoie
25 ol . 50 ¢ ’ 75 ¢l
6.00 € 12.00 € 18.00 €
Apremont AOC 15.00 €
Ghignin AOP 19.00 €
Roussette AOP
Gamay de Savoie ADP 15.00 €
Roseé de Provence AQOC/AOP 18.50 €
Gamay de Savoie AOP 15.00 €
Cotes du Rhone AOC 15.00 €
Mondeuse Jongieux AOP
Vacgueyras AGP 25.50 €

Beaujolais Juliénas AOC

Saumur Champigny AOC
St Nicolas de Bourgueil AOP

Prix nets - TTC - Service compris

L'abus d'alcool est dangereux pour la sante, & consommer avec moderation

7.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €
3.50 €

18.00 €
2350 €
25.50 €

20.50 €
28.50 €

20.50 €
22.50 €
28.50 €

37.90 €
28.50 €

28.50€
30.50€

1" ou mini pizza (tomate, jambon, fromage)

H—————— —— DOMAINE DES SYBEULES

mQJ'LLL- gtllﬁuﬂ'f = Kid Menw

10.90€

1/2 pizza au choix
servie avec salade composée

(Marguerite, Vésuvio, Kebab,
Royale, Capri, Indfienne)

Jambon blanc frites
ou steak haché (1500) frites

1 compote a boire
ou 1 boule de glace

|

! Le soir a partir de 19h,

| nous vous proposons une carte différente
l avec des spécialités, des menus...

Nous n’acceptois plus les chegues hancaires
CB a partir de 10€

|



Salade verte, tomates Green salas, tomatoes 5508 | B erite 150 € | Tagliatelles carbonara ou 4 la bolognaise 13.00 €
Salade César s 15508 | o ‘rg : |\ Tagliatelles with diced bacon and cream or with minced beef
= - o . " | : 11

a1, cheese | Tagliatelles au Roguefort 13.00 €
SuVio 5 _ 1300 € ‘ Tagliatelles with Roguefort cheese

Salad, tomatoes, chicken breast, parmesan cheese, croufons, Ceasar sauce

Salade de gésiers de volaille 15.80 § | . Lasagnes «fait maison» et sa salade verte 15.50 €
il ' , £ | malo, cheese, hail | Home-made fasagna and green salad
Salad, tomatoes, poullry gizzards and grilled bacon. polatoes litaine 13.80 €
5 | apo : -
Salade Océane 16.80 €] | i e, 0l
‘ wmalo, cheass, anchovys. capers, olives |
Salad, tomatoes, siices of smoked salmon, Shrimp, lemon, chives
e ebab Feon- 138D€ |
Salade italienne 18.80 €4 je, i | (35 | Assiette de fromages, salade, noix 7.0D €
1S /- TR ' A S ) o bl : . Tomato. cheese, nalal kebab sirips, onions, wiite satice, olives || Uiste of cheese, Salad, vt "
alad, tomatoes, raw-fiam, Burrata, breadsticks, pesto, bash, pine nuts { . If : 5 X - 5
: ! ' I Stromboli ¢ 1400€ | Faisselle a la créeme et son coulis de fruits rouges 6.00 €
Assiette repas du «Skieur» 18.80 € / : ' || Cottage cheese with cream and red berry dessert sauce
| ||| Tomato; cheese, corizo, bacon, ofves | panna Cotta, coulis de fruits rouges, chantilly 6.50 €
Salad, tomatoes, raw ham, ham, dried meat from the Alps, coppa, rosette, butter, Beaufort and Tomme de ! | . 4 Saisons : = a 14.00 € | Papna Gotta, retl frults coulis and whipped cream
Savoig, pickles, white onions ' s ile i b.8
. s : ’ | . Inmalp, chesse, peppers, artichokes, mushrooms, roguele I Créme briilée vanille BDUI.‘IJOITI 6.80 €
Soupe de légumes «fait maison» 12.00 € | al 1450€ | Tarte aux pommes, chantilly 6.50 €
% T SOl ' : _ r' ' Royale E ] Apple pie. Whipped creai
Soup of the day served with grated cheese and croutons : 2 - - 2
A 4 { ) I ' Tomato, cheese, ham, mushrooms, ofives | Tarte citron meringuee, chantilly . 1.00€
I l . Cal 15.50 € Lemon mennie ple, Wiipped cream
o dlzone i - Z g
fih-4 el Ay Bo Tarte aux framboises, chantilly 700 €
, 3 ' " ' Tomato, fresh cream, cheese, ham, eqg | Haspberries ple. whipped cream
Assiette de frites riaie of French fries 6.00 € ll' Paysanne Tl 1550 € i' Tarte aux myrtilles, chantilly 750 €
Crogue Monsieur, frites, salade 12.80€ | BlieeRY P WIRER et
Grilled sandwich with ham and cheese, French fries, salad ‘I ' Tomain, fresh cream, cheese, bacon, raw ham, potatoes | Brioche fagon pain perdu, coulis de caramel, giace vanille 7.00 €
Cro que Madame. frites. salade 13.80 € .‘M 4 Eroma ges 1550 £ | Fiench toast style brioche, caramel coulis, vanilla ice cream
3 5 - . I : - [
Grilled sandwich with ham, cheese, French fries and fried egg, salad ' '. 3 e : . Mousse au chocolat «faite maison» 750 €
b s = W Tomato, mozzarell ] S chon cheese ' Homamade ehiocolaie mousse
Steak haché (var Chara 150q), frites, salade 3 1450 € mato, mozzarelfa, roquefort, goat cheese, Reblochon chegse | memalls cliocolate mou " -
Steak (150g), French fries, salad ﬂiw Americaine 1550€ | Moeelleux au chocolat, glace vanille, chantilly 780 €
5 : . ; - Chocolate browiie, vaniila ice-cream. whipped cream
Assiette Kebab 1580 ¢ ”' Tomao, cheese. minced best egg, french fries !‘ - i P
: G BV e TR LR iz Dame blanche ou noire 8.50 €
Halal Kebab strip, french fiies, salad, white sauce ‘ ' Burrata 18.00 € J'L '
- - 3 vanilla ice-cream scoops or chocolale with whipped cream and chocolale sauce
Hamburger (Ve Charal 1500), frites, salade 17.00 € I' = i E bkl il S BRI, i y - :
Hamburger (french meat 150), French fries, salad | ' Tomalo, cheese, raw ham, whole burrata, fresh tomatoes, pine nuts, roguetie ;l' Café “':' Thé Gourmam? 850 €
. - ! Coriee or Tea wilh deficious dengnts
Cheeseburger (var Charal 1500); frites, salade 1800 € | , E
Cheeseburger (french mieat 150g), French fries, salad ‘ : : ||’ Gnupe Colonel 9.00 €
King Hamburger (vaF charal 150g), avec galette de pommes de terre, sauce, | : ﬂ 2 lemon ice-cream scoops sprinkled with Vodka
- . . |
frites, salade 19.30 € | Capri 14.00 € ‘ Coupe des Sommets 9.00 €
s | P
King Hamburger {french meat 150g), with polaioes, French frigs, salad I . ' ' -
Tartiflette revisitée «fait maison» et sa salade verte 17.50 € ;| Fresh cream, cheese, goat chesse, oney, rogustte |. 2 genepi ice-cream Scoops sprinkled with Genepi
Fotatoes gratin with Reblochon cheese, diced bacon and green salad '} indienne 14.00€ | EUUPB de glace 1 boule 7 scoop 2.50€
: : Cup of ice-cream ‘ 5 el
PI_BEE de f“'“Ste,ak (environ 20.09)’ fntes, salade. 18.00 E | l Fresn cream, cheess, siiced chicken, peppers, curr 208 2 i
sMinced by hand» steak (200g), french fries, salad I el / (hEETh & At A 3 boules 7 scoops 6.50€
Entrecéte grillée (environ 2200), frites et salade. 2300€ ! Baltique 16.50 € Supplément chantilly 1.50 €
Grilled rib steak (2200g), French fries and salad I Fresh / / L Whipped cream extra
- 1esh cream, cheese, salmon, chives, femon 2 i
Sauce au choix - Choice of sauces 180 € ’ ’ ¥ Supplément chocolat noir 5 1.00€
] i Savoyarde . 1650 € h Chocolate extra -
Roquefort cheese, shallot, pepper; parsiey butter i ol 5 Il .
r1esh cream, 4 ons, hacon, | ) : ; G : sl , A ; pss =
2 B O 2 Reb/(-)c/ron.'ch.eese | Vanille, Chincolat, Café, Caramel beurre salé, Fraise, Citron, Framboise, Myrtille. Génépi, Rhum-Raisin,
Supplément d'ingrédient : + 1.80 € | Mentfie-Chosolat
sauf pour le saumon : +3.00 € etla burrata : + 5.00 € Il Vanilla, Chocolate, Coffee, Salted butter caramel, Sirawberry, Lemon, Raspberry, Blueberry,

Genepl, Rum and raisin, Mint-Chocolate



