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Présentation  vins   

D’Ardèche 

Les connaissances

 Les sens 

 Les arômes

 Le patrimoine viticole

L’expérience 

 Quel est votre profil de 

dégustateur ?

 Analyse de quatre arômes

 Découverte de 4 vins 

 2 H  4 bouchées apéritives  

Atelier 1

Vins 

Ardèche

Apéritif 
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Vins 
Drome
Apéritif
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Présentation  vins   

De  la Drome 

Les connaissances

 Les sens 

 Les arômes

 Le patrimoine viticole

L’expérience 

 Quel est votre profil de 

dégustateur

 Analyse de quatre arômes

 Découverte de 4 vins 

 2 H 4 bouchées apéritives  

Atelier 2



Balade 
gustative
autour d’un 
pique-nique. 

Balade gustative 

Les connaissances 

•Les terroirs viticoles d’Ardèche 

ou de Drome

•Les typologies des  vins

•Les productions emblématiques

L’expérience

•Découverte de 4 vins

•Découverte de  produits 

alimentaires grâce au pique-nique

•3 H  pique-nique fourni

autour de 
votre 
hébergement
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Atelier 3



Départ 9h : Depuis les granges 

du Vignal vous embarquez pour 

un voyage 

Matinée : Introduction à 

l’Ardèche , cépages, terroirs, 

climats, travail de la vigne… Visite 

de vignobles et dégustation chez 

un vigneron ou une cave 

coopérative, ou une maison des 

vins.

Déjeuner 

L’après-midi : La découverte se 

poursuit chez un autre vigneron 

ou une cave coopérative, ou une 

maison des vins

Retour 15h : Une journée riche 

de rencontres et de souvenirs qui 

se termine mais l’envie de 

découverte se poursuit avec 

d’autres Balades 

oenotouristiques..

Balades

oenotutistiques

Découvrir le 
patrimoine à 
travers le vin

5

Atelier 4



Découvrir votre profil par 

l’expérience

Les connaissances

•Les principes des 5 sens 

•Votre profil  gustatif

L’expérience

•5 expériences gustatives 

•4 vins dégustés

•2 H livret de votre profil 

Qui êtes-vous 
par la 

dégustation
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Atelier 5



Cuisine

Une brioche, des chocolats, une 

soupe, ou un plat typique 

d'Ardèche ou de Drôme

Venez apprendre pour refaire 

chez vous et être fier de cette 

réalisation. 

Repartez avec vos préparations

Prenez le temps de faire une 

pause culinaire pour vivre un 

instant utile. 

Atelier convivial et ludique 

adapté à un public adulte. 

Tabliers, torchons, recettes sont 

fournis sur place.

6  personnes

Durée  : 2 H
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Atelier 6



Desfrennes Ludivine

Entreprise individuelle

Gite l’Olivier

32 Chemin du Vignal

Tél : 06 60 69 99 41

07210 Saint Vincent de Barrès

grangesduvignal@gmail.com

Visitez la page : 

https://www.gites-de-france.com/fr/auvergne-
rhone-alpes/ardeche/lolivier-07g302701

Tarifs

•Vin d’Ardèche                   50€/personne

•Vin Drôme                        50€ /personne

•Profil dégustateur              50€ /personne

•Balade gustative                 75 €/personne

•Balade oenotouristique     à partir  de 

250€/personne

•Cuisine                             100€ /personne
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