
MENU DEJEUNER OU DINER

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

P l a t

D e s s e r t

E n t r é e
49 euros 

Crème Brulée de foie gras

ou

Ballotine de Volail le et écrevisse à la crème de chorizo 

Filet mignon de porc  infusion au Trompettes 

ou

Filet de Truite crème de vin  blanc échalotte 

Tartin aux pommes et boule de glace 

ou 

Moelleux au chocolat 



T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

P l a t

D e s s e r t

E n t r é e 49 euros 
Velouté de courge et ravioles de Royan fries

ou

Pâté croute maison  

Entremet 3 chocolats ou framboisier 

Suprême de volaille forestier 

ou

Dos de Lieu noir à la crème

MENU DEJEUNER OU DINER



T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

Terrine de foie gras maison et ses accompagnements 

ou 

Tarte fine au poire et bleu de gex sur son lit de Mesclun 

                                            

P l a t

D e s s e r t

E n t r é e

55 euros 

Médaillon de vea et son jus corsé

ou

Pavé de saumon crèeme à l’oseille

Tiramisu de la maison 

ou 

Entremet pomme caramel beurre salé

MENU GROUPE



MENU 

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

P l a t

D e s s e r t

E n t r é e 55 euros 
Tarte fine aux poires et bleu de Gex sur lit de Mesclun

ou

Saumon fumé maison et ses accompagnements

Entremet Toblerone façon rocher 

ou 

Buchette mousse mangue coco 

Magret de canard au caramel d’orange

ou

Dos de cabil laud  en croute de lard de Colonata et 

émulsion au chorizo 



MENU 

T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

P l a t

D e s s e r t

E n t r é e 65 euros 
Foie gras maison et ses accompagnements 

ou

Saumon fumé Maison et ses accompagnements 

Buche chocolat blanc griotte

ou 

Lingot aux marron et Armagnac

Filet de bœuf façon Tournedos, poêlée et crème de

Moril les

ou

Filet de Turbo sauvage, crème de caviar Abruga 

F r o m a g e  a j o u t a b l e  à  c h a q u e  m e n u  5  e u r o s  p a r  p e r s o n n e



T o u s  n o s  p l a t s  s o n t  m a i s o n  e t  r é a l i s é s  à  p a r t i r  d e  p r o d u i t s  f r a i s   

B o i s s o n s  1 8 e u r o s  p a r  p e r s o n n e

1 kir au crèment 

1 Bt de vin pour 3 personnes blanc ou rouge 

café ou Thé

B o i s s o n s  “ a c c o r d s  m e t s  e t  v i n ”  d e  2 2  à  2 8  e u r o s
1 kir au crèment 

1 verre de vin sélectionné avec chaque plat   

café ou Thé


