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LA FORMUOME *PILAT DU JOURS 43 00E

LA FORMULE “ENTREE” "15.00€

entrée et plat du jour. Consultez l'ardoise !

LA FORMULE “DESSERT” 15.00¢€

plat et dessert du jour. Consultez I'ardoise !

LA FORMULE “COMPLETE” 0N €

entrée, plat et dessert du jour. Consultez l'ardoise !

prix nets - service compris




LE TRADITION
A 20.00€

S AL AID B AU B IRG INA TR
salade, tomates, ceufs, crodtons, bleu d'Auvergne, jambon d’Auvergne
@R
FARANDOLE DE COCIEONNAILILILIE

jambon d’Auvergne, saucisson sec, terrine de campagne

&

IE RAUETRIE A D) 181D S EE

pommes de terre & l'ail et & Iéchalote avec de la tomme fraiche et du Cantal entre-deux
La truffade est servie avec du jambon d’Auvergne et de la salade verte

O U
COO AU VN

servi avec des pates

&

TARTE FEUILLETEE AUX MYRTILLES
O U
2 BOULES DE GILACK

prix nefs - service compris
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LE GOURMET

SN

A 30.00¢€

S AGLAIDIE S ARILA DA LS TE

salade, tomates, ceufs, gésiers de volaille confits, magret de canard fumé, foie gras IGP et crodtons

Q1
CASSOILETIEE DE RIS=DE-VEAU A LA ©€RIEME

@ :

PAWE DE SANDRIE AU BEURRE CILTRONNE
pavé de sandre d'environ 150g servi avec du riz et un flan de légumes
@R
ENTRECOTE D& BAEU Ik
entrecdte de beeuf francais d'environ 200g servie avec des frites et de la salade verte
Oou
SOURIES D ARG N E AL AU 18 N
servie avec des frites et de la salade verte

Jger
JUL g

TIRAMISU
O U
CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON
O 1L

72 BOWLES DE GILACIE

L
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LA CARTE

LES ENTREES

SALADE VERTE 6.00€
ASSIETTE DE JAMBON D’AUVERGNE 11.00€
SALADE AUVERGNATE 12.00€
salade, tomates, ceufs, crodtons, bleu d’Auvergne, jambon d’Auvergne et noix
SALADE DE CHEVRE CHAUD L 3,000k
toasts de fromage de chévre avec huile d'olive et basilic, sur it de salade, tomates et ceufs
SALADE SARLADAISE 14.00€
salade, tomates, ceufs, gésiers de volaille confits, magret de canard fumé, foie gras IGP
et crodtons
FARANDOLE DE COCHONNAILLE 15.00€

jambon d’Auvergne, saucisson, terrine de campagne

LES VIANDES

STEAK HACHE DE VBF * 11 5] 00k
steak haché facon “bouchére” “CHARAL” de 180g servi avec frites et salade

STEAK HACHE DE VBF* A CHEVAL 14.00€
steak haché facon “boucheére” “CHARAL” de 180g servi avec 2 ceufs au plat, frites et salade
180g de viande hachée crue “CHARAL" assaisonnée et servie avec frites et salade

SOURIS D’AGNEAU AU THYM 119,50k
viande d‘agneau servie avec frites et salade

ENTRECOTE DE VBF* 24.00€

environ 300g de viande de beeuf francais servie avec frites et salade
TOUTES NOS VIANDES PEUVENT ETRE ACCOMPAGNEES D’'UNE SAUCE MAISON :
AU BLEU D’AUVERGNE OU AU POIVRE VERT !
* VBF = viande de bceuf francais

LES POISSONS

DOS DE CABILLAUD SAUCE AU CHORIZO 17.50€
dos de cabillaud d'environ 180g servi avec un écrasé de pommes de terre

FILET DE SANDRE AU BEURRE CITRONNE 11 .50k
filet de sandre calibré 170/220 g servi avec du riz et un flan de légumes

SAINT-JACQUES A LA PERSILLADE 2,900k

noix de Saint-jacques avec son corail poélée a la persillade servie avec riz et flan de légumes

prix nets - service compris




LES SPECIALITES REGIONALES

ASSIETTE DU BOUGNAT 115,001
jambon d'Auvergne, saucisson sec, terrine de campagne, Cantal entre-deux, bleu d’Auvergne

TARTINE DU SKIEUR SUR SON LIT DE SALADE 1ME3010kE
pain “bruschetta”, créme fraiche, oignons, lardons, Saint-Nectaire fermier. Servie avec salade

TARTIFLETTE AU SAINT-NECTAIRE FERMIER LS

pommes de terre, oignons, créme fraiche, lardons, Saint-Nectaire fermier.
Servie avec de la salade verte

COQ AU VIN “MAISON” 18.00€
| servi avec des frites et un flan de légumes
TRIUNEIEAIDIE, 1D IHCN 118,510%8

pommes de terre a l'ail et & I'échalote avec de la tomme fraiche et du Cantal entre-deux.
Le truffade est servie avec du jambon d’Auvergne et de la salade verte

LES FROMAGES
ASSIETTE DE 2 FROMAGES D’AUVERGNE au choix* 5.50€
ASSIETTE DE 4 FROMAGES D’AUVERGNE 9), 90K
*Saint-Nectaire fermier, bleu d’Auvergne, Cantal entre-deux et fromage de chévre
EESRDES SRS
BIESSIERASNDIUSI@IEER 6.00€
CREME BRULEE A LA VANILLE BOURBON . 6.50€
TARTE FEUILLETEE AUX MYRTILLES “MAISON” 7.00€
MOUSSE AU CHOCOLAT “MAISON” 700K
NOUGAT CILACKE BTN COUILLS DE FRUITS ROWGIES 7 010
POMPE AUX POMMES “MAISON” 7.50€
TIRAMISU “MAISON” 8.50€
LES GLACES
1 BOULE DE GLACE parfums au choix* DO
2 BOULES DE GLACE parfums au choix* //j/§>\ 4.60€
3 BOULES DE GLACE parfums au choix* MATTRE ARTISAN GLACIE 6,5,

* vanille, chocolat, café, caramel, pistache, nougat, fraise, menthe,
rhum-raisons, citron vert, myrtille, cassis, framboise, poire, noix de coco

DE NOMBREUSES COUPES GLACEES SONT EGALEMENT PROPOSEES
DEMANDEZ LA CARTE !

prix nets - service compris




LE BAMBIN
A 1%, 004

MENU
RESERVE AU ENFANT DE MOINS DE 11 ANS

STIE AL JBLAC IR C@IBLARAL”Y

viande beeuf frangais servie avec des frites ou des pates
Oou

NWEGEINXS DI POHUEGIE

5 nuggets de filet de poulet servis avec des frites ou des pates

I COMPOTE DIE FIRUIT
O U
. BOWLE DB GILACIE

UN SIROP AU CHOIX* EST OFFERT AVEC LE MENU !

* parfum a choisir selon les sirops disponibles dans I'établissement
prix nets - service compris

A RS SSessmss=————————————es




LA CAVE

LES VINS BLANCS

AREEVEEEREE ENEE
cotes d’Auvergne AOP, maison B. MONTEL
WAL =D E = 1O RS

La Gabarre, muscadet AOP Sévre et Maine sur Lie

LES VINS ROSES

AUVERGNE
cotes d’Auvergne AOC, maison B. MONTEL
PROVENCE

“Charme des demoiselles”, cbtes de Provence AOP vin biologique

LES VINS ROUGES

AN ETREGENEE

Chateaugay, cotes d’Auvergne AOP B. MONTEL

“Coulée de lave”, cétes d’Auvergne AOP B. MONTEL
[FFASNEGRERERDIOE

“Domaine de Bila-Haut”, c6te du Roussillon village AOP Maison Chapoutier
LOHFREE

“Domaine des Valettes”, Saint-Nicolas de Bourgueil AOC
COTE DU RBONE

“Belleruche” AOP Céte du Rhone, maison Chapoutier

La Porte d’Autanne, Cairanne AOP “Rhonea”
BORDEAUX

Chateau Guibon maison A. Lurton

LES CHAMPAGNES 75¢
Champagne Paul romain Sl

LIESS WIONES AU RICTSHET 25¢! 50/
BLANC : Sauvignon Pays d'Oc IGP 6.00¢€ 8.00¢€
ROSE : Cinsault Pays d’Oc IGP 6.00€ 8.00€
ROUGE : Merlot Pays d’Oc IGP 6.00€ 8.00€

LES EAUX 50c! 75¢l 99c
T B L 5.00€ / 7.00€
BADOIT 5.00€ / 7.00€
VALLS / 6.00€ /

prix nets - service compris
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