


A PARTAGER

Les deux rillettes : SAUMON & POLC ...ooeeevereereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssssseseeeeeeeeeeeeeeeeeee 18€

Roastbeet en ChiffONNAAE ......o.veeeeeeeeeeeeeeee e nenee 19€

Finement tranche. sauce tartare

ENTREES
(U PATTAIL oo eeee e 16€
Champignons de saison & beurre noisette
Foie gras mi-cuit au t0rCRON ........ooooeeeee e 256
Chutney pomme-poire
SAUMON Mi-CUIL MATINE .........oooorreeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e seseeesssessssssseseee 23€

Celeri remoulade & raifort

Veloute de POLIMATTON «.......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesee e sseeeeeeseeeeessseseeeseeeeesssseeeee 19€
Tartine de comié gratinee, jambon cru & eclats de chataigne

Escargots en persillade (X12) ... 18€

Salade d'endives & ROQUETOIT ... 216
OAIAAE CESAT ..o eeeeseeesenenene 20€

Poulet roti, ceuf mollet, chips de pain & parmesan

/

Notre Chef Mathieu Vastel et sa brigade cuisinent chaque
plat sur place, a partir de produits frais et de saison.

A 4

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 5€
Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




PATES & RIZ

RiSOTEO AUX CHAMPIGNONS ..o 25€
Emulsion de persil

Linguine au homard, biSque TEAUILE ...........oovvvvvvovoeeeeeeeccccceesesseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 68€

VIANDES

SAUCISSE AU COULEAU & PULBE ..ovevvereeeeeeeeeeeesseseeeeseeeeeeeeeeeesssssseesseessseeeeeeessssseen 25€
Chou farci de veau, bOUILION COISE .........vvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesseeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssesee 316
Bavette a I'échalote & purée pomme paille ... 29¢€
Vol-au-vent de volaille, cremeux de 1angoustine ..o 356
Chateaubriand Rossini, SAUCE TATETE .......evvveeeeeeeeeeeeeeeeceereeeeeeeeeecsseseeee oo 49€
Cote de boeuf maturée & 05 & MOELLE TATCH ... 130€

Piece pour 2 personnes — environ 1 kg a 1.3 kg

Lotte facon blanquette & légumes de Saison ...........ccooooccovvvovrvcoseeeeeeeeeeeee 20€
OAINE=JACGUES .. eeeeeeeeesseeeee e seeeeenee 236
Tombee de poireau & gnocchis, emulsion parmentier

Turbot & tOPINAMbBOUL, JUS COTSE ....vvvoverereeeeeeee e 36€
S0le MEUNIETE, DEUITE NOISELEE ... eeseeeeeesssseeesssesseeessssessesseneee 05€
Poélée de 16gUMES A8 SAISOM .........ovvovvvveeeeeeeeeeeecceesssese e 6€
PULBE TNAISOIL oo esseeeeeeeeesesseesseeeesssesssseseessseesseseesssseeeseseeseseeees 6€
FTIEES CTOUSTILIANEES wvvvvoooeeeeeeee s seeeessseesseseessesssseseessseesseneee 0€
SALAAE A LTAIL e sesseesssssesesseeseeessesesseseeneeas e 6€

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 5€
Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




v/

MENU ENFANT
| plat & 1 garniture

Péche du moment ou piece du boucher
Garniture au choix : frites, puree ou legumes

Sirop & boule de glace
16€

Créme brulé

DESSERTS

D ettt et ettt a e st sae et e e e aes

Riz au lait, confiture de lait & créme montée au MaSCAPONE ....oevvrrrrereeececeeeee.

Mi-cuit au chocolat 70%, tuile cookie & glace chocolat ..........vvvvvvvvveeveveeeeec

Mont blanc,
Profiteroles
Tarte Tatin,

\ d
Creme e ma/rron oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SOrbet a1 Creme fleUTCTEe .o,

Prix nets en euros — Taxes et service inclus - CB a partir de 5€

Les informations relatives aux allergenes sont disponibles sur demande aupres de notre personnel.




