
Chef Eric Prowalski,
La Rotonde des Trésoms

Menu de la
Saint-Valentin

Truite de Marlens - Pisciculture Morel 
Truffe noire - Gilbert Hugou
Veau - Boucherie Bocquet

Fruits et Légumes - Aix-Les-Bains | Favrin Légumes 
Fruits et Légumes - Cruseilles | Demain au jardin

Pomme - Cruseilles | Didier Bunaz
Chocolat - Bayonne | Cazenave

Les artisans de terroirs et leurs produits d’exception :

Pour la Saint-Valentin, le chef Éric Prowalski et ses équipes
 vous ouvrent les portes d’un voyage gustatif inoubliable.

 Entre saveurs subtiles et accords raffinés,
 chaque plat est une déclaration,

 une expérience à partager à deux, dans la magie de l’instant.

Samedi 14 Février 2026 



Premier frisson

Etreinte végétale
Céleri rôti, rosé et acidulé

Déclaration iodée
Carpaccio de Saint-Jacques, 

hibiscus et truffe noire

Tendresse des rivières
Truite étuvée, piquillos et 

jus aux herbes

Chair en confidence
Longe de veau rôti, 

cynorhodon et betterave

Affinage gourmand
Proposé avec supplément de 20€ par personne

Promesse chocolatée
Pré- dessert

Dernier baiser
Dessert de l’amour

Déjeuner gastronomique 

Menu 7 services  (hors boisson) : 199€ par personne

Menu 4 services  

avec choix de plat (hors boisson): 129€ par personne

ET / OU 



Premier frisson

Etreinte végétale
Céleri rôti, rosé et acidulé

Déclaration iodée
Carpaccio de Saint-Jacques, 

hibiscus et truffe noire

Tendresse des rivières
Truite étuvée, piquillos et 

jus aux herbes

Chair en confidence
Longe de veau rôti, 

cynorhodon et betterave

Affinage gourmand
Proposé avec un supplément de 20€

Promesse chocolatée
Pré- dessert

Dernier baiser
Dessert de l’amour

Diner gastronomique 

Menu hors boisson : 199€ par personne



Accords Mets & Vins
Votre sélection de vin en harmonie avec vos plats

Alsace“ Artisan”
Vignoble du rêveur 2020

En accord avec le céléri rôti

En accord avec le dessert

Champagne Rosé
 Amour de Deutz 2008

IGP Franche-comté “Par Amour”
Domaine Paturie 2023

En accord avec la Saint-Jacques

En accord avec la truite

Vin De France Les Tourelles
Florent Héritier 2022

AOC Saint Amour 
Château des Bachelards 2022

En accord avec le veau 

Accord autour de 5 verres de 10cl à 119€ par personne
servi uniquement avec le menu en 7 services 199€ par personne



Joyeuse 
Saint-Valentin !

Prix et service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Une carte des allergènes est à votre disposition.

Hôtel Les Trésoms Lake and Spa Resort 
15 Boulevard de la Corniche 
74000 Annecy 
04 50 51 43 84 
www.lestresoms.com


