a
carte

I;es cocottes =
Saint<-Louis

cuisine classigue frangaise -

Pour commencer |
Velouté Parmentier aux jéunes POireausx ««:«.... 11.00
Macédoine de légumes. crarsssesessgenensneienness 14.00
mayonnaise 3 la truffe
Foie Gras de Canard infusé au Porto veresarenaansn #1.00
Crotite que Crotite ! - 13.00
Pate en Croute a la Pistache
> -
A suivre
Rizotto Végetmen de EAIBDIL.  ssrasssveenensnsnsnasnsns - 14.00
Coquillettes 2 1a Truffe  ..oeveeiecrcrerirarcereninneens.  15.00
Paveé de truite d’Ardéche meuniére e e R Ol
aux amandes
Fish & Chips de Cabillaud, «iccccraraicimmmnmaiaianniaiis 15.00
Mayonnaize 3 I’ail noir
Bteak Tartare traditionnel (180g),  +w+:+sseweerarern 19.00
pommes Pont-Neuf
Vcila du Boudin ! Pomme Pink Lady,  «eveeecseesnnn 18.00

Suggestions d'accompagnement -
Riz pilaf, légume de saicon, écrasé de pomme de terre,
salade verte, pommes frites

Téléphone : 04 80 27 55 b5
Email : Restaurant@eslavignon. com

Les cocotles
s B T sy e B R R e 17.00
Le Pot au Peu Bans Viandep  «stesesnsrasesnanaian 13.00
Elanquette de Porc du Mont Ventoux 21.00
La Daube Avignonnaige eesisissssasbursisnininiie. 21.00
Chariot de fromages 3400
Desserts
La tarte aux fruits de saison - 900
L'le Flottante .00
Mousse au Chocolat,Langue de Chaé 2.00
T Bamb HONOPE 5 o 06 A=t s wl Smly, o e S EL 00
Faigeelle de vache du mont-ventous, 8.00

Coulie de Fruits ou miel

Les cocottes Saint Louis R0

rue du Portail Boquier 84000

Avignon



