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Les chef-fes font leur show pour nous en mettre
plein les yeux et les papilles !
» Margaux Elie, cheffe de I’Auberge du Boisné T
» Florian Puglia, chef du restaurant La Roseliére
« Frédéric Loivel, chef du restaurant 7367 (sens),
» Recette & 4 mains par les chefs formateurs de I'Ecole Ferrandi, Paris
Et encore bien d'autres grands noms !

FMVIA Quand I'Huitre Marennes Oléron
rencontre d‘autres produits IGP ou AOP !
GOELHO Osez I'accord parfait : deux produits

d'excellence pour une expérience unigue !

SOUNDSYSTEH Et pour les plus petits les Exploruteurs du

','Pr fuere

Une initiation au rituel de dégustation des huitres :
toucher, écouter, sentir, observer, mettre en bouche,
mastiquer, déguster.

Une découverte en 7 étapes qui chatouille tous les sens !

RENCONTRES AVEC LES PRODUCTEURS . CHALLENGE DES ECAILLERS . CHAMPIONNAT
DE MISE EN CLAIRES . ATELIERS . TABLES RONDES
MARCHE DE PRODUITS LOCAUX ET DE CREATEURS. VISITES GUIDEES DES CLAIRES
ET DE NOMBREUSES AUTRES ANIMATIONS...
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