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che@ eitiées

Salade frisée aux lardons et petits croGtons, avec son ceuf poché
Brandade de morue a I'ceuf poché

Pressé de légumes grillé a I’huile de fenouil, pesto au basilic
Crémeux de moules de bouchot de nos cotes au safran

Asperge blanche sauce mousseline

Carpe des Dombes et esturgeon fumés maison au bois de hétre,
taboulé de lentilles vertes du Puy

Paté en cro(te Richelieu « maison », condiments et salsa mesclun
(classé 4™ aqu championnat du monde 2013, Audrey Jacquier)

Fond d’artichaut des Meéres Lyonnaises au foie gras

13.00€

15.00€

16.00€

16.50€

18.00€

19.00€

19.50€

22.50€

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est

a votre disposition.
Prix net, service compris.
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che@/miém

Quenelle de brochet a ma facon, sauce Nantua, risotto Arborio
Raviole de grenouille aux jeunes pousses d’épinard

Filet de truite meuniere aux amandes

Dos de sandre doré sur |la peau cuit au sautoir

Aile de raie bouclée au beurre noisette et ses capres capucine

Grenouilles fraiches des Dombes au beurre persillé

che@ viardes
Filet de canette des Dombes r6ti sur la peau au vinaigre de framboise

Cote d’agneau mariné au thym et au citron,
cannelloni d’aubergine et jus réduit

Porcelet r6ti a la broche, mitonnée de sous-bois et petits primeurs
Supréme de volaille fermiere des Dombes aux morilles

Cote de boeuf tomahawk rotie a I'os, découpée en salle,
et sa mitonnée de légumes (Servie pour 2 personnes)

@, Fahi

Assiette végétarienne autour de légumes de saison,
jus de cuisson émulsionné

20.00€
21.00€
23.00€
27.00€
28.00€
35.00€

23.50€
24.00€

25.00€
28.00€
75.00€

14.00€

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est

a votre disposition.
Prix net, service compris.
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Dessert sun Chariat 8.00€

Garni selon la production du jour avec :

Baba ivre de rhum

Creme brulée a la vanille

Tarte tatin

Tarte a la praline rouge de Saint Genis

Gateau de riz du Vivarais aux oranges confites
(Euf neige cocotte grand-mere, creme anglaise
Mousse au chocolat grand cru Caraibes
Entremet

L grand frissan 9.00€

Alliance d’une coque meringuée garni d’un sorbet de votre choix, d’'une creme
fouettée vanillée et de fruits rouges.

Oeufle gluct & la Ghantreuse verte 9.00€

Alliance d’un biscuit moelleux aux éclats de noisette punché a la Chartreuse
verte, d’'une creme montée et d’une meringue a l'italienne.

Crewr coutent chacelut grand o Caraibes 9.00€

Alliance d’un biscuit crémeux au chocolat grand cru Caraibes, d’un coeur
coulant tiede, d’'une glace a la vanille et de fruits rouges.

Coupes do serbets 9.00€

Sorbets maison, réalisés a partir de produits bruts. Parfums en fonction de la
production du jour.

Odladde de fuits frais de saisen selon la sclectian duy jour 9.00€

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est
a votre disposition.
Prix net, service compris.
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emm@an(Scéﬂe

o 39€

Paté en cro(ite Richelieu « maison », condiments et salsa mesclun
Ou
Asperge blanche sauce mousseline
Ou
Fond d’artichaut des meres lyonnaises au foie gras
Ou
Carpe des Dombes et esturgeon fumés maison au bois de hétre, taboulé de
lentille verte du Puy

&

Quenelle de brochet a ma facon, sauce Nantua, risotto Arborio
Ou
Porcelet r6ti a la broche, mitonnée de sous-bois et petits primeurs
Ou
Dos de sandre doré sur la peau cuit au sautoir
Ou
Supréme de volaille fermiére des Dombes aux morilles

&

Fromage
Ou
Dessert sur chariot

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est
a votre disposition.
Prix net, service compris.
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o 29€

Salade frisée aux lardons et petits cro(tons, avec son ceuf poché
Ou
Crémeux de moules de bouchot de nos cotes au safran
Ou
Pressé de légumes grillés a I’huile de fenouil, pesto au basilic
Ou
Brandade de morue a I'ceuf poché

&

Filet de canette des Dombes roti sur la peau au vinaigre de framboise
Ou
Cote d’agneau mariné au thym et au citron, cannelloni d’aubergine et jus réduit
Ou
Raviole de grenouille aux jeunes pousses d’épinard
Ou
Filet de truite meuniere aux amandes

&

Fromage blanc
Ou
Dessert sur chariot

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est
a votre disposition.
Prix net, service compris.



ﬁﬁéﬁ O itlms C%&ym (C W@ 7995 ) yous  proposod

e menw du maiché

a23€
Dispanible wiquament pos b dgeuncy

Entrée du marché

&

Plat du marché

&

Dessert du marché

Nous réalisons nos plats a partir de produits frais transformés sur place. Un carnet des allergenes est
a votre disposition.
Prix net, service compris.



