MENUL% i e semice
s polects

MENU AU JOUF .ceoeeeeeeeeeeeneresesenssnsstsnanes 16.50€

(entrée +plat - fromade ou dessert du jour)

Entrée + Plat ou Plat + Dessert................... 14€

PIAt AU JOUF ....u.oeeeeeeeeneensennssesssenns 1150€

Bavette 180g au beurre persile................ 18€

Servie avec frites et salade verte

Salade alltalienne........ooeeeeeeeeeeeeeree. Pte 7€/Gde 14€

Rouleau (jambon cru, mozzarella, tomates séchées, roquette), salade,
tomates cerises, olives, copeaux de parmesan

Salade de St Marcellin...........oeeve.. Pte 8€/Gde 15€
To_ast (St Marcellin, thym filet de miel), salade, carottes, tomates cerises,
Noix

Poulet frit alajaponaise.................. 16,50€

Morceaux de cuisse de poulet 200¢g marinée a la japonaise, huile
de sésame, sauce soja, ail, soupcon de gingembre. Servi avec

frites et salade
\ﬁf’% Bol de frites fralcNeS ..., 3.50€
K Supplément salade verte.................. 150€
clbs desseits
DESSCIL AU JOUF .....ooueeoeeeerneeerrrnessesneenssssnee 6€
e O e (5
Fromade blanc du Habert............................ 2,50€
Nature ou'sucre et/ou créme
Assiette de fromages secs...............nnnn. 4.50€
Boule de dlace artisanale........................... 3€

delaFermedela Farconnetiérg
Parfums : choco-noisette, cara-huétes, chartreuse, vanille,
verveinne, sorbet exotique, sorbet fraise, sorbet, citron

C%WW

Menu du P'tit Denat (-10 ans).........ccee..... 10,50€
Steak haché 1004 -+ frites OU plat du jour en petite

portion, 1boule de glace
Réservation au 09 51 84 42 43

Accés a I’eau froide ou tempérée gratuitement. Prix TTC et service compris. Boissons non comprises. Tous nos produits sont susceptibles de contenir des traces de céréales
contenant du gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupins, mollusques.
La liste des allergénes est disponible sur demande au bar.



MENUS « cecct cua

Planche MiXte (2 pers GNVIrON)..........eeemesserssnsessessanns 15€
Assortiments de fromages de la Ferme de Plantimay et de la Coopérative

des Entremonts, charcuteries de la boucherie Guerre

%‘% 300 [0 20 1411 3.50€
47y Supplement SalAde VErte........weerveeeserssrsssrssrissenens 150€
% /z/az@
SAAAC QA TEANCIING.......ceoeeeeeeeeeereeeeeseseeeeseeeeeememssssssssssssssnnnns Pte 7€/Gde 14€

Rouleau (jambon cru, mozzarella, tomates séchées, roquette), salade,
tomates cerises, olives, copeaux de parmesan

SAIAAE AC SEMAFCOIIN...covveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeememmmmsssssssssessen Pte 8€/Gde 15€
Toast (St Marcellin, thym, filet de miel), salade, carottes, tomates cerises, noix
Poulet frit @ 1A JAPONAISE.............ceeeoeereseseeermssscerenssseesesans 16,50€

Morceaux de cuisse de poulet 200¢ marinée a la japonaise, huile de sésame,
sauce soja, ail, soupcon de gingembre. Servi avec frites et salade

Burder du café simple/double steak.............ne. I7€/21€

Pain artisanal du Fournil de la Boheme, steak haché facon boucher 1504, confit
d'oignons rouges, poitrine fumée, salade, sauce mayo-ketchup cornichon,
Délice de Chartreuse ou Bleu de Chartreuse. Servi avec frites et salade

‘Gﬂ Option vegétarienne avec une galette de pommes de terre
Bavette 180g au beurre persillé............neeeeeeeeen 18€

Servie avec frites et salade verte

clbs desserts

DESSert AU JOU ... 6€ | W

LE moelleux au chocolat......................... 750€ | DuP'tit Denat (-10ans)
Servi avec une boule de glace artisanale vanille v_

Fromade blanc du Habert....................... 250€ | Steakhachel00g, frites
Nature ou'sucre et/ou créme " o -
Assiette de fromages secs............. 4,50¢ | MO M- dlajaponase, Tes
Boule de dlace artisanale...................... 3¢ | Iboule de glace

de la Ferme de la Farconnetiere

Parfums : choco-noisette, cara-huetes, chartreuse, vanille, 10,506
verveinne, sorbet exotique, sorbet fraise, sorbet citron

Réservation au 09 51 84 42 43

Accés a I’eau froide ou tempérée gratuitement. Prix TTC et service compris. Boissons non comprises. Tous nos produits sont susceptibles de contenir des traces de céréales
contenant du gluten, crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupins, mollusques.
La liste des allergénes est disponible sur demande au bar.



