
MENU HÉRITAGE
64.00

Marbré de fo ie  gras aux nuances de betteraves ,  compotée de po i re  de Savoie
au po ivre de jamaïque

ou
F r icassée d ’escargots  de Chevenoz et  mor i l les ,  chapeau croust i l lant

F i let  de boeuf  VBF basse température ,  sauce sésame g ingembre
ou

Dos de saumon Bømlo conf i t  à  l’hu i le ,  sauce v ierge aux agrumes

Dessert  à  la  carte

Tous nos plats  sont
serv is  avec légumes et

pommes dauphines

Aucune modi f icat ion ne pourra être  apportée aux menus .

MENU SAVEURS
39.00

Terr ine  en croûte ,  condiments  ac idulés
ou

Panais  dél icat ,  œuf  parfa i t  de Mar in ,  thé forest ier  et  touche de no isettes
ou

Saint  jacques poêlées ,  crémeux top inambour,  émuls ion gent iane ,  jus  de céler i
(supp 4€)

Sel le  de cochon Duroc de Batal lé ,  sauce ch ipot le  fumée (supp 3€)
ou

T ru i te  des ardois ières de Morz ine ,  beurre b lanc parfumé aux ba ies  de genévr ier,
hu i le  de bas i l ic ,  crémeux po ivrons

ou
Bal lot ine de vola i l le ,  farce f ine végétale ,  amandes torréf iées ,  notes de yuzu ,  jus

de vola i l le

Poire  de Savoie  pochée aux ép ices ,  sablé ,  crème d ’amande,  chocolat  Barry
ou

Myrt i l le  en t rompe l’oe i l

P lateau de f romages (supp 7€)

P lateau de f romages



ENTRÉES

Terr ine en croûte ,  condiments  ac idulés 21 .00

Marbré de fo ie  gras aux nuances de betteraves ,  compotée de
poire  de Savoie  au po ivre de jamaïque

27.00

Saint  jacques poêlées ,  crémeux top inambour,  émuls ion
gent iane ,  jus  de céler i

26.00

Panais  dél icat ,  œuf  parfa i t  de Mar in ,  thé forest ier  et
touche de no isettes

22.00

F r icassée d ’escargots  de Chevenoz et  mor i l les ,  chapeau
croust i l lant

25 .00

Bal lot ine de vola i l le ,  farce f ine végétale ,  amandes
torréf iées ,  notes de yuzu ,  jus  de vola i l le

29 .00

F i let  de boeuf  VBF basse température ,  sauce sésame
gingembre

39.00

Dos de saumon Bømlo conf i t  à  l’hu i le ,  sauce v ierge aux
agrumes

34.00

T ru i te  des ardois ières de Morz ine ,  beurre b lanc parfumé aux
baies de genévr ier,  hu i le  de bas i l ic ,  crémeux po ivrons

29.00

Poire  de Savoie  pochée aux ép ices ,  sablé ,  crème d ’amande,
chocolat  Barry

12 .00

Myrt i l le  en t rompe l’oe i l 13 .00

P i s tache en t rompe l ’oe i l 15 .00

Noisette  en t rompe l’oe i l 14 .00
15 .00Souf f lé  à  la  van i l le à commander  en début  de repas

En cas de non-consommat ion ou de partage d ’un plat ,  un dro i t  de
couvert  de 15  € par  personne sera appl iqué sans préav is .

Polenta de mamie V icto i re ,  mor i l les  XXL ,  duxel les  de champignons 29.00

P lateau de f romages 16 .00

PLATS

Sel le  de cochon no i r  duroc de Batal lé ,  sauce ch ipot le  fumée 32.00

DESSERTS

28.00/ persFondue su isse du père Anto ine -  2  pers  min
Assort iment  de nos charcuter ies +9 .00 par  personnes

5 morceaux

I r ish  /  Jamaican /  F rench Cof fee 12 .00

Expresso Mart in i 12 .00

Tous nos plats  sont
serv is  avec légumes et

pommes dauphines


