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oU LUNDI AU DIMANCHE

Fermé le mercredi

LUNCH C.

&

Chexz €lles Lunch Café on se pose pour un petit

déjeuner, un déjeuner, ou un goiiter.
Le dimanche matin retrouvez nous pour
un brunch.
Tout est fait maison avec des produits frais

de saison !



NOS FORMULES :

DU LUNDI AU SAMEDI
De 9h a 18h

V2

=

* Réveil Matin :
a partir de 10,50€

Agrume pressé (+1€)

ou
Jus de fruits Granini
+
Grignotage sucré
ou
Assiette salée (+1€)
ou
Granola Bowl (+0,50€)
ou
Pancakes (+1€)
<+

Boisson Chaude
(+supplément selon la boisson)

DIMANCHE
De 10 & 12h

sFormule Brunch :
A partir de 20,00€

Boisson Chaude
ou
Boisson Fraiche
(+supplément selon la boisson)

o+
Agrume pressé (+1€)
ou
Jus de fruits Granini

+

Planche Brunch du jour

 Pause Gourmande :
a partir de 7,00€

Boisson Chaude
(+supplément selon la boisson)
ou
Boisson Fraiche

<+

Grignotage sucré

v s~

DU LUNDI AU SAMEDI
De 12h a 14h30

 Menu Déjeuner :
A partir de 16,50€

Plat du jour
+

Dessert du jour
ou
Café ou Thé & ses 3 Gourmandises
(+1€ pour le Café +2€ pour le Thé)

Prix nets & Service compris. &



 Nos Gourmandises Sucrées & Salées :

@ Planche “ Petit Brunch “ 13,00€
(sauf le dimanche)
Grignotage Sucré 3,60€
Granola Bowl 5,50€
(fromage blanc, fruits frais, granola)
Assiette Salée 7,00€

(charcuterie, fromages, légumes)

@ Les Tartinades 7,00€

A

Plat Du Jour /12,00€

Dessert Du Jour 5,50€

Assiette de Fromages Secs 6,50€
Faisselle & Créeme 5,00€

Coupe Glacée a partirde 5,50€

(demandez la carte)

=7 -4

* Nos Boissons Chaudes :

Chocolat Viennois 4,50€

Chocolat Viennois Caramel Beurre Salé 5, 00¢€
MamyShow 5,00€

(Chocolat viennois & minis chamallows)

Chocolat Chaud 4,00€

Haz’Elles Nut 6,00€

(Chocolat viennois, noisettes,billes croustillantes)
Latte Caram’Elles 5,00€

(lait chaud, caramel, chantilly & pépites de caramel)

Expresso 1,70€

Café Allongé - Café Noisette 1,80€
Double Expresso 3,40€

Café Viennois Gourmand 5,00€
Expresso Tanzanie (corsé) 2,50€
Expresso Brésil (doux) 2,50€
Décaféiné 2,50€

Cappuccino 4,50€

Café Latté 4,50€

Thé “ Maison Lestra” 4,20€
Infusion 4,00€

o e

* Nos Boissons du Moment :

THE OU EAU DE CAFE FRAPPE PINK FRAPPE
FRUITS GLACES 2,008 VIENNOIS
4,00€ 5,00€

Prix nets & Service compris




« Nos Biéres : % B
®

- Biere Blanche de Bruxelles 4°5 (33cl) 3,70€ BRASSERIE DES 3ALCONS
= Biére Blanche Rosé de Bruxelles 4°5 (33cl) 3,90¢

Biére Black Licorne 6° (33cl) 4, 20€

Biere Rousse Ambrée Corsendonk 8° (33cl) 4,60€

Biere Blonde St Omer 5° (25cl) 3,20€&

Panaché (25cl) 3,20€ Monaco (25cl) 3,60€

= T < 7] &

e Nos Boissons Fraiches :

Biére IPA 5°5/(33cl) 3,80€
Biére Blé 4°6 (33cl) 3,60€
Biere Triple 8° (33cl) 3,80€
Biere du Moment (33cl) 4,00€

Evian - Badoit (50cl) 3,50€ Schweppes (25cl) 3,50€ Limonade (25cl) 3,40€
Evian - Badoit (100cl) 6,00€ Agrumes, Tonic ou Hibiscus Sirop a I'eau (33cl)* 2,50€
Perrier (33cl) 3,70€ Jus de Fruit GRANINI 3,50€ Diabolo (33cl)* 3,60€
Coca Cola (33(:') 3.80€ Multifruits, Ananas, Pomme, Orange, *Demandez le parfum des sirops
o ina (25cl) ’ Fraise, Abricot, Tomate Agrume Pressé (25cl) 3,80€
rangina cl) 3,50€ _ 7
Fuzetea (33cl) 3,20¢€ Smoothie Fruité (33cl) 4,50€
e Nos Vins : * Nos Apéritifs :

Crozes Hermitage - Rémiziéres 2024 _
Verre 12cl 5,50€ Btl 75cl 26,00€ L'Esprit Gone : 6,00€
(pétillant & Bellecour)

L Saint Joseph - Rémiziéres 2023
8 Verre 12cl 6,00€ Btl 37,5¢cl 21,50€ Le Cherry : 6,00€
@) Bourgogne Hautes Cotes de Nuit (pétillant, creme de péche &
nd -Fournaches 2023 sirop de cerise)
Verre 12cl 6,00€ Btl 75cl 26,00€ .
Kir* 3,80€
Villa des Anges - Terre du Midi Réserve 2021 il 7
Verre 12cl 4,90€ Btl 75cl 22,00€ Kir pétillant* 5,50€
ceeooee .:. PP PP *cassis, mdre, péche, chataigne
O Sauvignon - Domaine du Haut Fresnes 2022 Pétillant Domaine Noél Martin
= Verre 12cl 3,70€ Btl 75cl 18,00€ (verre 12C|) 4 80€
< . . '
Beaujolais - Les Vignes de Courcelles 2021 -
A
i verre g4 5,00 Btl 7500 23M50¢E Martini blanc ou Rouge (5cl) 3,80€
Viognier - Gris du Trias 2021 ( Ardeche) Muscat de Rivesaltes (5cl) 3,808
Verre 12cl 4,80€ Btl 75cl 22,00€ Ricard (2cl) 3,80€
Crozes Hermitage - Rémizieres 2024 (supplément sirop 0,20€)
v 12cl Btl 75cl I
2cl 5,008 Rl Jus Granini Tomate (25cl) 3,50€
0000000 .:0 000000
Gris Blanc - Pays d'Oc 2023
‘L(})J Verre 12cl 4,20€ Btl 75cl 20,00€
O Gris blanc
o

Prix nets & Service compris \



CN
6@8% Coupe 2 boules :5,50€ %

LUNCH CAFE Supplément 1 Boule : 3,00€ @

@ Supplément Chantilly : 1,00€ @

NOS SORBETS :
* Fraise ¥ @ - Citron de Sicile §3
o Cassis @  Orange Sanguine ‘
e Myrtille & @ - Virgin Mojito B
e Pomme Granny-Smith ‘ (Citron Vert & Menthe Infusée)
. Péche de Vigne @ e Fruit de la Passion

e Chartreuse Verte O

(sorbet alcoolisé)

 Kalamansi (Agrumes d’Asie) ‘@@

NOS CREMES GLACEES :

e Vanille de Madagascar S

@ - Spéculoos Il

« Chocolat Noir Cote d’lvoire Wb  Noix &

o Café Expresso :O * Yaourt &

e Praline Rose @ « Pistache

o Sirop d’Erable & « Barbapapa ¢

Noix de Pécan Caramélisées @  Rhum Raisin g»

o« Caramel Beurre Salé & .  Noisette Romaine @

@ - Créme d'Isigny &  Cerise Amarena ¢

LES SORBETS ET CREMES GLACEES SONT PRODUITS PAR L'ARTISAN GLACIER “HISTOIRES DE GLACES”

Prix nets et services compris



COUPES GLACEES GOURMANDES
3,50€

Glace Vanille & Glace Caramel, Morceaux de Banane,
[BANOFFEEJ Spéculoos, Caramel Beurre salé & Chantilly

Glace Chocolat Noir, Glace Noisette, Chocolat Fondu au
Pralin, Chantilly & Billes Croustillantes aux 3 Chocolats

SO0 NS

Glace Vanille, Fruits Frais, Coulis de Fruits, Amandes
C MELEA Grillées & Chantilly
C j Trio de Sorbets Kalamansi, Ol\'ange Sanguine,Péche de
Vigne & Tuile a I'Orange

SHOeTNS

Glace Pralines Roses, Glace Chocolat Noir, Croustillants
Chocolat, Brisures de Pralines Roses & Chantilly

Glace Spéculoos, Glace Creme d’Isi , Sorbet
CHEESE anﬂ Cit?on de Sicile & Eclats de Speggyloos

, Sorbet Myrtille, Glace Yaourt, Fruits Rouges Frais,
e e Gl

, Glace Noix, Glace Vanille, Poire Pochée, Chocolat
EEM‘ES "UNCHj Fondu, Amandes Grillées & Chantilly

Sorbet Pomme, Glace Sirop d’Erable aux Noix de
( UL TG j Pécan Carameélisées, Biscuitr,) Cranberry & Chantilly

SO 0 XS

5,50¢

Glace Barbapapa, Mini-Chamallow & Chantilly
( Uniquement pour les petits gourmands )
LA
ENC.

SO 0 XS

]
S o€
Glace Schtroumpf ( Bonbon ), Glace Yaourt, s O
Sorbet Fraise & Chantilly




	NOTRE CARTE
	DU LUNDI AU DIMANCHE
	Chez Elles Lunch Café on se pose pour un petit  déjeuner, un déjeuner, ou un goûter. Le dimanche matin retrouvez nous pour  un brunch.  Tout est fait maison avec des produits frais  de saison !


	NOS FORMULES :
	DU LUNDI AU SAMEDI
	De 9h à 18h

	• Pause Gourmande :
	• Réveil Matin :
	à partir de 10,50€
	à partir de 7,00€
	Agrume pressé (+1€)  ou Jus de fruits Granini
	Boisson Chaude  (+supplément selon la boisson) ou  Boisson Fraîche
	Grignotage sucré  ou Assiette salée (+1€) ou Granola Bowl (+0,50€) ou Pancakes (+1€)
	Grignotage sucré
	DU LUNDI AU SAMEDI
	De 12h à 14h30
	Boisson Chaude  (+supplément selon la boisson)


	• Menu Déjeuner :
	DIMANCHE
	De 10 à 12h


	•Formule Brunch :
	À partir de 16,50€
	Plat du jour
	À partir de 20,00€
	Boisson Chaude  ou  Boisson Fraîche  (+supplément selon la boisson)
	Agrume pressé (+1€)  ou  Jus de fruits Granini
	Planche Brunch du jour
	Dessert du jour ou Café ou Thé & ses 3 Gourmandises  (+1€ pour le Café +2€ pour le Thé)



	• Nos Gourmandises Sucrées & Salées :
	Planche “ Petit Brunch “  (sauf le dimanche) Grignotage Sucré Granola Bowl  (fromage blanc, fruits frais, granola) Assiette Salée  (charcuterie, fromages, légumes)
	13,00€
	3,60€
	5,50€
	7,00€

	Les Tartinades  Plat Du Jour  Dessert Du Jour Assiette de Fromages Secs Faisselle & Crème  Coupe Glacée  (demandez la carte)
	7,00€
	12,00€
	5,50€
	5,00€
	6,50€
	à partir de 5,50€


	• Nos Boissons Chaudes :
	Chocolat Viennois  Chocolat Viennois Caramel Beurre Salé MamyShow  (Chocolat viennois & minis chamallows) Chocolat Chaud Haz’Elles Nut (Chocolat viennois, noisettes,billes croustillantes) Latte Caram’Elles (lait chaud, caramel, chantilly & pépites de caramel)
	4,50€
	5,00€
	4,00€
	6,00€
	5,00€
	5,00€

	Expresso Café Allongé - Café Noisette Double Expresso Café Viennois Gourmand Expresso Tanzanie (corsé)  Expresso Brésil (doux)  Décaféiné  Cappuccino Café Latté Thé “ Maison Lestra ” Infusion
	1,70€
	3,40€
	2,50€
	4,50€
	4,50€
	4,00€
	4,20€
	1,80€
	5,00€
	2,50€
	2,50€


	• Nos Boissons du Moment :
	THÉ OU EAU DE FRUITS GLACÉS
	4,00€

	CAFÉ FRAPPÉ
	5,00€

	PINK FRAPPÉ VIENNOIS
	5,00€

	• Nos Bières :
	Bière Blanche de Bruxelles 4°5 (33cl) Bière Blanche Rosé de Bruxelles 4°5 (33cl) Bière Black Licorne 6° (33cl) Bière Rousse Ambrée Corsendonk 8° (33cl) Bière Blonde St Omer 5° (25cl) Panaché (25cl)              Monaco (25cl)
	3,20€
	3,70€
	4,20€
	3,20€
	3,60€
	3,90€
	Bière IPA 5°5 (33cl) Bière Blé 4°6 (33cl) Bière Triple 8° (33cl) Bière du Moment (33cl)

	3,80€
	3,60€
	3,80€
	4,60€
	4,00€

	• Nos Boissons Fraîches :
	Evian - Badoit (50cl)           Evian - Badoit (100cl) Perrier (33cl) Coca Cola (33cl) Orangina (25cl)
	3,70€
	3,80€
	3,50€
	6,00€
	3,50€
	3,50€
	3,50€
	3,20€
	3,40€
	3,60€
	2,50€
	3,80€
	4,50€

	• Nos Vins :
	• Nos Apéritifs :
	Crozes Hermitage - Rémizières 2024
	Saint Joseph - Rémizières 2023
	Bourgogne Hautes Côtes de Nuit  -Fournaches 2023
	Villa des Anges - Terre du Midi Réserve 2021
	26,00€
	5,50€
	Verre 12cl                         Btl 75cl

	6,00€
	21,50€
	Verre 12cl                      Btl 37,5cl

	6,00€
	26,00€
	Verre 12cl                         Btl 75cl


	L’Esprit Gône : (pétillant & Bellecour) Le Cherry : (pétillant, crème de pêche & sirop de cerise) Kir*                      Kir pétillant* *cassis, mûre, pêche, châtaigne Pétillant Domaine Noël Martin (verre 12cl) Martini blanc ou Rouge (5cl) Muscat de Rivesaltes (5cl) Ricard (2cl) (supplément sirop 0,20€)  Jus Granini Tomate (25cl)
	6,00€
	6,00€
	3,80€
	5,50€
	4,80€
	3,80€
	3,80€
	3,80€
	3,50€

	ROUGE
	22,00€
	4,90€
	Verre 12cl                         Btl 75cl


	BLANC
	Sauvignon - Domaine du Haut Fresnes 2022
	Beaujolais - Les Vignes de Courcelles 2021
	Viognier - Gris du Trias 2021 ( Ardèche)
	Crozes Hermitage - Rémizières 2024
	3,70€
	18,00€
	Verre 12cl                         Btl 75cl

	23,50€
	5,00€
	Verre 12cl                         Btl 75cl

	22,00€
	4,80€
	Verre 12cl                         Btl 75cl

	5,00€
	24,50€
	Verre 12cl                         Btl 75cl



	ROSÉ
	Gris Blanc - Pays d’Oc 2023
	Gris blanc
	4,20€
	20,00€
	Verre 12cl                         Btl 75cl
	Prix nets & Service compris



	Coupe 2 boules : 5,50€
	Supplément 1 Boule : 3,00€
	Supplément Chantilly : 1,00€

	Nos Sorbets :
	Fraise
	Cassis
	Myrtille
	Pomme Granny-Smith
	Pêche de Vigne
	Kalamansi (Agrumes d’Asie)
	Citron de Sicile
	Orange Sanguine
	Virgin Mojito
	Fruit de la Passion
	Chartreuse Verte

	Nos Crèmes glacées :
	Vanille de Madagascar
	Chocolat Noir Côte d’Ivoire
	Café Expresso
	Praline Rose
	Sirop d’Érable &
	Noix de Pécan Caramélisées
	Caramel Beurre Salé
	Crème d’Isigny
	Spéculoos
	Noix
	Yaourt
	Pistache
	Barbapapa
	Rhum Raisin
	Noisette Romaine
	Cerise Amarena
	Les sorbets et crèmes glacées sont produits par l’artisan glacier “Histoires de glaces”



	Coupes Glacées Gourmandes
	8,50€
	BANOFFEE
	Glace Vanille & Glace Caramel, Morceaux de Banane, Spéculoos, Caramel Beurre salé & Chantilly
	Glace Chocolat Noir, Glace Noisette, Chocolat Fondu au Pralin, Chantilly & Billes Croustillantes aux 3 Chocolats
	ICE’ELLES NUTS


	MELBA
	Glace Vanille, Fruits Frais, Coulis de Fruits, Amandes  Grillées & Chantilly
	DENT’ELLES

	Trio de Sorbets Kalamansi, Orange Sanguine,Pêche de Vigne & Tuile à l’Orange
	MAMYSHOW

	Glace Pralines Roses, Glace Chocolat Noir, Croustillants Chocolat, Brisures de Pralines Roses & Chantilly
	Glace Spéculoos, Glace Crème d’Isigny, Sorbet  Citron de Sicile & Eclats de Spéculoos
	CHEESECAKE
	BLUEB’ELLES

	Sorbet Myrtille, Glace Yaourt , Fruits Rouges Frais,  Biscuit & Chantilly
	Glace Noix, Glace Vanille, Poire Pochée, Chocolat  Fondu, Amandes Grillées & Chantilly
	TIGUIDOU

	Sorbet Pomme, Glace Sirop d’Erable aux Noix de  Pécan Caramélisées, Biscuit, Cranberry & Chantilly
	BARBAPAPY KIDS


	5,50€
	Glace Barbapapa, Mini-Chamallow & Chantilly  ( Uniquement pour les petits gourmands )

	8,00€
	LA FRENCHY
	Glace Schtroumpf ( Bonbon ), Glace Yaourt,  Sorbet Fraise  & Chantilly





