II‘I hum 4 ¢ 7.00 € Mont Corbier 4 7.00 € “:| 7

7.00€ oo |
Ricard, Pastis 2 3.50€ 250 50cl | ::":7‘"’5 4 st fenept To0E ‘”
4 ol . i
ini | Chartreuse Verte 4 ¢ 7.00€ §; 7
gqaanrltll)gl;isxnza?sala ¢l 4.50€ Fote SR € ||'| ks e i 00 € I‘ RESTAURANT - P 'ZZERIA
’ ' Affligem Blonde  4.80 € 9.60 € ‘ ognac 4 ¢ 7.00€ Marc de Savoie 4 o . F“ BAR -
Vin Blanc de Savoie 14 ¢ .- e |
(Apremont) 3.00¢ Blanche 4.80€ 9.60€ 1 jgoire Williams 4| 7.00 €
e | @Bailey’s 4 ¢ 7.00 €
Kir au Vin Blanc 14 ¢ 3.50€ Pression sirop Bk pp
: ou Monaco 370 € 7.40€ | | Whisky, vodka, Gin 4ol 7.00 €
Rosé Pamplemouse 14 3.50¢€ . . | jLe baby 2 ¢ 3.50 €
Picon biére 450€ 9.00€ ( ¥ 850 6
Pétillant de Savoie 14¢1  5.50¢ _ | 7 | rish Coffee :
Kir au pétillant e i i
de Savoie 14 ¢ 6.00€ | "
Bavaria IPA 0% 33 ¢ 3.80 € ‘ [] .
: Vin au pichet
|
Chouffe, Despeé, Duvel 33 6.00 € 'll Rouge Merlot, Rosé Cinsault, Blanc Sauvignon
| !':J ‘ 250 | s0d | 750
It 5506 | 10506 | 15.50€
e i s
Sirop a I'eau 25 ¢ 220 € ] .
Café, déca 1.90€ || ;
Lait au sirop 25 IS allongé 2.30¢ ||| Apremont A0C 12506  16.50€ Monw € "{3 art - ¥ Mo Fonmule, rp%,ﬁl
Limonade 25 ¢ 290 € S 3.60 € || Chignin AOP 14.50€ 18.50€ 0 O € 19 5 O €
Dlabeloz:g 0.8 Petit creme 2.10€ ||§ Roussette AOP 20.50€ 10 1 : .
f - 1/2 pizza au choix
Grand créme 3.80 € | ||| Jambon blanc frites :
3.40 € Lait chaud 2.80€ | ou steak haché (150g) frites s6rvie avec salade composge
h ait chau . I J il :
Coca-Cola, Fanta orange, Thé. infusion 3.00 € l I Gamay de Savoie AQP 12.00€ 18.00€ T DA — (Maf%;z;cz l//;:;;gn%rama
| e 5 o Il s
ol gt A S || " : Rosé de Provence AOC/AOP 1550€  20.50¢ i
|
A Chocolat chaud 3.80 € l,! ‘ ou 1 boule de glace
: I
Bouteille 2 o 3.90 € Vin chaud 3.90 € || Gamay de Savoie AOP 12.00€  18.00¢
Orangina, Ice tea, Schweppes, Schweppes . : . .
Agrumes, jus de fruits CappucanI . +20€ i Mondeuse Jongieux AQOP 20.50€
Boutoile 4.10 € Chocolat viennois 4.20 € '| L I et oo
Perrier, Sprite, Coca-Cola, Grog au rhum 5.20 € I Cotes du Rhone AOC : : | oy .
Caca-Cola Zero Chocolat + alcool 530¢€ ||| Vacqueyras AOP 20.00€ 32.50€ . Le soir a partir de 19h,
) ! | nous vous proposons iffé
Fichct e Cldreln S90€ " Green chaud 5.30€ || Beaujolais Juliénas AOC 27506 | PToposons une carte différente
ille de Cidre brut 751 10.50 € I Beau avec des spécialités, des menus...
Bouteille de Cidre et Chocolat + alcool + chantilly 5.80 € |
i' | } 1
it ’ f St Nicolas de Bourgueil AOP 23.50€ :‘
Vittel 25 ¢ 3.30 € Bouteille de Chatansne. 145 000 "1 Saumur Champigny AGC 27.50€ ," Nous n’acceptons plus les cheques bancaires
Evian 50 ¢l 4.40 € : f!’ " CB a partir de 10¢
Badoit 50c1 4.70 € i . . : /
| Prix nets - TTC - Service compris ,| )
Badoit 11 590 € ﬁf Labus d'alcool est dangereux pour Ia sants, 4 consommerpewec modération ! —  ——— DOMAINE DES SYB ELLES ——1 ——
i ’ 7.
Supplément sirop ou tranche de citron 0.20 € |i!'| |



Salade verte, tomates Green salad, tomatoes
Salade du Chef

Salad, roquetie, apple, Roquefort, walnuts

Salade César

Salad, tomatoes, chicken breast, parmesan cheese, croutons, Ceasar sauce

Salade Campagnarde

Salad, tomatoes, bacon, Beaufort cheese, raw ham and hard egg, croutons

Salade de Chévre Chaud

Salatl, tomatoes, warm goat cheese toast, bacon, parmesan cheese, walnuts

Assietie de charcuterie

Raw ham, ham, rosette, coppa, butter, pickles, white onions

Assietie repas du «Skieur»

Salad, tomatoes, raw ham, ham, dried meat from the Alps, coppa, rosette, butter, Beaufort and
Tomme de Savoie, pickles, white onions

Soupe de légumes «fait maison»

Soup of the day served with grated cheese and croutons
11 | | i I ’ 1

Assiette de frites riate of French fries

Croque Monsieur, frites, salade
Grilled sandwich with ham and cheese, French fries, salad

Croque Madame, frites, salade
Grifled sandwich with ham, cheese, French fries and fried egg, salad

Steak haché” «facon bouchére» (1500, frites, salade
«Minced by hand» steak (150g), French fries, salad

Assiette Kebab

Halal Kebab strip, french fries, salad, white satice

Hamburger «facon bouchére» (1509), frites, salade
Cheeseburger «facon bouchere» (150g), French fries, salad

Cheesburger «facon boucheére» (1509), frites, salade
Cheeseburger «facon bouchere» (150g), French fries, salad

Tartiflette «fait maison» et sa salade verie
Potatoes gratin with Reblochon cheese, diced bacon and green salad

Piece de rumsteak” (environ 220), frites, salade
«Minced by hand» steak {(220q), french fries, salad

Entrecote grillée” environ 220y), frites et salade
Grilled rib steak, French fries and salad

Sauce au choix - Choice of sauces

Roquefort cheese, shallot, pepper, parsley butter

*Viande bovine origine France

9.00€
13.00€

14.00€

14.00€

14.00€

13.50€

18.00€

11.50€

5.50€
12.50€

13.50€
14.00€

15.00€

16.00€
17.00€
16.50€
16.00€

22.00€
1.50€

arguerite

mato, cheese

\mato, cheese, white ham, pineapple
apolitaine

mato. cheese, anchovys, capers, olives
oyale

f| ‘mmto. cheese, ham, mushrooms, olives

[ ‘(ebab

I | ":mam. cheese, halal kebab strips, onions, white satce, olives

{ tromboli

' |5 ‘mzafo, cheese, chorizo, bacon, olives

|| {#saisons

" lomam cheese. peppers, artichokes, mushrooms, roquette
|| Falzone

”' 'fomato. fresh cream, cheese, ham, egg

i l’aysanne

” 'ﬁamaz‘a. fresh cream, cheese, bacon, raw ham, potatoes

Hl ‘1 Fromages

”i ’.@mam. mozzarella, roquefort, goét cheése, Reblochon cheese
“ bméricaine

l' Tomato, cheese, minced beef, eqg, french fries

L
]

1
i.

Lorraine

Fresi cream, cheese, bacon, onions, olives

Indienne

\ B Fresh cream, cheese, siiced chicken, peppers, curry
F! Bergere

¥ Fresn cream, cheese, ham, goat cheess, roquetie
Savoyarde

Fresh cream, cheese, potatoes, onions, bacon, Reblochon cheese

| Supplément d’ingrédient : + 1.50€

B gliatelles carbonara ou a la bolognaise 11.50€
Jiatelles with diced bacon and cream or with minced beef
i
1250€§ | @Rgliatelles au Roquefort 11.50€
' liatelies with Roquefort cheese
asagnes «fait maison» et sa salade verte 15.00€
13.50€ ad
me-made lasagna and green sala
13.50€ 8 |
i
| @issiette de fromages, salade, noix 6.50€
13.50€ - late of cheese, salad, nut
il
| | @Tarte aux pommes, chantilly 5.00€
13.50€ l \ople pie, whipped cream
' ialsselle a la creme et son coulis de fruits rouges 5.50€
’ ottage cheese with cream and red berry desseﬂ sauce
13.50¢ § ||§
{ Créme brillée vanille Bourbon 6.00€
13.50€ ' . mPanna Cotta au café, chantilly 6.50€
: ’! Fanna colta coffee and whipped cream
l - - r -
‘ I.Tarte citron meringuée, chantilly 6.50€
14.00€ I ‘ lLemon meringue pie, whipped cream
I \\ )IBrioche facon pain perdu, coulis de caramel, glace vanille 6.50€
French toast style brioche, caramel coulis, vanilla ice cream
14.50¢ § |}
7.00€
Blueberry pie, whipped cream
14.50€
! ”. Mousse au chocolat «faite maison» 7.00€
' \‘ { ’ Homemade chocolate mousse
14.50€ § || Meelleux au chocolat, glace vanille, chantilly 7.50€
‘ | | Chocolate brownie, vanilla ice-cream, whipped cream
'| | Dame blanche ou noire 8.00€
" -'!| 3 vanilla fce-cream scoops or chocolate with whipped cream and chocolate sauce
Il a A
A\ café ou Thé Gourmand 8.50€
13.60€ ¥ | Coffee or Tea with delicious delights
.J!I. C 1 boule 7 scoop 2.50€
" | Clgl;gg_?:aglace 2 boules 2 scoops 4.50€
13.50€ ] 1 3 boules 3 scoops 6.50€
/| Supplément chantilly 1.00€
'I._| Whipped cream exira
14.00€ | '
||| Supplément chocolat noir 0.50€
[{ * Chocolate extra
15.00€ |

Vanille, Chocolat, Café, Carame! beurre salé, Fraise, Citron, Framboise, Myrtille, Genépi, Rhum -Raisin,
Menthe-Chocolat

Vanilla, Chocolate, Coffee, Salted butler caramel, Strawberry, Lemon, Raspberry, Blueberry, Gengpi,
Rum and raisin, Mint-Chocolate



