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Tarif Hors Taxes en Euros,

rendu valable pour I'année

¥ %k %k %k %k 3k

Reglement a 30 Jours fin de mois.

A compter du 1< Avril 2025
Jusqu’au 31 Mars 2026




Vin d’apéritif et de réceptions, apporte de la fraicheur a la
plupart des mises en bouche.

2 - AOC EXTRA BRUT (Méthode Traditionnelle)
Belle expression aromatique du Chardonnay.
Vin souple et fin d’apéritif.

3 - AOC BUGEY BULLES DES ANGES (Pétillant Rosé)
Vin de Dessert,

accompagne a merveille les mignardises.

Il saura ravir les fins de repas ou vos soirées.

75cl
7.10

9.25

7.73

1 - BUGEY AOC GAMAY
Vin léger pour les repas quotidiens

2 - BUGEY AOC GAMAY CUVEE VINTAGE
Vin vinifié sans ajout de sulfite. A consommer dans I'année

2 - BUGEY AOC REFLET DU TERROIR
Rencontre subtile entre le Gamay et la Mondeuse, idéal avec les viandes
ou le fromage

3 - BUGEY AOC PINOT
Cépage bourguignon d’origine. Une grande finesse

4 - BUGEY AOC PINOT (Réserve de fit)
La sagesse du Pinot mariée au tanin du bois

5 - BUGEY AOC MONDEUSE
Cépage typique de notre région. Accompagne les viandes et gibiers.

7 - BUGEY AOC MONDEUSE CUVEE VINTAGE
Vin vinifié sans ajout de sulfite. A consommer dans I'année

6 - BUGEY AOC CUVEE MARIGNIEU MONDEUSE
Vin boisé en Foudre (fit 600l). Une curiosité sans égale

5.92

6.91

6.26

8.32

8.79

151
Magnum

17.05

19.90

37.5cl
3.41

3.41

3.46

3.46

15L

Magnum

14.55

14.55

22.28

VINS ROSES

75cl 375l
BUGEY AOC ROSE 517  3.41
Léger, fruité, agréable
Accompagne repas et apéritifs en toutes
saisons
* %k %k %k k %k

75 cl
1- BUGEY AOC CHARDONNAY CUVEE MAXIME 7.33
Le plus fin du Chardonnay
Accompagne plats cuisinés autour de la créeme et beurre frit.
2 - BUGEY AOC CHARDONNAY 5.92
Accompagne poissons, fruits de mer, charcuterie fine
3 - BUGEY AOC CHARDONNAY CUVEE DES AMIS 4.58

Chardonnay 75 cl a vis.
Bonne qualité pour la vente au verre

4 - BUGEY AOC ROUSSETTE 5.92
Accompagne fondue, raclette, poissons

5 - BUGEY AOC CUVEE MARIGNIEU CHARDONNAY 8.79
Vin boisé sur de fins tanins (Vanillés)

6 - TENDRESSE D’AUTOMNE Vin de France (50cl) 8.93
Vin légerement liquoreux. Accompagne foie gras, fromage
bleu ou dessert

* Kk %k %k %k %
ALCOOLS
70cl 37.5cl
MARC Du BUGEY 19.32
15 ans de vieillissement en fat
FINE Du BUGEY 18.18

Vieillie 13 ans minimum en fat

151
Magnum

14.12

37.5¢c
3.98

3.46

3.46

22.28

15L
Magnum

49.24

60.50

15L
Magnum

14.55



