LES ENTREES

Gravlax de Saumon en CroUte de Sésame, Citron Vert, Soja 1400 €
Poke Bowl VVégétarien 13,00 €
(Basmati, Feves, Radis, Concombre, Tomates Cerises)

Burrata Crémeuse a I'Huile de Truffe, Charcuterie du Terroir 15,00 €
Salade César Classique, Fraiche et Croquante 14,00 €

(Romaine, Poulet, CEuf, Croutons, Parmesan, Tomates Cerises)

LES PLATS

Magret de Canard du Sud-Ouest 2400€
Faux Filet de Chez Nous a la Plancha 2500€

Pour les viandes : Sauce au choix : Poivre Vert ou Bleu dAuvergne
Accompaghement au choix : Truffade, Aligot, ou Légumes du Soleil

Pave de Truite Rosée et Risotto Vénére, Mousseline de Patate Douce et Sauce Vierge 21,00 €

CroUte Auvergnate Gratinée au Jambon et Cantal 18,00 €

LE MENU ENFANT - 12,00 €

Aiguillettes de Volaille Panées ou Steak Haché
Avec Truffade, Aligot ou Légumes du Soleil
Glace Nesquik cacao vanille,

Glace Kim a l'eau (citron, fraise, orange ou menthe),
Yaourt ou Fruit
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LES DESSERTS

Assiette de Fromages d’Ici

Mcelleux Chocolat Tradition

Creme Brulée a la Vanille

Pompe Auvergnate aux Pommes Facon Tatin

Profiteroles a la Vanille, Sauce Chocolat, Amandes et Chantilly

LES GLACES

Dame Blanche (Glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

Affogato Café (Glace vanille et café, expresso, chantilly)

Chocolat Liégeois (Glace chocolat, sauce chocolat, chantilly)

Fruits Rouges (Sorbets myrtille, fraise et framboise, coulis fruits rouges, chantilly)
Bec a Sucre (Glace vanille et caramel, sirop dérable, chantilly)

Poire Belle Hélene (Glace vanille, poire au sirop, sauce chocolat, chantilly)
Péche Melba (Glace vanille, péche au sirop, coulis fruits rouges, chantilly)

Une Boule
Deux Boules
Trois Boules
Chantilly

Nos Parfums:

Vanille, chocolat, caramel, café, citron, myrtille, fraise, framboise, menthe-chocolat,

pistache, rhum-raisins

Glace Batonnet Nesquik (Cacao-vanille)
Glace a 'Eau Batonnet Kim (Citron, orange, fraise ou menthe)
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2,00 €
3,00 €
3,00 €
8,00 €
8,00€

2,00 €
2,00 €
?2,00€
?2,00€
2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,50€
500€
/7,50 €
1,50€

2,50€
2,50€



LES BIERES ARTISANALES AUVERGNATES BRASSEES A LEMPDES

Bougnat Blonde Terroir Pur Malt

Bougnat Blonde Terroir Pur Malt

Bougnat Ambrée a la Farine de Chataigne du Cantal
Bougnat aux Myrtilles Sauvages du Sancy

Bougnat Sans Alcool Pur Malt

Krypte Blonde Pur Malt de Fermentation Haute
Krypte Blanche Arémes Gingembre et Coriandre
Krypte D.I.PA. (Double India Pale Ale)

LES APERITIFS

Aperol Spritz (Aperol et Prosecco)

Hugo Spritz (Saint Germain et Prosecco)
Lillet Tonic

Campari Soda ou Orange

Campari, Martini Rouge, Martini Blanc
Americano

Negroni

Bitter Venezia Sans Alcool

Gentiane Artisanale de Laurent Dartere

5.2°
5.2°
6.0°
4.8°
0.0°
6.8°
5.0°
7.5°

Liqueur de Raisins des Bois et Castagnas de Laurent Dartere
Kir (Birlou, Cassis, Mire, Myrtille, Péche, Raisins des Bois et Castagnas) 14cl

Kir Pétillant au Prosecco
Coupe de Prosecco
Porto Rouge

Ricard

LES VINS A LA VERSE

Gabin - Chateauguay - Cotes d’Auvergne - Rouge
Juliénas - Domaine Sancy - Thomas Broyer - Rouge
Corent - Cotes d'Auvergne - Domaine de Lachaux - Rosé
Loup y-es-tu ? - Vin de France - Famille Orliac - Blanc
Domaine de I'Eté - Coteaux du Layon - Blanc Mcelleux

ARDOISE APERITIVE

Fromage et Charcuterie de Terroir
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Pression 25c|
Pression 50cl|
Bouteille 33c|
Bouteille 33c|
Bouteille 33c|
Bouteille 33c|
Bouteille 33c|
Bouteille 33c|

18c|
18c|
18c|
18cl
6cl
ocl
ocl
20cl
6cl
écl

14l
14l
10c|

2c

12CL

550€
550€
5,50€
550€
6,50 €

3,50€
/7,00 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

/7,50 €
/,50€
/00€
/7,00 €
550€
6,50 €
8,00 €
500€
500€
500€
400€
6,00 €
6,00 €
550€
3,00€

50CL

15,00 €
15,00 €
15,00€
15,00€
20,00 €

18,00 €



LES SODAS ARTISANAUX AUVERGNATS

Auvergnat Cola 33cl 3,50€
Auvergnat Cola Zéro 33cl 3,50€
Auvergnat Tonic 33cl 3,50€
Auvergnat Agrumes 33cl 3,50€
Auvergnat Thé Péche 33cl 3,50€
Auvergnat Limonade 33cl 3,50€
Diabolo 33cl 3,70€

Menthe, Citron, Grenadine, Péche, Orgeat, Fraise, Orange, Framboise, Cerise, Cassis, Myrtille,

Caramel, Kiwi, Banane Verte

Sirop al'eau 33cl 2,30€
Menthe, Citron, Grenadine, Péche, Orgeat, Fraise, Orange, Framboise, Cerise, Cassis, Myrtille,

Caramel, Kiwi, Banane Verte

LES JUS DE FRUITS BIO

Orange, Pomme, Pamplemousse Rose, Abricot, Ananas, Tomate 25cl 3,50€

LES EAUX MINERALES

Perrier 33cl 3,50 €
Volvic 75cl 6,50€
Saint Géron 75cl 6,50 €

LES BOISSONS CHAUDES

Café Expresso 1,80€
Noisette 1,90€
Double Expresso 3,50€
Grand Café au Lait 3,80€
Capuccino 450€
Chocolat Chaud 400€
Lait Chaud au Sirop d’Erable 500€
Irish Coffee 9,00€
Vin Chaud 500€
Theé 3,50€
Earl Grey, Darjeeling, Citron, Vanille, Fruits Rouges, Vert Menthe, Vert Jasmin, Vert Gunpowder

Infusion 3,50€

Verveine, Verveine Menthe, Tilleul, Camomille, Alpages, Menthe Poivrée
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LES ALCOOLS (ADJUVANT +1,50€)

Gin Tangueray

Vodka Zubrowka Bison Grass

Rhum Blanc Saint James

Rhum Diplomatico

Rhum Epicé Chic Choc

Whisky Clan Campbell

Whisky Knockando Season 12 ans - Single Malt - Speyside
Whisky Talisker 10 ans - Single Malt - Isle of Skye
Whiskey Bushmills 10 ans - Single Malt - Irish
Jack Daniel’s - Tennessee Whiskey

Sortilege Prestige - Whisky & I'Erable

Coureur des Bois - Liqueur de Whisky a I'Erable
Coureur des Bois - Créme d'Erable

Cognac ABK6 VS,

Bas Armagnac Gelas 8 ans

Calvados Delaitre Hors dAge

Poire Williams, Framboise

4c]
4l
4l
4c|
4c|
4c|
4c]
4l
4l
4c|
4c|
4c|
4c]
4l
4|
4c|
4c|

Potion du Bougnat de Laurent Dartére (Verveine, Gentiane, Menthe Citronnée) 4l

Verveine Verte Jean Roudaire
Verveine Xavier Abonnat

Get 27

Get 31

Amaretto Disaronno

Baileys
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4c]
4l
4|
4c|
4c|
4c|

/,50€
/7,50 €
/7,50 €
10,00 €
8,00 €
/,00€
10,00 €
10,00 €
10,00 €
/7,50 €
10,00 €
/,50€
/,50€
/7,50 €
/7,50 €
/7,50 €
/7,50 €
6,50 €
/,50€
/7,50 €
/7,50 €
/7,50 €
/7,50 €
/,50€



NOS PARTENAIRES VIGNERONS DAUVERGNE

DOMAINE STEPHANE BONJEAN

Gabin - Chateaugay - Cotes d’/Auvergne - Rouge

Brin dAmour - Chateaugay - Cotes d’Auvergne - Rouge

Les Copains d’Abord - Noir Fleurien - Vin de France - Rouge
Gabin Gold - Chateaugay - Cotes d’Auvergne - Rouge
Melting Potes - Chateaugay - Cotes dAuvergne - Rouge

Les Palles - Cotes d’Auvergne - Blanc

DOMAINE DE LACHAUX
Et Voila ! - Cotes dAuvergne - Rouge

Pinot Noir - IGP Puy de Dome - Rouge

Corent - Cotes d'’Auvergne - Rosé

DOMAINE XAVIER ABONNAT

La Gardonne - Boudes - Cotes d’Auvergne - Rouge
Les Platas - Cotes d’Auvergne - Blanc

La Croix Petite - Cotes d’Auvergne - Rosé
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MILLESIME

2021
2018
2021
2018
2019

2021

MILLESIME

2022
2020

2023

MILLESIME

2022
2022
2022

75CL

24,00 €
26,00€
28,00€
28,00 €
30,00 €

26,00€

/75CL

22,00€
26,00€

21,00€

/75CL

21,00€
21,00€
21,00€



LES VINS ROUGES

BORDELAIS

Chateau des Annereaux - Lalande de Pomerol
Chateau Pontet La Graviéere - Graves

Les Hauts de la Gaffeliére - Saint Emilion
Chateau Léognan - Pessac Léognan

BOURGOGNE

Cuveée Classique - Macon Pierreclos - Domaine Marc Jambon
Les Grands Picotins - Savigny Les Beaune - Domaine du Prieuré
La Comme - Santenay 1¢" Cru - Domaine Capuano Ferreri
Vieilles Vignes - Pommard - Domaine Capuano Ferreri

BEAUJOLAIS

Juliénas - Domaine Sancy - Thomas Broyer
Saint Amour - Domaine Sancy - Thomas Broyer
La Croix Gaillard - Morgon - Pardon & Fils

COTES DU RHONE

Les Saffres - Domaine du Séminaire - Cotes du Rhone
Les Vignes d’a Coté - Syrah - Yves Cuilleron

Les Caprices d’Antoine - Maison Ogier - Cotes du Rhone
Seigneur de Fontimple - Vacqueyras

Domaine Pradelle - Crozes Hermitage

Domaine du Pavillon - Crozes Hermitage

Les Pierres Seches - Saint Joseph - Yves Cuilleron

Le Jas des Papes - Chateauneuf du Pape

Le Village - Cornas - Yves Cuilleron

LOIRE

Pigeur Fou - St Nicolas de Bourgueil - Domaine de la Cotelleraie
La Belloniere - Chinon - Manoir de |a Bellonéere

Chateau la Rabotine - Sancerre - Alban Roblin

SUD OUEST

Les Pieds dans le Sable - Landes - Domaine de la Pointe
Pécharmant - Domaine de Leymonie
Chateau de Flore - Cahors - Jean Luc Baldes (%)

www.hotel-le-clos.fr

MILLESIME
2019
2019
2019
2014

MILLESIME
2020
2021
2020
2021

MILLESIME
2022
2022
2021

MILLESIME
2022

2021
2018
2021
2021

2019

MILLESIME
2022
2021
2022

MILLESIME
2022
2020
2019

/5CL
36,00€
28,00 €
32,00 €
59,00€

/5CL
23,00€
38,00 €
54,00 €
/79,00€

/5CL
22,00€
22,00€
24,00 €

75CL
21,00€
21,00€
22,00€
2700€
2900€
34,00 €
3500€
55,00€
5500€

75CL
26,00€
23,00€
39,00€

75CL
22,00€
22,00€
23,00€



LANGUEDOC

Le Loup dans la Bergerie - Pays d’'Hérault - Famille Orliac

Bergerie de I'Hortus - Pic Saint Loup - Famille Orliac

LES VINS BLANCS

BORDELAIS

Veilles Vignes - Chateau Sainte Marie - Entre Deux Mers

BOURGOGNE

MILLESIME
2023
2022

MILLESIME
2019

MILLESIME

Macon Pierreclos - Terroir sous la Roche - Domaine Marc Jambon 2021

Chablis - Le Finage - La Chablisienne
Pouilly-Vinzelles - Domaine Marc Jambon

2022
2021

Cuveée Prestige - Chassagne Montrachet - Domaine Capuano Ferreri 2021

COTES DU RHONE
Lyséras - Saint Joseph - Yves Cuilleron
La Petite Cote - Condrieu - Yves Cuilleron

LOIRE
Chateau la Rabotine - Sancerre - Alban Roblin
Coteaux du Layon - Domaine de I'Eté

LANGUEDOC
Loup y-es-tu ? - Vin de France - Famille Orliac
Viognier Réserve - Pays d'Oc - Paul Mas

CHAMPAGNE
Autréau de Champillon - Brut 1er Cru ()

LES VINS ROSES

Mas Fleurey - Cote de Provence
Dune - Gris de Gris - Sable de Camargue
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MILLESIME
2022

MILLESIME
2021
2022

MILLESIME

2022
2023

MILLESIME

75CL
21,00€
3500€

/5CL
21,00€

75CL
24,00 €
28,00€
36,00 €
85,00€

75CL
3500€
5500€

/75CL
36,00 €
28,00€

75CL
21,00€
22,00€

75CL
5500€

/75CL
21,00€
22,00€



