Guide par un membre de notre equipe, profitez d'une balade au sein de notre chai gravitaire. Disposées
en hemicycle, nos cuves sont le thédtre des differentes etapes de la création de nos vins . de la viticulture
a l'assemblage en passant par les vendanges et la vignification. Terminez votre visite par une degustation
de lensemble de notre gamme certifiee en agriculture biologique

(Reservation possible jusqu'a 24h a l'avance et annulation sans frais jusqua 24h avant la prestation. En
cas de retard supérieur & 30 minutes, notre equipe se reserve le droit dannuler la prestation.)




Apprendre & comprendre les vins. A travers cet atelier, découvrez les grands principes de la dégustation.
Apres une presentation de [AOP Luberon, vous apprendrez pas a pas a utiliser vos sens pour reconnaitre
les differents aromes du vin et de quelle facon choisir ce dernier en fonction du met propose !
(Reservation possible jusqu'a 24h a l'avance et annulation sans frais jusqu'a 24h avant la prestation. En
cas de retard supérieur a 30 minutes, notre equipe se reserve le droit dannuler la prestation.)




80% de la qualite d'un vin vient de sa matiere premiere : le raisin. Partez a la decouverte de notre vignoble,
de nos cepages et de notre terroir en empruntant un sentier a travers les vignes. Visitez notre chai de
vinification pour comprendre comment nos cépages sont transformés en vin et dégustez nos cuvees. A
la fin du parcours, a lombre d'un olivier, place au pique-nique du vigneron !

(Reservation possible jusqu'a 72h a l'avance et annulation sans frais jusqua 72h avant la prestation. En
cas de retard supérieur a 30 minutes, notre equipe se reserve le droit d'annuler la prestation. Une bou-
teille de vin pour 2 personnes vous est offerte.)




Le temps dune matinee, devenez le maitre assembleur du Domaine de Fontenille. Rassemblez votre
equipe, degustez plusieurs jus et réalisez l'assemblage de votre propre cuvee. Signez vos étiquettes et
creez vos bouteilles personnalisées !

(Reservation possible jusqu'a 72h a l'avance et annulation sans frais jusqu'a 72h avant la prestation. En
cas de retard supérieur a 30 minutes, notre equipe se reserve le droit d'annuler la prestation. Une bou-
teille de vin personnalisee vous est offerte.)




Chaussez vos plus belles bottes et muni d'un secateur, partez a la découverte de nos vignes et vendangez
nos plus belles parcelles | Rapportez votre recolte au chai et decouvrez le processus de vinification.
Degustez les jus en cours de fermentation puis les produits finis. Enfin, a lombre d'un olivier, entoure de
nos parcelles de vigne, profitez d'un pique-nique vigneron.

(Reservation possible jusqu'a 72h a l'avance et annulation sans frais jusqu'a 72h avant la prestation. En
cas de retard supérieur a 30 minutes, notre equipe se réserve le droit d'annuler la prestation. Une bou-
teille de vin pour 2 personnes vous est offerte.)




