
Le Tipi lance ses  
formations en permaculture 

Le Tipi, ferme urbaine engagée dans la transition 
écologique, inaugure cette année un cycle inédit 
de 10 formations en permaculture. Destinées aux 
jardiniers amateurs comme aux passionnés, ces 
sessions offrent une approche théorique et pra-
tique pour apprendre des techniques concrètes 
et durables au jardin.

Un apprentissage accessible  
à toutes et tous
Dès le 15 mars 2025, chaque session sera ani-
mée par Marianne, responsable jardin au Tipi, qui 
guidera les participant·es à travers des modules 
variés : conception d’un jardin en permaculture, 
amélioration et fertilité des sols, production de 
graines, biodiversité, bonnes associations de 
plantes, et bien plus encore.

Les formations sont indépendantes les unes des 
autres, permettant à chacun·e de s’inscrire selon 
ses envies et besoins. Une occasion unique d’ex-
périmenter des méthodes respectueuses du vivant 
et immédiatement applicables chez soi.

en savoir plus
Le programme complet est disponible sur le site de 
l’association : www.lesitedesjeunespousses.fr/forma-
tions-permaculture

Les inscriptions se font en ligne via notre billetterie 
helloAsso : https://www.helloasso.com/associations/
les-jeunes-pousses/evenements/formations-perma-
culture-2025

Instagram : @_letipi
Facebook : @letipiavignon

infos pratiques
Première session : La botanique du jardinier – 15 mars 
2025

Lieu : Le Tipi, Avignon
Nombre de participant·es : 12 maximum par session
Tarif : 80€ la journée
Repas : tiré du sac

Contact presse :  
Jessica Louvel
jessica.lesjeunespousses@gmail.com
06 26 76 75 00
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