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MENU ACCORD METS-VINS

Un verre de vin accompagnera chaque partie du repas, en accord avec les mets .

proposés ¥
5 ’ R
Assortiment d’entrées : et

Toast foie gras mi cuit maison o

Charcuterie maison
Seiche marinée grillée
Toast de saumon fumé maison au bois de hétre et beurre aux herbes
Plat :
Demi magret de canard accompagné d’un écrasé de pommes de terre a
la truffe et Iégumes
Dessert : o
Brioche perdue grillée au brasero boule de glace et coulis caramel i

beurre salé
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Forvule 1

Plateau sucré pour 2 personnes / 20 €
Avee une boisson chaude

.I- E‘

Forvule 2

Plateau salé pour 2 personnes / 20 €
Avee une boisson chaude

Forvule 3

Plateau mixte sucré, salé pour 2 personnes / 30 €
Avee une boisson chaude au choix et un verre de bulles
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